—

002T0TS6T9 "A0D

LT02/2T/TZ 18P 0 ‘A3

827070

Ariete

De’ Longhi Appliances Srl
Divisione Commerciale Ariete
Via L. Seitz, 47
31100 Treviso (TV) - Iltaly
E-Mail: info@ariete.net
Internet: www.ariete.net

199 202 250

NUMERO UNICO

MOD. 4615

C€
EAL

Friggitrice ad aria
Airy fryer
Friteuse sans huile
Luftfriteuse
Freidora de aire
Fritadeira sem 6leo
Heteluchtfriteuse
DpiTéda aépa
®DpuTropHULIA
Frytownica

a3 ga 3Dlda

-Ariete



Fig. 4



A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per 'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

& Pericolo per i bambini

@ Avvertenza relativa a ustioni

& Pericolo dovuto a elettricita

» Attenzione - danni materiali

b Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versarne altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dell'apparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non € previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!

b Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
metalliche dell’apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-
re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* Questo apparecchio e destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

I'utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
puo comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio pud essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali 0 mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono seguiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni e i pericoli presenti durante I'uso dell’'apparecchio.

L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

& Pericolo per i bambini
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta da 8 anni in su se
sotto sorveglianza oppure se hanno ricevuto le istruzioni riguardanti I'utilizzo
dell'apparecchio in sicurezza e se capiscono i pericoli implicati.
| bambini non devono giocare con 'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

b Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere I'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.
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Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel contenitore per evitare il contatto del
cibo con le resistenze elettriche.

Non ostruire le prese d’aria.

Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell'apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d’aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’apparecchio.

B Attenzione: superficie calda.

9 Pericolo dovuto a elettricita
Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.
Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui € stato com-
prato, fate verificare l'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.
Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza dell’ambiente dove si opera.
Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.
Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.
L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.
Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.
Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.
Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.
In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

» Attenzione - danni materiali
Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell’utilizzo.
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* Il prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, I'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).

+ Non usare I'apparecchio all'aperto.

+ Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

9 Pericolo di danni derivanti da altre cause

Accendere I'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla rete elettrica.
Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
M * Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

20
|

12/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.
e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Manopola di regolazione della temperatura (°C)
B - Spia di accensione

C - Manopola del timer (minuti)

D - Corpo dell'apparecchio

E - Spia di controllo della temperatura

F - Disco forato

G - Contenitore

H - Impugnatura

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell’apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dellapparecchio:

* costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

* n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)



* potenza elettrica assorbita (W)
* numero verde assistenza
Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L’'USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall'apparecchio.

- Posizionare 'apparecchio su una superficie piana e lontano dall'acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.

- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione!
»& Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il disco forato (F) e il contenitore. Il disco
forato e il contenitore possono essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune
detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'apparec-
chio”.

- Afferrare I'impugnatura (H) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (D), (Fig. 5).

- Inserite il disco forato nel contenitore e appoggiarlo sul fondo (Fig. 6)

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare I'apparecchio senza ingredienti. In quel caso, ruotare la
manopola di regolazione della temperatura (A) sulla temperatura di cottura. Ruotare la manopola
del timer (C) su piu di tre minuti. L'apparecchio entra in funzione. Aspettare che la spia di controllo
della temperatura (E) si spenga (dopo circa 3 minuti).

- Mettere gli alimenti nel contenitore. Non superare il livello indicato con MAX.

- Inserire il contenitore nel corpo dell’apparecchio.

Se il contenitore non ¢ stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Ruotare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura desiderata. Consultare
le tabelle nel libro delle ricette.

- Ruotare la manopola del timer per impostare il tempo di cottura.

- La spia di accensione (B) si accende (arancione). La spia di controllo della temperatura (E) si
accende (verde).

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di controllo della temperatura (E) (verde) si accende

e si spegne periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta

temperatura di cottura.

La friggitrice ad aria pud essere usata per la preparazione di una grande varieta di prodotti. Fare

riferimento al libro delle ricette.

Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando I'apparecchio é freddo.

Non riempire il contenitore con olio.

Non sovraccaricate il contenitore con molto cibo. Rispettare la quantita massima consentita
indicata dal livello.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pud accadere che emani un leggero odore e
7
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un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare 'impugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso 'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell'apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Per ridurre il peso, & possibile scuotere solo il cestello dopo averlo rimosso dal contenito-
re. Rimuovere il contenitore dall’apparecchio. Appoggiare il contenitore su una superficie
resistente al calore.

Se impostate la manopola del timer a meta del tempo di preparazione, esso suonera quando
bisogna mescolare gli ingredienti. Ma cio significa che dopo dovrete reimpostare la mano-
pola del timer per il restante tempo di cottura.

Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne.

Se gli ingredienti non sono pronti bastera reinserire il contenitore nellapparecchio e ruotare la
manopola del timer per qualche minuto.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, ruotare la manopola del timer su “0”.

- Estrarre il contenitore.

Attenzione!

Pericolo di ustioni. Non versare il contenuto del contenitore sul piatto. Pericolo di caduta del
disco forato.
- Estrarre gli alimenti con un mestolo di legno per non danneggiare lo strato antiaderente .Versare
gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dellappa-
recchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati e non neri o marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal contenitore usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio puo essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Gli ingredienti piU piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piti grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
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mente una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un po’ d'olio alle patate fresche. Friggere gli ingredienti nella
friggitrice ad aria per qualche minuto dopo aver aggiunto l'olio.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti € 300/350g.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pil velocemente di quelle fatte in casa.

Min-max Tempo Temperatura | Scuotere | Altre informazioni
quantita (g) | (min.) (°C)
Patate e patatine fritte
Patatine fritte, sottili, | 100-350 9-16 200 Scuotere
congelate
Patatine fritte, lun- | 100-350 11-20 200 Scuotere
ghe, congelate
Patatine fritte fatte in | 100-400 16-10 200 Scuotere | Aggiungere 1/2
casa (8x8mm) cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-400 18-22 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a spicchi cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-350 12-18 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a cubetti cucchiaio di olio
Carne e pollo
Bistecca 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Petto di pollo 100-350 15-20 180
Snacks
Involtini primavera | 100-300 8-10 200 Scuotere
Crocchette di pollo | 100-300 6-10 200 Scuotere
surgelate
Bastoncini di pesce | 100-300 6-10 200
surgelato
Verdure ripiene 100-300 10 160
Dolci
Torte 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscotti 350 20-25 160
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Sul prodotto, precisamente sula parte superiore, troverete i simboli elencati sotto:

a.woam in | patate surgelate z crostacei
200 °C 15-20min
160 °C
A2 @
20-25min | POIIO dolci
180 °C 20-30min
160 °C
@ .
10-15min | Carne rossa pesce
180 °C Am.moﬁ:._
200 °C

Sotto ogni simbolo € presente un range di tempo consigliato per ogni tipo di alimento. Il tempo di
cottura & indicativo, cid dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata.

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando la manopola del timer arriva a “0” 'apparecchio
suona e si spegne automaticamente. Per spegnere I'apparecchio manualmente, ruotare la ma-
nopola del timer in senso antiorario e posizionarla sullo “0”. Se si estrae il contenitore durante la
cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente (anche se la manopola del timer & ancora in
funzione).

PULIZIA E MANUTENZIONE

B Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

& Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

b Attenzione!

Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire 'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti
Il contenitore pud essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune detersivo per
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piatti e una spugna morbida, non abrasiva.
- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore dal corpo dellapparecchio.

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.
Aggiungere alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Il contenitore & in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero comparire dopo
un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

La spina non ¢é stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impostato.

Ruotare la manopola del
timer sul tempo di prepara-
zione richiesto per accendere
I'apparecchio.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

Inserire bene il contenitore
allinterno dell’'apparecchio.

E intervenuta la protezione da
surriscaldamento.

Utilizzare un oggetto appun-
tito per premere il pulsante
di reset posizionato sotto la
base dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono pronti

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Ruotare la manopola di
impostazione della temperatu-
ra alla temperatura richiesta.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo richiesto. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono coti
uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pit
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel cestello.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.

11
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce dall'ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
pit fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla
preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo l'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle

Sciacquare le patate e
rimuovere tutto 'amido che si
& depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croc-
canti appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare
bene I'acqua dall’'esterno
delle patate prima di aggiun-
gere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere piu
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in
pil per ottenere pil croccan-
tezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

& Danger for children

@ Warning of burns

& Danger due to electricity

» Warning — material damage

b Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If you
need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is ab-
sorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning!
b Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Warning of burns. Do not touch the basket, the container and the internal
b metallic parts for some minutes after turning off the appliance. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional

environments;

on farms;

guests of hotels, motels and other residential environments;

bed and breakfast type of environments.

We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those

covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
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product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

* This appliance can be used by persons who have reduced physical sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they are
monitored by a responsible person or if they have received and understood the
instructions and dangers which may arise during the appliance use.

+ The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

9 Danger for children

+ This appliance can be used by children older than 8 years only if they are moni-
tored by a responsible person or if they have received and understood the in-
structions and dangers which may arise during the appliance use.

+ Children shall not play with the appliance or its components.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.

+ Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

+ Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

* Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.

* Inthe event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

% Warning of burns

* Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for some
minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts. Danger
of burns.

+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

* Do not move the appliance while it still contains food.

+ Do not turn on the appliance when it does not contain food.

+ Put the ingredients only inside the container to avoid the foot to touch the electric
resistances.

* Do not obstruct the air intakes.

* Do not fill the container with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

« When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
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come out. Keep your hands and face far from the container.

If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance im-
mediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from the
air intake to stop. Remove the container from the appliance body.

B Attention: hot surface.

& Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance with wet hands or bare feet.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
etc.) into the same socket.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

» Warning - material damage
Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after un-
plugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use solvents
which may damage the plastic parts.
Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains.).
Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool
down.
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+ Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
Store the appliance indoors in a cool and dry place.

b Danger of damage originating from other causes
Turn on the appliance only when it is in working position.
Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
M * For proper disposal of the product in accordance with the European Direc-
o tive 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Temperature control knob (°C)
B - Power-on indicator

C - Timer knob (minutes)

D - Appliance body

E - Heating-on light

F - Disk with holes

G - Container

H - Handle

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

* electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.
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Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.

Before using the appliance for the first time, wash the disk with holes (F) and the container. The disk
with holes and the container can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent
and a soft non-abrasive sponge. See the “Appliance cleaning” paragraph.

- Grab the handle (H) and remove the container from the appliance body (D), (Fig. 5).

- Insert the disk with holes in the container and place it at the bottom of the container (Fig. 6)

If you want you can preheat the appliance empty. In this case, turn the temperature control knob (A)
on the cooking temperature. Turn the timer knob (C) on more than 3 minutes. The appliance starts
functioning. Wait that the heating-on light (E) turns off (after 3 minutes circa).

- Put the ingredients in the container. Do not go past the MAX level.

- Insert the container in the body of the appliance.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Insert the plug into a power outlet.

Turn the temperature control knob on the desired temperature. Refer to the tabs in the recipes book.
Turn the timer knob to set the cooking time.

The power on indicator (B) turns on (orange). The heating on light (E) turns on (green).

The appliance starts to cook food.

During the cooking you can notice that the heating-on light (E) (green) turns on and off periodically.
This because the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature.

The airy fryer can be used to prepare a great variety of ingredients. Refer to the recipes book.
Add three minutes to the cooking time when the appliance is cold.

Do not fill the container with oil.

Do not overfill the basket with the ingredients. Respect the max quantity showed by the level.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don’t worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation

of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the
cooking process.

- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.

- Shake the container to cook the ingredients evenly.

- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.

Warning!
b Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

To reduce the weight it is possible to shake only the basket after removing it from the
container. Remove the container from the appliance. Put the container on a heat resistant
surface.

If you set the timer knob to half of the cooking time, it will ring when you need to stir the
ingredients. This means that then you have to reset the timer knob for the remaining cook-
ing time.
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After cooking, the appliance beeps and turns off.

If the ingredients are not ready it will be sufficient to reinsert the container in the appliance and to
turn the timer knob for some minutes.

To turn off the appliance manually, turn the timer knob on “0".

- Remove the container from the appliance.

Warning!

D _um:@mﬁogcﬂ:m._uo:o%o:::moo:azo::mooam_sm::mu_mﬁm.om:@mﬂo:m__o::ma_mx
with holes.

- Remove the food with a wooden spoon to avoid damaging the non stick coat.Pour the ingredi-
ents on a plate. Serve out.
Warning!
D Danger of burns. Do not touch the container, the disk with holes and the metallic parts of
the appliance for a few minutes after it has been turned off. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the container use some tongs.
An oil excess is collected in the container bottom.

When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to
prepare other ingredients.

Preparation tips

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.
Alarger quantity of ingredients requires a longer cooking time compared to a smaller quantity.
Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crispy result add some oil to the fresh potatoes. Fry the ingredients in the airy fryer for a few
minutes after adding the oil.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal quantity for preparing crispy fries is 300/350 g.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.

Min-max | Time (min.) | Temperature | Shake | Other information
quantity (g) (°C)
Potatoes' and fries
Thin frozen fries 100-350 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 100-350 11-20 200 Shake
Home made fries 100-400 16-10 200 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
(8x8mm)
Home made pota- | 100-400 18-22 180 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
toes wedges
Home made pota- | 100-350 12-18 180 Shake | Add 1/2 tbsp. of oil
toes cubes
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Min-max | Time (min.) | Temperature |Shake | Other information
quantity (g) (°C)

Meat and Poultry

Beef steak 100-350 8-12 180

Hamburger 100-350 7-14 180

Chicken breast 100-350 15-20 180

Snacks

Spring rolls 100-300 8-10 200 Shake

Frozen chicken 100-300 6-10 200 Shake

nuggets

Frozen fish fingers | 100-300 6-10 200

Stuffed vegetables | 100-300 10 160

Sweet snacks

Cakes 250 20-25 160

Muffins 250 15-18 200

Cookies 350 20-25 160

On the appliance, on the upper part, you find the following symbols:

R

15-20min | fr0ZeN potatoes " | shellfish
200 °C 15-20min
160 °C

& =

20-25min | Chicken | sweets
180 °C 20-30min

160 °C
@
10-15min | red meat fish
180°C

Under each symbol there is a time range suggested for each kind of ingredient. The cooking time is
approximate, it depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used.

Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer knob reaches “0” the appliance rings and turns off
automatically. To turn off the appliance manually, turn the timer knob counter-clockwise and put it
on “0”. If you remove the container during the cooking, the appliance turns off automatically (also
if the timer knob is still running.

CLEANING AND MAINTENANCE

@Em«:_sm_

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.
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bémﬂ:mso_

Never immerse the appliance in water or other liquids.

bémq:_so_

Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it, and if it
is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by specialised
personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The container can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge.

- Grab the handle and remove the container from the appliance body.

To soften the residual of food on the basket it is possible to fill the container with hot water. Add a
few drops of detergent. Let effect for 10 minutes. Wash and dry.

The container has a non stick coat: opacity and signs, that may appear after prolonged use,
are normal and do not affect cooking and food taste.

TROUBLESHOOTING

Problems Possible causes Solutions

The appliance does not work

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Turn the timer knob on the
required time to turn on the
appliance.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the
appliance correctly.

The overheating protection
has intervened.

Use a pointy object to press
the reset button positioned
under the base of the appli-
ance.
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Problems

Possible causes

Solutions

The ingredients are not ready

The quantity of ingredients in
the basket is too big

Put less ingredients in the
basket. A smaller quantity
cooks more evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature control
knob on the desired tempera-
ture. Refer to the recipes book.

The preparation time set is
too short.

Turn the timer knob on the
required time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or
that are covered with other
ingredients (fries) have to be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use snacks for the oven or
brush the snacks with oil be-
fore putting them in the basket.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Put less ingredients in the
basket. A smaller quantity
cooks more evenly.

White smoke comes out of
the appliance.

You are preparing greasier
ingredients

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while cook-
ing. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused by
the warming of the grease or
oil in the container. Clean the
container accurately after use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be
sure to stir them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them

Wash the potatoes and
remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced in
the in the fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

b Danger pour les enfants
B?m:_mmmgm:a sur les bralures
& Danger électrique

»Eaa_os - dégats matériels

b Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d’en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d’'un emploi inapproprié de I'appareil. La modifica-
tion de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!
Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre li-

quide.

B><m_,hh_wmm:jmaw sur les bralures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les
parties métalliques a l'intérieur de I'appareil dans les minutes aprés I'avoir
éteint. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

les coins cuisine réserves au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

dans les fermes;

par les clients d’hétel, de motel et autres milieux a caractére résidentiel;

dans les locaux type bed and breakfast.
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Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour

des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

Il est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne

joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat

lors de I'expédition a un service apres-vente agréé.

L'utilisation d’accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut

comporter des risques d’incendie, de choc électrique ou de blessure.

+ L'appareil peut étre utilisé par les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou bien ne possédant ni 'expérience, ni les
connaissances nécessaires, a condition qu’elles soient sous la surveillance
d'une personne responsable ou qu’elles aient regu les instructions et compris
les dangers lies a I'utilisation de I'appareil.

* L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les

matériaux en contact avec les aliments.

9 Danger pour les enfants

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans sous la surveillance
ou a condition d’avoir été instruits sur la fagon d'utiliser 'appareil en sécurité et
d’avoir compris les dangers pouvant en découler.

+ Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

+ Toujours conserver I'appareil et le cordon d’alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

* Disposer I'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléements de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

* Eviter que les enfants ne fassent tomber I'appareil en tirant sur le cordon d’ali-
mentation.

+ Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandeé de le mettre hors d’'usage
en coupant le cable d'alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

B Avertissements sur les bralures
* Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'intérieur de
I'appareil dans les minutes aprés 'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.
+ Quand I'appareil n’est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.
* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.
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* Ne pas allumer I'appareil quand il ne contient pas de nourriture.

* Insérer les ingrédients seulement dans le récipient pour éviter le contact avec les
résistances électriques.

* Ne pas obstruer les prises d'air.

* Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d'incendie.

* Pendant l'utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d’air. Ne pas metire
les mains et le visage prés de la prise d'air.

+ Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise dair, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n’y a plus de fumée
sortant de la prise dair. Sortir le récipient du corps de I'appareil.

. b Attention: surface chaude.

b Danger électrique

+ Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

+ Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agreée.

+ Sion décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniére doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d’éviter que I'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou pieds-nus.

* N'utilisez pas I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommagés, ou
si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d’alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d’assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon
a prévenir les risques éventuels.

+ Ne brancher aucun autre appareil qui demande puissance élevée (poele, fer a
repasser, radiateurs électriques etc.).) sur la prise de courant. Danger de sur-
charge électrique.

* L'appareil et le cordon d’alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d’alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d’alimentation.

* En cas d’orage, débrancher le cordon d’alimentation de la prise de courant.
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@ Attention - dégats matériels

+ Déroulez toujours le cordon d’alimentation avant utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.

* Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniqguement des
pieces de rechange et des accessoires d’origine, approuvés par le fabricant.

* Une fois que I'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils alterent les parties en
plastique.

* Ne pas positionner 'appareil prés de matériaux inflammables (tissu, rideaux.).

+ Avant de ranger 'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d’alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas démonter l'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

Ranger 'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

°

b Dangers provenant d’autres causes
Allumez I'appareil uniquement lorsqu'il est en position de travail.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.
Si on doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appa-
reil et débrancher son cordon d’alimentation de la prise de courant.
wu * Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Euro-
péenne 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L'APPAREIL

°

°

A - Bouton de réglage température (°C)
B - Voyant de mise en marche

C - Bouton minuteur (minutes)

D - Corps de l'appareil

E - Voyant de contrdle de la température
F - Disque foré

G - Récipient

H - Poignée

Données d’identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d’identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE
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+ modéle (Mod.)

* n° di matricule (SN)

+ tension d’alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d’Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modeéle
et le numéro de matricule.

MODE D’EMPLOI

- Retirer les matériaux d’emballage de I'appareil.
- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d’eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.
- Dérouler complétement le cordon d’alimentation.
Controler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.
AN Attention!
Disposer I'appareil @ au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois laver le disque foré (F) et le récipient. Le disque foré
et le récipient peuvent étre lavé dans la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide vais-
selle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir le paragraphe “Nettoyage de I'apparei
- Saisir la poignée (H) et sortir le récipient du corps de I'appareil (D), (Fig. 5).

- Insérer le disque foré dans le récipient et le placer sur le fond (Fig. 6)

Sivous souhaitez vous pouvez préchauffer 'appareil sans ingrédients. En ce cas, tourner la bouton
de réglage température (A) sur la température de cuisson. Tourner le bouton minuteur (C) sur plus
de trois minutes. L'appareil est en service. Attendre que le voyant de contréle de la température (E)
s'éteint (aprés 3 minutes environ).

- Mettre les aliments dans le récipient. Ne pas franchir le niveau MAX indiqué.

- Insérer le récipient dans le corps de I'appareil.

Si le récipient n’a pas été inséré correctement, I'appareil n’entre pas en service.

- Introduire la fiche dans la prise de courant.

- Tourner le bouton de réglage température sur la température souhaitée. Consulter les tableaux
dans le livre de recettes.

- Tourner le bouton minuteur pour régler le temps de cuisson.

- Le voyant de mise en marche (B) s'allume (orange). Le voyant de contréle de la température (E)
s'allume (vert).

- L'appareil commence a cuire les aliments.

Pendant le cuisson on peut voir que le voyant de controle de la température (E) (vert) s'allume et

s'étaient périodiquement. Ca indique les interventions du thermostat que garde la température de

cuisson convenable.

La friteuse sans huile peut étre utilisé pour la préparation d’une grande variété de produits. Consul-

ter le livre de recettes.

Ajouter trois minutes au temps de préparation quand I'appareil est froid.

Ne pas remplir le récipient avec huile.
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Ne pas trop charger le récipient avec beaucoup d’ingrédients. Respecter la quantité maxi-
male indiqué par le niveau.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s’inquiéter; il s’agit d’'un phénomeéne parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s’estompera aprés peu. Cela n’aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

- Pour remettre en service 'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
b Danger de brdlures. Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

Pur réduire le pois, il est possible secouer seulement le panier apres I'avoir sorti du ré-
cipient. Sortir le récipient de I'appareil. Poser le récipient sur une surface résistante a la
chaleur.

Si vous réglez le bouton minuteur sur la moitié du temps de préparation, il sonnera quand il
faut mixer les ingrédients. Mais ¢a implique que aprées vous devriez régler le bouton minu-
teur a nouveau sur le restant temps de cuisson.

A'la fin de la cuisson, I'appareil émet un “bip” et s'éteint.

Siles ingrédients ne sont pas préts il faudra juste réinsérer le récipient dans I'appareil et tourner le
bouton minuteur pour quelque minute.

Pour éteindre manuellement I'appareil, tourner le bouton du minuteur sur “0”.

- Sortir le récipient.

Attention!

D omsomamca_cam.zmumm<mam1moo:8:ca:ao_c_mamcﬁc:mmm_mzm.om:@mamo:cﬁm
du disque foré.

- Sortir les aliments.Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.

Attention!

D Danger de brilures. Ne pas toucher le récipient. Le disque foré et les parties métalliques de
I'appareil dans les minutes suivantes a I'extinction. Attendre que les parties chaudes aient
refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec I'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.

Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles du récipient utiliser des pinces de cuisine.

Un éventuel excés d’huile se recueille dans le fond du récipient.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédia-

tement pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Les ingrédients plus petits nécessitent d’'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
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plus grands. Une quantité d’ingrédients plus grande nécessite d’un temps de préparation plus long
par rapport a une quantité plus petite.

Mélanger les ingrédients plus petits a moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson
uniforme.

Pour un résultat plus croustillante ajouter un peu d’huile au pommes de terre fraiches. Frire les
ingrédients dans la friteuse sans huile pour quelque minute apres avoir ajouté I'huile.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est 300/350 g.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates
prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Min-max Temps Température | Secouer | Autres informa-
quantité (g) |(min.) (°C) tions
Pommes de terre et frites
Frites, fines, surge- | 100-350 9-16 200 Secouer
lées
Frites, longues, 100-350 11-20 200 Secouer
surgelées
Frites fait maison 100-400 16-10 200 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
(8x8mm) d'huile
Pommes de terre fait | 100-400 18-22 180 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
maison coupées en d'huile
tranches
Pommes de terre fait | 100-350 12-18 180 Secouer | Ajouter 1/2 cu
maison coupées en d'huile
petits cubes

Viande et volaille

Beefsteak 100-350 8-12 180

Steak haché 100-350 7-14 180

Blanc de poulet 100-350 15-20 180

Snacks

Rouleau de prin- 100-300 8-10 200 Secouer
temps

Nuggets de poulet | 100-300 6-10 200 Secouer
surgelées

Batonnets de pois- | 100-300 6-10 200

son surgelé

Légumes farcis 100-300 10 160

Desserts

Tartes 250 20-25 160

Muffins 250 15-18 200

Biscuits 350 20-25 160
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Sur le produit, précisément sur la partie supérieure, il y a les symboles suivants:

1
& pommes de terre sur- =% .
15-20min . crustacés
200 °C Om_mmm 15-20min
160 °C
— &
20-25min | poulet desserts
180 °C 20-30min
160 °C
@ .
10-15min | Viande rouge poisson
180 °C \_m.mo:w_:
200 °C

Sous chaque symbole il y a un intervalle de temps conseillé pour chaque type aliment. Le temps
de cuisson est indicatif, ca dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d’ingrédients utilisés.

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d’'un minuteur. Quand le bouton minuteur arrive sur “0” 'appareil sonne et
s'étains automatiquement. Pour éteindre I'appareil manuellement, tourner le bouton minuteur en
sens antihoraire et le positionner sur “0”. Si on sort le récipient pendant la cuisson I'appareil s’étein-
dra automatiquement (aussi si le bouton minuteur et encore en service).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!
Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.

A\ Attention!
Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'appareil avant de l'utiliser et s'il est
abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer |

3

appareil.

Nettoyage de I'appareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d’eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants
Le récipient peut étre lavé dans la lave vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide vaisselle
standard et une éponge souple, non abrasive.
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- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur.
Pour ramollir les restes de nourriture sur le panier il est possible remplir le récipient d’eau chaude.
Ajouter quelque goutte de détergent. Laisser agir 10 minutes. Laver et sécher.

Le récipient est en matériel antiadhésif: I'effet mat et les traces qui pourraient apparaitre
aprés une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compromettent en rien la
cuisson et le godt des aliments.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche n'a pas été branche
dans la prise de courante.

Brancher I'appareil a la prise
de courant qui doit &tre munie
d’'une prise de terre.

Le minuteur n'a pas été réglé.

Tourner le bouton minuteur
sur le temps de préparation
nécessaire pour allumer
I'appareil.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

Bien insérer le récipient dans
I'appareil.

La protection du surchauffe
est intervenue.

Utiliser un objet pointu pour
pousser le bouton de reset
positionné sous la base de
I'appareil.

Les ingrédients ne sont pas
préts

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se
cuisine plus uniformément.

La température choisie est
trop basse.

Tourner le bouton de réglage
température sur la tempéra-
ture souhaitée. Consulter le
livre des recettes.

Le temps de préparation saisi
est trop court.

Tourner le bouton minuteur
sur le temps souhaitée.
Consulter le livre des recettes.

Les ingrédients ne son pas
cuites uniformément

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en
haut ou qui sont couverts
avec des autres ingrédients
(frites) doivent étre mélangé
pendant la cuisson.

Les snacks frites ne sot pas
croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de fagon tradition-
nelle.

Utiliser snacks pour la cuisson
au four ou les badigeonner
avec de 'huile avent de les
mettre dans le panier.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé.

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se
cuisine plus uniformément.

De la fumée blanche sorts de
I'appareil.

Vous étes en train de préparer
des ingrédients plus grasses

Sivous frirez des ingrédients
plus grasses, il y a plus
d'huile qui se recueille dans
le récipient. L'huile produis
plus fumée blanche pendant
la cuisson. Ca n'a aucun effet
sur la préparation des ingré-
dients ou sur l'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est causée
par le réchauffement du
graisse ou huile dans le
récipient. Nettoyer soigneu-
sement le récipient aprés
l'usage.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en ba-
tonnets, ne sont pas frites
uniformément.

Vous étes en train d'utiliser un
type de pommes de terre qui
n'est pas adapte a la friture.

Utiliser pommes de terre
fraiches et mélangez-les
pendant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire

Rincer et sécher les pommes
de terre et éliminer tout
['amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en baton-
nets, ne sont pas croustil-
lantes quand ils sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quanti-
té d'huile utilisé.

Bien sécher 'eau sur la
surface des pommes de terre
avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre
en petits batonnets pour une
texture croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile
pour une texture croustillante
meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell geféhrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schéden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerét nur fir den Zweck verwendet werden,
fur den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch flir spateres Nachschlagen stets
griffoereit aufbewahren. Soll dieses Gerét an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhéndigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

b Gefahr fiir Kinder

B Hinweise zu Verbrihungsgefahr

& Gefahr wegen Strom

»?:E:@ - Sachschaden

b Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerét darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von flissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kdnnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Flis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begieRen. Wenn Sie zu viel Flissigkeit
schiitteln, kdnnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller tibernimmt daher keinerlei Haftung fir jegliche Art von Schéden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Alle Verdnderungen des Gerats bedingen
das Erléschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!
& Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tau-

chen.

B Hinweise zu Verbriihungsgefahr. Den Behélter, den Korb und die metalli-
schen Teilen des Geréts einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfas-
sen. Warten, bis die heillen Teile abgekuhlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

+ Das Produkt ist nur flir die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Kiichen flr Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen;
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- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen.

+ Wir bernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

« Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts fir Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

+ Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehdr besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

* Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.

b Gefahr fur Kinder

* Dieses Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr verwendet werden, unter
der Bedingung, dass eine angemessen Aufsicht ausgetbt wird oder dass die
Kinder Uber den sicheren Gebrauch des Gerétes unterrichtet worden und der
entsprechenden Gefahren bewusst sind.

* Kinder durfen mit dem Gerét nicht spielen.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auflerhalb der Reichweite von Kindern,
die jnger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern durchgeflihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

+ Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
konnen.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.

* Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auferdem die Geréateteile
unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder geféhrlich sein kénnten, falls sie
eventuell das Gerat fir ihre Spiele verwenden sollten.

b Hinweise zu Verbrihungsgefahr
+ Das Korb, den Behalter und die inneren metallischen Teilen des Geréts einige
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Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heifen Teile ab-
gekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.

+ Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen
und vor der Reinigung abkuhlen lassen.

+ Wenn das Geréat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

« Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthélt, darf es nicht eingeschaltet wer-
den.

* Die Zutaten immer nur in den Behalter geben, um den Kontakt zwischen Le-
bensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

* Die Luftlocher nicht verstopfen.

* Den Behalter nicht mit Ol fiillen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heilte Luft und Dampf aus den Luftldchern. Hande
und Gesicht weit von den Luftléchern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestolen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflielt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausfliet. Den Behélter aus dem Geréatkorper
herausziehen.

. b Achtung: Warme Oberflache.

b Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprufen lassen.

+ Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der
Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,
in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

+ Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

+ Das Gerét nie in Wasser oder andere Fllssigkeiten tauchen.

+ Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.

+ Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt sind. Um jegliches Risiko vorzubeugen, dlrfen alle Reparaturen, ein-
schlieRlich des Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw
autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgefiihrt werden.

+ Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Blgeleisen, Heizkérper, usw
anschliefen) auf der selben Netzstecker. Stromuberlastungsgefahr.

+ Das Geréat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in Berth-
rung kommen.
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Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtren-

nen.

+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kom-
men.

+ Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.

+ Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

b Achtung - Sachschaden

+ Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

+ Das Gerét darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.

+ Um die Sicherheit des Gerates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

* Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlieRend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Gerat
ausschlieflich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine L6-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerat nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen).

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heillen Teile abgekhlt sind.

* Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).

+ Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden mussen.

+ Das Gerat in einer geschlossenen, kihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

b Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

* Sollten Sie, auch fir kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.

w + Fr die korrekte Entsorgung des Geréts entsprechend der EG-Richtlinie

= 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

e DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBE-
WAHREN.

35

DE



ad

GERATEBESCHREIBUNG

A - Temperatureglertaste (°C)
B - Einschaltkontrolllampe

C - Zeitschaltuhrtaste (Minuten)
D - Gehause des Gerates

E - Temperaturkontrollanzeige
F - Lochscheibe

G - Behalter

H - Griff

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

* Hersteller und EC-Markierung

* Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fir eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerét auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rat muss auf einer festen, flir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberprifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Geréts entspricht.

Achtung!
A\ g

Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mdbeln oder anderen Geraten entfernt stellen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats, die Lochscheibe (F) und den Behalter spiilen. Die Loch-
scheibe und der Behalter diirfen in der Spilmaschine gespilt werden. Alternativ kann man ein
normale Spulmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz “Rei-
nigung des Gerats”.

- Den Griff (H) benutzen, um den Behalter aus dem Geratskorper (D) (Abb. 5) herauszuziehen.

- Die Lochscheibe in den Behalter einstecken und sie auf dem Boden legen (Abb. 6)

Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwérmen. In diesem Fall den Temperatureinstell-
regler (A) auf die Kochtemperatur stellen. Die Zeitschaltuhrtaste (C) auf mehr als drei Minuten
stellen. Das Gerét lauft. Warten, bis die Temperaturkontrollanzeige (E) sich ausschaltet (nach ca.
3 Minuten).

- Die Lebensmitteln in den Behalter geben. Die MAX-Markierung nicht Uberschreiten.

- Den Behalter in den Geréatkdrper einschieben.
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Wenn der Behélter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerdat nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.

- Den Temperatureinstellschalter auf die gewlinschte Temperatur einstellen. Dafiir auf die Tabellen
im Rezeptbuch Bezug nehmen.

- Die Zeitschaltuhrtaste drehen, um die Kochzeit einzustellen.

- Die Einschaltkontrollanzeige (B) schaltet sich ein (orange). Die Temperaturkontrollanzeige (E)
schaltet sich ein (griin).

- Das Gerat fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Wahrend der Kochzeit kann man merken, dass die Temperaturkontrollanzeige (E) (griin) sich peri-

odisch ein- und ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur

sichern.

Die Luft-Fritteuse kann zur Vorbereitung einer grolien Vielfalt an Lebensmitteln verwendet werden.

Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Wenn das Gerét kalt ist, die Vorbereitungszeit um drei Minuten erhdhen.

Den Behalter nicht mit Ol fiillen.

Den Behalter nicht mit Lebensmitteln tiberfillen. Die von der entsprechenden Stufe angege-
bene maximale Menge einhalten.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerét einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Gerats.

Das Geréat darf wahrend des Betriebes auf “Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behalter herauszuziehen, dabei nach aulen ziehen. Das Gerét
schaltet sich aus.

- Den Behalter schiitteln, damit die Lebensmitteln gleichmaRig kochen.

- Um das Gerat wieder in Betrieb zu setzen, den Behélter in seinen Sitz einschieben.

Achtung!
D Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behélters aus dem Geratekorpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestoen. Hande und Gesicht weit vom Behélter halten.

Um das Gewicht zu reduzieren, kann man nur den Korb schiitteln, nachdem man ihn aus
dem Behalter entfernt hat. Den Behalter aus dem Gerat entfernen. Den Behélter auf eine
warmebestandige Oberflache stellen.

Wird die Zeitschaltuhrtaste auf der Halfte der Vorbereitungszeit eingestellt, so klinget sie,
wenn die Zutaten gemischt werden sollen. Dies bedeutet jedoch, dass danach die Zeitschal-
tuhrtaste flr die restliche Kochzeit eingestellt werden soll.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerét eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.
Wenn die Zutaten nicht fertig sind, kann man einfach der Behélter wieder in das Gerét einflgen und
die Zeitschaltuhrtaste fir einige Minuten drehen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste auf “0” einstellen.

- Den Behélter herausziehen.
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Achtung!

b Verbrennungsgefahr. Den Inhalt des Behalters nicht auf den Teller schiitteln. Fallgefahr fiir
die Lochscheibe.

- Die Lebensmitteln mit einem Holzloffel herausnehmen, um zu Schaden an der Antihaftbeschich-
tung zu vermeiden.Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

b Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behalter, die Lochscheibe und die metallischen Teilen des Gerats
einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heilen Teile abgekihlt
sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die grof3en oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Behalter herauszuziehen, geeig-
nete Lebensmittelzangen verwenden.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerét zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den groReren.

Eine groflere Menge an Lebensmitteln braucht eine leicht langere Vorbereitungszeit, wahrend fiir
eine kleinere Menge eine kiirzere Zeit reicht.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichméaRiges Ko-
chergebnis.

Fiir knusprigere Ergebnisse etwas Ol zu den frischen Kartoffeln geben. Die Zutaten in der Luft-Frit-
teuse fiir einige Minuten, nachdem das Ol hinzugegeben hat, braten lassen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks konnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die optimale Menge zur Vorbereitung von knusprigen Pommes ist 300/350 gr.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiillte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Min-Max- | Zeit (min.) | Temperatur | Schutteln | Zusétzliche Info
Menge (g) (°C)
Kartoffeln und Pommes
Pommes, diinn, 100-350 9-16 200 Schiitteln
tiefgefroren
Pommes, lang , 100-350 11-20 200 Schiitteln
tiefgefroren
Pommes, hauge- 100-400 16-10 200 Schiitteln | % Oliéffel dazu-
macht (8x8 mm) geben
Pommes, hausge- | 100-400 18-22 180 Schiitteln | % Oliéffel dazu-
mach, in Stlicken geben
Pommes, hausge- | 100-350 12-18 180 Schiitteln | % Oliéffel dazu-
mach, in Wiirfeln geben
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Min-Max- | Zeit (min.) | Temperatur | Schitteln | Zusatzliche Info
Menge (g) (°C)
Fleisch und Hiihnerfleisch
Steak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Hihnerbrust 100-350 15-20 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-300 8-10 200 Schiitteln
Tiefgefrorenen 100-300 6-10 200 Schiitteln
Hihnerkroketten
Fischstabchen, 100-300 6-10 200
tiefgefroren
Geflillte Gemiise 100-300 10 160
Kuchen
Torten 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Kekse 350 20-25 160
Auf dem oberen Teil des Gerétes finden Sie die unten aufgefiihrten Symbole:
' 02,
4%: M_mh@%oa:m Kartof- a-m‘ﬁ,v .\.\ Krustentiere
200 C min
160 °C
N%; Huhn @ SiRigkeiten
180 °C 20-30min
160 °C
@ .
| Roftfleisch Fisch
ﬁmwﬁ: otfleisc Amw.om%eos sC

Unter jedem Symbol ist die fiir jede Lebensmittel empfohlene Zeit Angegeben. Die Kochzeit ist
indikativ und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab.

Funktion fur das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn die Zeitschaltuhr die “Null” erreicht, klingelt das Geréat
und schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste
gegen Uhrzeigersinn drehen und sie auf “0” einstellen. Wir der Behélter wahrend des Kochen
herausgezogen, schaltet sich das Gerat automatisch aus (auch wenn die Zeitschaltuhrtaste noch
im Betrieb ist).
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REINIGUNG UND WARTUNG

@ Achtung!
Bevor Sie das Gerat reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

& Achtung!

Das Gerét nie ins Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

b Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Geratestromkabels regelmafig prifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fiir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reiningung des Geréats

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter darf in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein normale Spuimittel
und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Den Griff benutzen, um den Behélter aus dem Geratekorper herauszuziehen.

Um die Lebensmittelreste im Korb einzuweichen, kann man den Behalter mit Warmwasser befiil-
len. Einige Tropfen Spulmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Sptilen und trocknen.

Den Behélter hat eine Antihaft-Beschichtung: Die Oberfliche konnte nach einer gewissen
Zeit matt werden. Dies ist nach einem verldngertem Gebrauch absolut normal und beein-
trachtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten Lebensmitteln.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschliefend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Die Zeitschaltruhrtaste auf
die nétige Vorbereitungszeit
drehen, um das Gerét einzu-
schalten.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Den Behalter in das Gerét gut
einschieben.

Der Uberhitzungsschutz ist
aktiv.

Mit einem spitzigen Gegen-
stand die Resettaste unter der
Geratebasis driicken.

Die Zutaten sind nicht fertig

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu grofy

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichméaRiger.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Den Temperatureinstell-
schalter auf die gewlinschte
Temperatur einstellen. Bitte
auf das Rezeptbuch Bezug
nehmen.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Die Zeitschaltuhrtaste auf die
ndtige Zeit einstellen. Bitte
auf das Rezeptbuch Bezug
nehmen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht

Einige Sorte Zutaten missen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), muissen wéhrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Im Ofen zu kochende Snacks
verwenden, oder die Snacks
mit Ol bepinseln, bevor man
sie in den Korb gibt.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu grolR.

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichméaRiger.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Aus dem Gerat flie3t weiler
Rauch heraus.

Sie vorbereiten gerade fette
Lebensmitteln

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol

im Behalter ab. Wahrend des
Kochens generiert das Ol
einen Rauch, der weiler als
sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behélter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weifle Rauch wird von der
Erwarmung des im Behalter
vorhandenen Fett bzw. Ol.
Nach dem Gebrauch den
Behalter griindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stébchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichméaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riihren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Starke entfernen,
die sich auf die Oberflache
der Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln auBen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencion estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

& Peligro para los nifios

@Eé:m:o_m relativa a quemaduras

& Peligro debido a electricidad

» Atencién — dafios materiales

b Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

iAtencion!

b Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
liquidos.

Bgénmso_m relativa a quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las
partes metalicas del aparato hasta que hayan pasado unos minutos del apa-
gado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

* Este aparato esta destinado a una utilizacion doméstica o similar, como por
ejemplo:

- enlas zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo “bed and breakfast”.

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o dafios a las
personas.

+ El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales reducidas, o bien con falta de experiencia o de conocimientos,
solo si estan vigilados por una persona responsable o si han recibido y compren-
dido las instrucciones y los peligros presentes durante el uso del aparato.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

9 Peligro para los nifios

* Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si estan vigilados
0 si han recibido las instrucciones sobre el uso seguro del aparato y si compren-
den los peligros implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afos y estén vigilados.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

* Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

b Advertencia relativa a quemaduras
* No toque la cesta, el contenedor y las partes metalicas internas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.
+ Cuando el aparato estd apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.
* No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.
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No encienda el aparato cuando no contiene comida.

Introduzca los ingredientes siempre y solo en el contenedor para evitar el con-
tacto de los alimentos con las resistencias eléctricas.

No bloguee las tomas de aire.

No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

b Atencion: superficie caliente.

B Peligro debido a electricidad
Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.
Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pro, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.
Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde € utilizado.
Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.
Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.
No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o los pies descalzos.
No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, o si
el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.
No conecten ningun otro aparato de potencia elevada (estufa, plancha, radiado-
res, etc:) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.
El aparato y el cable de alimentacion no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.
No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
No deje rozar el cable de alimentacién en esquinas o partes afiladas.
No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.
En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

» Atencion - daflos materiales
Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utilizacion.
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* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.

+ Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar sélo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacién eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas:).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

+ No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

+ Guardar el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

b Peligro de dafnos debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicion de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando hay que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
M + Para la eliminacion correcta del producto segun la Directiva Europea
o 2012/19/UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Botdn de reglaje de la temperatura (°C)
B - Indicador de encendido

C - Mando del temporizador (minutos)

D - Cuerpo del aparato

E - Indicador de control de la temperatura
F - Disco perforado

G - recipiente

H - Manivela

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)
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+ tensién eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
nimero de matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

- Retirar los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrollar completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red domeéstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.

jAtencion!
»& Colocar el aparato a una distancia minima de 10 ¢cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el disco perforado (F) y el contenedor. El disco
perforado y el contenedor se pueden lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergen-
te para vajilla y una esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo “Limpieza del aparato”.

- Agarre la empufiadura (H) y retire el contenedor del cuerpo del aparato (D), (Fig. 5).

- Introduzca el disco perforado en el contenedor y coléquelo en el fondo (Fig. 6)

Silo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes. En ese caso, gire el botén de reglaje de
la temperatura (A) a la temperatura de coccion. Girar el mando del temporizador (C) a mas de tres
minutos. El aparato se pone en marcha. Espere que el indicador de control de la temperatura (E)
se apague (al cabo de unos 3 minutos).

- Ponga los alimentos en el contenedor. No se debe superar el nivel indicado con MAX.

- Coloque el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en marcha.

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Gire el botén de reglaje de la temperatura a la temperatura deseada. Consulte las tablas en el
libro de recetas.

- Gire el mando del temporizador para programar el tiempo de coccion.

- El indicador luminoso de encendido (B) se enciende (naranja). El indicador de control de la
temperatura (E) se enciende (verde).

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccién, el indicador de control de temperatura (E) (verde) se enciende y se apaga

peridédicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de

coccidn correcta.

La freidora de aire puede utilizarse para preparar una gran variedad de productos. Consulte el

libro de recetas.

Afiada tres minutos al tiempo de preparacion cuando el aparato esta frio.

No llene el contenedor con aceite.

No sobrecargue el contenedor con mucha comida. Respete la cantidad maxima permitida,
indicada por la marca.
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Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fendmeno desaparece. Esto no afectara

al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccidn.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.
jAtencion!

B Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Para reducir el peso, es posible agitar solo la cesta tras sacarla del contenedor. Retire la
cesta del aparato. Apoye el contenedor en una superficie resistente al calor.

Si programa el temporizador para la mitad del tiempo de coccién, este sonara cuando haya
que mezclar los ingredientes. Pero eso significa que habra que volver a reglar el temporiza-
dor para el tiempo de coccidn restante.

Al final de la coccion el aparato emite una sefial acustica y se apaga.

Silos ingredientes no estan listos, bastara volver a poner el contenedor en el aparato y programar
unos minutos mas de coccion.

Para apagar manualmente el aparato, gire el mando del temporizador a “0”.

- Saque el contenedor.

jAtencion!
B Peligro de quemaduras. No vierta directamente el contenido del contenedor sobre un plato.
Peligro de caida del disco perforado.

- Retire la comida con un cucharén de madera para no dafiar la capa antiadherente.Vierta los
alimentos en un plato. Servir en la mesa.
jAtencion!
@ Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, el disco perforado ni las partes metalicas
del aparato en los minutos que siguen el apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes grandes o fragiles del contenedor utilice pinzas de cocina.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion
Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco mas corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.
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Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas largo

mientras que una cantidad menor necesita un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una

coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente afiada un poco de aceite a las patatas crudas. Fria los ingre-
dientes en la freidora de aire durante unos minutos después de haber afadido el aceite.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para hacer patatas fritas crujientes es de 300/350 g.
Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y répido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Cantidad | Tiempo Temperatura | Agitar Otras informacio-
min-max (g) | (min.) (°C) nes
Patatas y patatas fritas
Patatas fritas, finas, |100-350 9-16 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas, largas, | 100-350 11-20 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas case- | 100-400 16-10 200 Agitar Afada 1/2 cucha-
ras (8x8mm) ra de aceite
Patatas caseras 100-400 18-22 180 Agitar Afada 1/2 cucha-
cortadas en trozos ra de aceite
Patatas caseras 100-350 12-18 180 Agitar Afada 1/2 cucha-
cortadas en cubitos ra de aceite
Carne y pollo
Filete 100-350 8-12 180
Hamburguesas 100-350 7-14 180
Pechuga de pollo 100-350 15-20 180
Tapas
Rollitos primavera 100-300 8-10 200 Agitar
Croquetas de pollo | 100-300 6-10 200 Agitar
(nuggets) congela-
das
Barritas de pescado | 100-300 6-10 200
congeladas
Verduras rellenas 100-300 10 160
Dulces
Tartas 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Galletas 350 20-25 160
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En el producto, especificamente en la parte superior, encontrara los siguientes simbolos:

a.woam in | patatas congeladas “" | crustaceos
200 °C 15-20min
160 °C
A2 &
20-25min | POIlO dulces
180 °C 20-30min
160 °C
@ .
10-15min | Came roja pescado
180 °C Am.moﬁ:._
200 C

Debajo de cada simbolo se encuentra un intervalo de tiempo aconsejado para cada alimento. El
tiempo de coccidn es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida.

Funcion de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el mando del temporizador llega a “0” el
aparato emite un pitido y se apaga autométicamente. Para apagar manualmente el aparato, gire
el mando del temporizador en sentido contrario a las agujas del reloj y péngalo en “0”. Si se retira
el contenedor durante la coccién, el aparato se apaga automaticamente (aunque el mando del
temporizador esté funcionando todavia).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
b jAtencion!

Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

& jAtencion!
Nunca sumergir el aparato en agua o en otros liquidos.
b jAtencion!

Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpiar las partes de pléstico con un pafio hiumedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes
El contenedor se puede lavar en el lavavaijillas. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla
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Yy una esponja suave, no abrasiva.
- Agarre la empufiadura y retire el contenedor del cuerpo del aparato.

Para ablandar los restos de comida en la cesta es posible llenar el contenedor con agua caliente.
Afada una gotas de detergente. Deje trabajar durante 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor es de material antiadherente: si aparecieran opacidad y rastros después de
un uso prolongado, esto es normal y no compromete la coccidn y el sabor de los alimentos.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma
de corriente eléctrica, que
debe estar equipada con
puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Para encender el aparato
gire el mando del temporiza-
dor al tempo di preparacién
requerido.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

Coloque bien el contenedor
en el interior del aparato.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Utilice un objeto afilado para

presionar el boton de reseteo
situado debajo de la base del
aparato.

Los ingredientes no estan
listos

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Gire el control del reglaje de
la temperatura a la tempera-
tura requerida. Consulte el
libro de recetas.

El tiempo de preparacién
programado es demasiado
corto.

Gire el mando del tempori-
zador al tiempo requerido.
Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes no estan
cocinados uniformemente

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados va-
rias veces durante la coccion.

Los ingredientes que se

encuentran arriba o que estan
cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccién.

Las tapas fritas no quedan
crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se deben
cocinar con métodos tradicio-
nales.

Utilice aperitivos para horno
0 unte las tapas con aceite
antes de introducirlas en la
cesta.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.

Un humo blanco sale del
aparato.

Esta preparando ingredientes
mas grasos

Cuando se frien ingredientes
mas grasos, mas aceite se
deposita en el contenedor. El
aceite produce humo blanco
mas de lo normal durante la
coccion. Esto no afecta de
ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de las cocciones
precedentes.

El'humo blanco es causado
por el calentamiento de la
grasa o del aceite presente
en el contenedor. Limpie a
fondo el contenedor después
del uso.

Las patatas crudas, cortadas
en bastones, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el tipo
de patatas adecuado para
freir.

Utilice patatas crudas y
asegurese de darles vueltas
durante la coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas

Enjuague las patatas y quite
todo el almidén que se ha
depositado en la superficie de
las patatas.

Las patata crudas, cortadas
en bastones, no estan crujien-
tes al sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de

la cantidad de agua que
contienen las patatas y de la
cantidad de aceite introducido
en la freidora.

Controle que ha secado bien
el agua del exterior de las
patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bas-
toncitos mas finos para que
queden mas crujientes.

Afada un poco mas de aceite
para obtener una textura mas
crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e s&o, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos € usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugoes.
As informagbes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

& Perigo para as criangas

@ Aviso relativo a queimaduras

& Perigo devido a electricidade

A Atengo - danos materiais

b Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto néo é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poder&o ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho néo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso impréprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perderéa sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencéao!
Perigo devido a electricidade. N&o imergir o aparelho em agua ou outros liqui-
dos.

B?_mo relativo a queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes
metalicas do aparelho nos minutos apés o desligamento. Aguardar o arrefe-
cimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizag@o por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;
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- em ambientes tipo bed and breakfast.

+ Ndo se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Autilizagao de acessorios ndo recomendados ou néo fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, somente
quando supervisionadas por uma pessoa responsavel ou se tiverem recebido e
compreendido as instrugdes e os perigos presentes durante o uso do aparelho.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

b Perigo para as criancas

* Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos so-
mente se supervisionadas ou se tiverem recebido instrucdes relativas ao uso do
aparelho em seguranga e se compreenderem 0s perigos potenciais.

+ As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* As operacgdes de limpeza e de manutengéo por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientagdo de um adulto.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

+ N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentacédo, possa provocar
a queda do aparelho.

* No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentagéo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

B Aviso relativo a queimaduras
* N&o tocar o cesto, o recipiente e as partes metalicas internas do aparelho nos
minutos apds o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quen-
tes. Perigo de queimaduras.
* Quando o aparelho ndo estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente

54



elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.

N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.
N&o ligar o aparelho quando o mesmo estiver sem nenhum alimento.

Inserir os ingredientes sempre e somente no recipiente para evitar o contato dos
alimentos com as resisténcias elétricas.

N&o obstruir as entradas de ar.

N&o encher o recipiente com 6leo. Perigo de incéndio.

Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as méos e o rosto longe do recipiente.

Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

b Atencdo: superficie quente.

B Perigo devido a electricidade
Antes de conectar o aparelho a rede de alimentagao, certificar-se que a tensao
indicada na placa corresponda aquela da rede local.
Se 0 aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.
Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde é utilizado.
Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.
N&o imergir 0 aparelho em &gua ou outros liquidos.
N&o utilizar o aparelho se estiver com as maos molhadas ou 0s pés descalgos.
N&o usar o aparelho se o cabo eléctrico ou a tomada estiverem danificados ou
se o préprio aparelho resultar defeituoso. Todas as reparagdes, incluida a subs-
tituicdo do cabo de alimentagéo, devem ser realizadas somente por Centros
de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo.
N&o ligar nenhum outro aparelho de elevada poténcia (aquecedores, ferros de
engomar, radiadores etc.) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.
O aparelho e o cabo de alimentagdo nao devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.
N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.
N&o deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.
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* Né&o deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentag&o.
*+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimenta¢do da tomada de corrente.

» Atencéao - danos materiais
+ Desenrolar sempre o cabo de alimentagéo antes do uso.
O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.
+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar somente pegas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.
Apos ter desligado a tomada do cabo de alimentagéo eléctrica do ponto de
corrente e apds todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano n&o abrasivo humedecido em agua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.
* N&o posicionar o aparelho em proximidade de materiais inflamaveis (tecidos,
cortinas.).
Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagao
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.
N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).
Nao utilizar o aparelho a céu aberto.
Nao desmontar o aparelho. Ndo ha partes internas a utilizar ou limpar.
Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

> Perigo de danos devidos a outras causas
Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posi¢ao de trabalho.
Né&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.
Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentacéo eléctrica da tomada de corrente.
w + Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia
o 2012/19/EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

¢ CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.
DESCRICAO DO APARELHO

A - Manipulo de regulacéo da temperatura (°C)

B - Sinalizador luminoso de acendimento

C - Manipulo do timer (minutos)

D - Corpo do aparelho

E - Sinalizador luminoso de controle da temperatura
F - Disco com furos

G - Recipiente

H - Pega
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Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

+ n° de matricula (SN)

+ tenséo eléctrica de alimentacéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagbes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e 0 nimero de matricula.

INSTRUCOES PARA O USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.
- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da agua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentag&o.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados

técnicos do aparelho.
Atencao!

& Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das paredes, méveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o disco com furos (F) e o recipiente. O disco
com furos € o recipiente podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar
um detergente comum para louga € uma esponja macia, ndo abrasiva. Consultar o paragrafo
“Limpeza do aparelho”.

- Segurar a pega (H) e extrair o recipiente do corpo do aparelho (D), (Fig. 5).

- Inserir o disco com furos no recipiente e apoia-lo no fundo (Fig. 6)

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes. Neste caso, girar 0 ma-
nipulo de regulagdo da temperatura (A) até a temperatura desejada. Girar 0 manipulo do timer
(C) até mais de trés minutos. O aparelho entrara em funcionamento. Aguardar que o sinalizador
luminoso de controle da temperatura (E) se apague (ap6s cerca de 3 minutos).

- Colocar os alimentos no recipiente. Nunca supere o nivel indicado com MAX.

- Inserir o recipiente no corpo do aparelho.

Se o recipiente ndo tiver sido inserido corretamente, o aparelho ndo iniciara a funcionar.

- Inserir a ficha na tomada de corrente.

- Girar o manipulo de regulagéo da temperatura até a temperatura desejada. Consultar as tabelas
do livro de receitas.

- Girar o manipulo do timer para programar o tempo de cozedura.

- o sinalizador de acendimento (B) ilumina-se (cor de laranja). O sinalizador de controle da tempe-
ratura (E) ilumina-se (verde).

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.

Durante a cozedura, pode-se notar que o sinalizador de controle da temperatura (E) (verde) ilumi-

na-se e apaga-se periodicamente. Isto indica as ativa¢des do termostato que mantém a tempera-

tura correta de cozedura.
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Afritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagdo de uma grande variedade de produtos.
Consultar o livro de receitas.
Somar trés minutos ao tempo de preparagdo quando o aparelho estiver frio.

Né&o encher o recipiente com éleo.

Néo sobrecarregar o recipiente com muitos alimentos. Respeitar a quantidade méaxima per-
mitida indicada pelo nivel.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaca:
nado se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente lubri-
ficadas; ap6s algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo tera nenhum efeito sobre o

funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ird parar de funcionar.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.
Atencéao!

B Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do recipiente.

Para reduzir o peso, é possivel agitar somente o cesto apés té-lo retirado do recipiente.
Remover o recipiente do aparelho. Apoiar o recipiente sobre uma superficie resistente ao
calor.

Se o manipulo do timer for programado para a metade do tempo de preparagdo, 0 mesmo
emitira um sinal sonoro quando for necessario misturar os ingredientes. Mas isto significa
que, em seguida deve-se reprogramar o manipulo do timer para o restante do tempo de
cozedura.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitird um beep e, em seguida, ocorrera o desligamento.

Se os ingredientes n&do estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e
girar o manipulo do timer por alguns minutos.

Para desligar manualmente o aparelho, girar o manipulo do timer até a posigéo “0”.

- Retirar o recipiente.

Atencao!
@ Perigo de queimaduras. Nao colocar o conteudo do recipiente no prato. Perigo de queda do
disco com furos.
- Extrair os alimentos com uma concha de madeira para ndo causar danos a camada antiaderen-
te.Colocar os alimentos em um prato. Servir a refeigéo.

n Atencao!
Perigo de queimaduras. Nao tocar o recipiente, o disco com furos e as partes metélicas do
aparelho nos minutos que seguem o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e n&o pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.
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Para remover os ingredientes largos ou frageis do recipiente deve-se usar pingas para ali-
mentos.

Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho poderéa ser logo reutilizado
para a preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagéo
aos ingredientes maiores.

Uma maior quantidade de ingredientes necessita de tempos de preparagdo um pouco mais longos
€ uma quantidade menor requer tempos um pouco mais breves.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais € ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar um pouco de 6leo as batatas frescas. Fritar os ingredientes
na fritadeira de ar quente por alguns minutos apés ter adicionado o dleo.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é 300/350g.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as
massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Min-max | Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
@
Batatas e batatinhas fritas
Batatinhas fritas, 100-350 9-16 200 Fervura
finas, congeladas rapida
Batatinhas fritas, 100-350 11-20 200 Fervura
compridas, conge- rapida
ladas
Batatinhas fritas 100-400 16-10 200 Fervura | Adicionar 1/2
feitas em casa rapida colher de 6leo
Batatas feitas em 100-400 18-22 180 Fervura | Adicionar 1/2
casa e cortadas em rapida colher de 6leo
gomos
Batatas feitas em 100-350 12-18 180 Fervura | Adicionar 1/2
casa e cortadas em rapida colher de 6leo
cubos
Carne e frango
Bife 100-350 8-12 180
Hambdarguer 100-350 7-14 180
Peito de frango 100-350 15-20 180
Snacks
Rolinhos primavera | 100-300 8-10 200 Fervura
rapida

59

PT



1d

Min-max | Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
@)
Croquetes de frango | 100-300 6-10 200 Fervura
congeladas rapida
Barrinhas de peixe | 100-300 6-10 200
congelado
Verduras recheadas | 100-300 10 160
Doces
Bolos 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscoitos 350 20-25 160
No produto, especificamente na parte superior, encontram-se 0s simbolos da lista a seguir:
a.moam in | batatas congeladas crustaceos
200 °C
No\.Nms_: frango doces
180 °C M
160 C
@ :
10-15min | Came vermelha | peixe
180C. 15-20min

Abaixo de cada simbolo existem intervalos de tempo aconselhados para cada tipo de alimento.
O tempo de cozedura € indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de
alimento utilizada.

Funcao de auto-desligamento

Este aparelho é dotado de um timer. Quando o manipulo do timer chegar a “0” o aparelho emitira
um sinal sonoro e ocorrera o desligamento automatico. Para desligar o aparelho manualmente,
girar o manipulo do timer no sentido anti-horario e posiciona-lo em “0”. Se o recipiente for retirado
durante a cozedura, ocorrera o desligamento automatico do aparelho (mesmo se o manipulo do
timer ainda estiver em funcionamento).

LIMPEZA E MANUTENCAO
B Atencao!

Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operagao deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

& Atencao!

Nunca imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.
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» Atencéao!

Verificar as condi¢des do cabo de alimentagdo do seu aparelho regularmente antes de utili-
za-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

Néo fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpar as partes de plastico com um pano hiimido ndo abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano nao abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O recipiente pode ser lavado na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um detergente
comum para louga e uma esponja macia, n&o abrasiva.

- Segurar a pega e extrair o recipiente do corpo do aparelho.

Para amolecer residuos de comida no cesto € possivel encher o recipiente com agua quente.
Adicionar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente é feito com material antiaderente: opacidade e sinais que poderiam surgir apos
um uso prolongado sao normais e ndo compromete o cozimento dos alimentos.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho néo funciona

Aficha néo foi inserida na
tomada de corrente.

Ligue a ficha a tomada da
corrente eléctrica, que deve
ser provida de ligagéo a terra.

O timer n&o foi programado.

Girar 0 manipulo do timer
até o tempo de preparagédo
exigido para o acendimento
do aparelho.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o recipiente no
interior do aparelho.

Ativou-se a protecao relativa
ao sobreaquecimento.

Utilizar um objeto pontiagudo
para pressionar o botdo de
reset posicionado abaixo da
base do aparelho.

Os ingredientes néo estdo
prontos

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

A temperatura programada €
muito baixa.

Girar o0 manipulo de progra-

magao da temperatura até a
temperatura exigida. Consul-
tar o livro das receitas.

O tempo de preparagao pro-
gramado é muito baixo.

Girar o manipulo do timer até
o tempo exigido. Consultar o
livro das receitas.

Os ingredientes néo estéo
cozidos uniformemente

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no
alto ou que estéao cobertos por
outros (batatinhas) devem ser
misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo estdo
crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
unta-los com 6leo antes de
inseri-los no cesto.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

62




Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Esta preparando ingredientes
mais gordurosos

Quando fritar ingredientes
mais gordurosos, mais 6leo
ficara depositado no recipien-
te. O dleo produz mais fumo
branco do que o normal duran-
te a cozedura. Isto ndo tem ne-
nhum efeito na preparagao dos
ingredientes ou no aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou
do 6leo presente no recipien-
te. Limpar meticulosamente o
recipiente apds o uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, néo estdo
fritas de forma uniforme.

Né&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e
mexer as mesmas durante a
preparagao.

Enxaguar e enxugar as bata-
tas antes de frita-las

Enxaguar as batatas e remover
todo a amido que ficou deposi-
tado na superficie das batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo estéo
crocantes quando séo tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e da
quantidade de dleo introduzi-
da na fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem
a agua na parte externa das
batatas antes de adicionar o
Oleo.

Cortar as batatas em forma
de palitos para que fiquem
mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de
6leo para obter o efeito mais
crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

b Gevaar voor kinderen

B Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
& Gevaar als gevolg van elektriciteit

» Let op — schade aan materialen

b Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vloeistof toevoegt. Indien er te veel vioei-
stof wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroor-
zaakt door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op!

& Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of andere
vioeistoffen.

B Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten na-
dat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de bak, het friteusemandje en de
metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

* Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken:

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrek-
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ken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

+ Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpakt.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorza-
ken.

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring en kennis, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als
ze goede instructies hebben gekregen en ze de instructies en gevaren bij het
gebruik van het apparaat hebben begrepen.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

E Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door kinderen die ouder zijn
dan 8 jaar, of wanneer ze goede instructies hebben gekregen over een veilig
gebruik van het apparaat en ze de gevaren begrijpen, die het gebruik ervan met
zich meebrengt.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

b Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan het
friteusemandje, de bak en de metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme
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delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.

+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

+ Schakel het apparaat niet in als het leeg is.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de binnenpan, om te voorkomen
dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische weerstanden.

+ Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

+ Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht

en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de

bak.

Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.

Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-

voer komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

. b Let op: heet opperviak.

& Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

+ Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn
voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen
en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

+ Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

* Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

+ Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

+ Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of
als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van
de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

« Sluit geen enkel ander apparaat aan, dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijk-
ijzers, radiatoren, enz:) op hetzelfde stopcontact. Gevaar voor elektrische over-
belasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
pervlakken.

+ Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.
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+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.

» Let op - schade aan materialen
Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.
Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.
Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.
* Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.
Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen).
Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.
Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).
Gebruik het apparaat niet in de open lucht.
Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.
Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

°

3

L3

b Risico op schade door andere oorzaken

Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.
M « Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn

20
]

°

3

12/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Knop voor de temperatuurregeling

B - Aan/uit-lampje

C - Knop van de tijdschakelaar (minuten)
D - Behuizing van het apparaat

E - Controlelampje van de temperatuur
F - Geperforeerde schijf

G- Bak

H - Handgreep

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

« fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

GEBRUIKSAANWIJZING

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak oppervlak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.

- Let op!
& Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere appa-
raten.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de geperforeerde schijf (F) en de binnenpan

af. De geperforeerde schijf en de binnenpan kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Ge-

bruik anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

Zie de paragraaf “Reiniging van het apparaat”.

- Pak de handgreep (H) vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat (D), (Fig. 5).

- Leg de geperforeerde schijf op de bodem van de binnenpan (Fig. 6)

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen. Zet de knop voor

de temperatuurregeling (A) in dat geval op de frituurtemperatuur. Draai de knop van de tijdschake-

laar (C) op langer dan drie minuten. Het apparaat begint te werken. Wacht tot het controlelampje

van de temperatuur (E) uitgaat (na ongeveer 3 minuten).

- Doe de etenswaren in de binnenpan. Het met MAX aangegeven peil mag niet worden overschre-
den.
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- Doe de bak in de behuizing van het apparaat.
Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Draai de knop voor de temperatuurregeling op de gewenste temperatuur. Raadpleeg de tabellen
in het kookboek.

- Draai aan de knop van de tijdschakelaar om de baktijd in de stellen.

- Het aan/uitlampje (B) gaat branden (oranje). Het controlelampje van de temperatuur (E) gaat
branden (groen).

- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.

Tijdens de bereiding ziet u dat het controlelampje van de temperatuur (E) (groen) regelmatig aan-

en uitgaat. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur

handhaaft.

De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan

producten. Raadpleeg het kookboek.

Voeg drie minuten aan de bereidingstijd toe als het apparaat koud is.

Doe geen olie in de bak.

Doe niet te veel etenswaar in de binnenpan. Neem de maximaal toegestane, door het teken
aangegeven hoeveelheid in acht.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de

werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op “pauze” worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt
met werken.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.

Let op!
Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Om het schudden minder zwaar te maken kunt u ook alleen het friteusemandje schudden
nadat u het uit de bak heeft gehaald. Verwijder de bak uit het apparaat. Zet de bak op een
hittebestendig oppervlak.

Wanneer u de knop van de tijdschakelaar op halverwege de bereidingstijd instelt, gaat het
geluidssignaal af wanneer de ingrediénten moeten worden gemengd. Dat wil echter zeggen
dat u de knop van de tijdschakelaar weer moet instellen voor de resterende bereidingstijd.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit.

Wanneer de ingrediénten niet klaar zijn doet u de bak weer in het apparaat en draait u de knop van
de tijdschakelaar op enkele minuten.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar op “0".

- Haal de bak uit het apparaat.
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Let op!

B Verbrandingsgevaar. Kiep de inhoud van de binnenpan niet op het bord. Het gevaar bestaat
dat de geperforeerde schijf er dan uitvalt.

- Verwijder de etenswaar met een houten pollepel om de antiaanbaklaag niet te beschadigen.Doe
de etenswaren op een bord. Dien het op.

b Let op!

Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de binnenpan, de geperforeerde schijf en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot
de warme delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om brede of breekbare ingrediénten uit de binnenpan te halen, gebruikt u een serveertang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen op-
nieuw worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.

Bereidingstips

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een klein beetje olie aan de verse aardappelen toe. Frituur de
ingrediénten enkele minuten in de heteluchtfriteuse nadat u de olie heeft toegevoegd.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frites te maken is 300/350 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Min-max | Tijd (min.) | Temperatuur | Schud- | Andere informatie

hoeveelheid (°C) den

(9)
Aardappelen en frites
Frites, fijn, diepvries | 100-350 9-16 200 Schud-

den

Frites, lang, diepvri- | 100-350 11-20 200 Schud-
es den
Zelfgemaakte frites | 100-400 16-10 200 Schud- | Voeg 1/2 lepel
(8x8mm) den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 100-400 18-22 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in partjes gesneden den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 100-350 12-18 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in blokjes gesneden den olie toe
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Min-max | Tijd (min.) | Temperatuur |Schud- |Andere informatie
hoeveelheid (°C) den
)
Vlees en Kip
Hamburger 100-350 8-12 180
Hamburgers 100-350 7-14 180
Kippenborst 100-350 15-20 180
Snacks
Loempia’s 100-300 8-10 200 Schud-
den
Kipkroketten, 100-300 6-10 200 Schud-
diepvries den
Vissticks, diepvries | 100-300 6-10 200
Gevulde groenten 100-300 10 160
Zoetigheid
Taarten 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Koekjes 350 20-25 160
Op het product, en wel op de bovenkant, vindt u de hieronder opgesomde symbolen:
R 7
15-20min | diepvriesaardappelen “" | schaaldieren
200 °C 15-20min
160 °C
N%; kip @ zoetigheid
180 °C 20-30min
160 °C
@ :
in | rood vl Vi
:ﬁ %ﬁ: ood viees aw.%%eos S

Onder elk symbool bevindt zich het aanbevolen tijdsbereik voor elke soort etenswaar. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren.

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de knop van de tijdschakelaar weer op
“0” staat, geeft het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat hand-
matig uit te schakelen draait u de knop van de tijdschakelaar tegen de klok in en zet u hem op de
“0”. Wanneer u de bak tijdens de bereiding wegneemt, gaat het apparaat automatisch uit (ook als
de knop van de tijdschakelaar nog werkt).
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REINIGING EN ONDERHOUD

@ Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

& Let op!

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

b Let op!

Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens

het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijzijnde service-
centrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen reinigen

De binnenpan kan in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een gewoon afwasmid-
del en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

- Pak de handgreep vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat.

Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u de bak met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. 10 minuten laten inwerken. Het friteusemandje afwassen en
afdrogen.

De binnenpan is gemaakt van antiaanbakmateriaal: na langdurig gebruik kunnen dofheid
en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de etenswaar niet
schaadt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het apparaat doet het niet

De stekker is niet in het stop-
contact gestoken.

Steek de stekker in een
geaard stopcontact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Draai de knop van de tijd-
schakelaar op de gewenste
bereidingstijd om het apparaat
in te schakelen.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Breng de bak goed in het
apparaat aan.

De bescherming tegen over-
verhitting heeft ingegrepen.

Gebruik een puntig voorwerp
en druk op de resetknop aan
de onderkant van het apparaat.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De ingrediénten zijn niet klaar

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Draai de knop om de tem-
peratuur in te stellen op de
gewenste temperatuur. Zie
het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Draai de knop van de tijd-
schakelaar op de gewenste
tijd. Zie het kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in het friteusemandie legt.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettere ingrediénten
aan het bakken

gelijkmatiger gebakken.

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de

bereiding van de ingrediénten
of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijk-
matig gebakken.

De soort aardappel die u
heeft gebruikt is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en
zorg ervoor dat u ze tijdens
het bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat
zich op het oppervlak van de
aardappelen bevindt.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Verse aardappelen die in
repen zijn gesneden zijn
niet krokant zodra ze uit de
friteuse komen.

Of en hoe krokant de frites
zijn hangt af van de hoeveel-
heid water die in de aardap-
pelen zit en de hoeveelheid
olie die in de friteuse is
gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te
maken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxEiPiAIO

MoAovoTI 01 CUOKEUEG KOTAOKEUAOTNKAY CUHQWVA LE TIC TTPODIOYPAPES TWV KEIUEVWY EUPWTTQI-
KWV S1aTACEWV KOl KATG GUVETTEID Eival TIPOOTATEUPEVES O€ OAa Ta duvnTIKA eTTIKIVOUVA EEOPTANA-
10, dI0PACTE TPOCEKTIKA TIC TTPOEIDOTTOINCEIG TOU TTOPOVTOG KAl XPNCIUOTIOIACTE T GUCKEUN o-
vayd yia T0 OKOTIO TTouU TIpoopideTal, WaTe va amo@UyeTe atuxfuaTa kai {nuiés. PuAGETe TpoXeIpo
T0 EYXEIPIOIO AUTO, VIO VA UTTOPEITE VO TO CUMPBOUAEUEDTE OTO PEANOV. AV TTPOKEITAI VO DWOETE TN
OUOKeun o€ kamolo Ao aTopo, BupnBeite va Tou TTapadwaoeTe padi kai 1o Tapdv eyxelpidio.

O1 TAnpo@opieg Tou TTAPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUUBOAC TTOU ONPAivouy:

& Kivduvog yia Ta pikpd Taidid

@ [Mpogidotroinon yia eykauyaTa

& Kivduvog nAektpotrAngiag

» Mpoooxr| — UAIKEG CnUIES

b Kivouvog {nuidg amd d1agopeg GANeG aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

Mropeite va XpnOIUOTIOIACETE T CUCKEUN YIO va payeIpéWeTe Ta TPOQIUA. H ouakeur| dev €i-
val KaTGAANAN yia TO payeipepa uypwy TPO@ihwy. Av XpEIaOTel va TTPOTBETETE LIKPEG TTOOOTNTES
uypoU, PTTOPEITE va TO KAVETE TTOAD TTPOTEKTIKA, aPOU BePaiwbeite TTwG Ta OTEPEA TPOPIA £XOUV
OTOPPOPATEI TO UYPO, TIPOTOU TTPoaBEéaeTe Kal AAN0. Av BaNeTe peydAn ToodTnTa uypoU, pTro-
pei va utepyelhioel og B1AQoPa anueia NG GUOKEUAG Kal va dnuioupynoel TpofAfuara aTov
kaBapiopd f/kai {nuiEg aTn ouakeun. OtoladAToTe GAAN xprion dev TpoPAETTETal ammd Tov KaTa-
OKEUAOTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG amaAAdaaeTal amd omoladAToTe ubuvn yia {nuiEg k&Be @uong,
TIoU o@eilovTal aTnv akatGAANAn xpron NG OUCKEUAS. H TpoTroToinan TG GUOKEUAG EXEl WG
emakoAouBo v aklpwan TG eyyinong.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!
b Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete T cuokeur| o€ vepd r) GAAa uypd.
B Mpoeidotroinon yia eykaupara. Mnv ayyilete 1o KaAdBi, Tov kado kal Ta
£0WTEPIKA PETAMAIKA PEPN TG CUCKEUNG, yia Aiya AeTrTé a@oTou £xel OBATEL.
MePIYEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTEG ETTIQPAVEIEG.

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®OAAEIAZ

AIABALTE NMPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEZ.

* H ouokeun auTh TTPOOPICETaI YIa XPrOT € OIKIOKES EQAPUOYES KAl TTAPOUOIES
e

- O€ JIKPEG KOUCIVEG Y10 TO TIPOCWTTIKG, OTA KATAOTAUATA, TO ypageia kal GAAoug
ETTOYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTA AYPOKTANATA;

-yl xprion oo Toug TeAdTES o€ Eevodoyeia, Tavaldv Kal GAOUG Xwpoug BIANOVAG;
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210 TOUPIOTIKG KaTaAUWaTa TUTTOU dlavUKTEPEUON E TTPWIVO (bed and breakfast).

* Aev avaAapBavoupe kapia euBuvn yia AavBaopévn xpRan NG GUCKEUNG, A yia
kamola GAAn XpAan TTou dEv avaPEPETAI OTO TTAPOV.

* 2UVIOTOUWE VO QUAGOTETE T UNIKA OUCKEUATiag Tou EpyoaTaaiou, dedopévou
o1 dev TIpoBAETTETAN BWPEAV TEXVIKI UTTOOTAPIEN YIa TIG {NUIEC TTOU TTPOKARON-
kav ammd akatGAAnAn cuokeuaaia Tou TTPOIGVTOS KATA TNV aTTOOTOAA aTTd £va
etouaiodotnuévo Kévipo Texvikng YToaTApIens (ZEpPIG).

* H xprion egaptnudtwy mou dev auvioTd A dev €xEl TTPouNBEUTEl O KATAOKEUA-
OTIKOG 0iKOG TNG GUOKEUNG PTTOPET VA VEXEI KivOUVO TTUPKAYIAS, NAEKTPOTTANG-
¢ 1) TPAUUATIONOU.

* H xpAon TG OUOKEUNG EMITPETTETAI OE ATOMA WE EIDIKEC AVAYKEG, 1) OE ATOUA
TTOU OgV £XOUV TNV OTTAITOUUEVN TTEIPQ, JOVAXA £QOCOV £TTITNPOUVTAI aTTd éva
utrelBuvo dropo, 1 péaov Exouv AGREI Kal KaTaVOAaEl TIG 0dnyieg Kal Toug
KIvOUVOUG TTOU TTAPOUCIAgovTal KATa TV XPron TG CUOKEUNG.

* Houokeun ouppopewvetal he Tnv odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 ¢ 27/10/2004

TIEPI UAIKWV O€ £TTAQN PE TA TPOPIUA.

b Kivduvog yia Ta pikpda maidia

* AuTi n GUOKeUR UTTopEi va xpnolotroinBei amé aidid nAikiag 8 eTwv kai Tavw,
€QO0OV emMITNPOUVTAI 1] av Toug Exouv doBei o1 0dnyieg TToU €ival amapaitnTeS
yia TNV a0QaAr XprAan TG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

* 10 TTaIdIA BEV TIPETTEI VA TTAICOUV JE TN GUCKEUN.

* KpatioTe Tn ouoKeun Kal 1o KaAwdI0 Tpo@odoaiag pakpId atmod Taidid pIKpoTe-
pa Twv 8 ETWV.

+ O1 epyaciec kaBapiouoU kal GuvTAPNONS TNS CUCKEUNS TTOU Eival apuodiotnTa
TOU XpARoTN, dev emTpémovTal o€ TTaIdIA KATW Twv 8 €TWV Xwpig TV TTiBAEYN
VoG eVAAIKQ.

* TomoBeTAOTE TN CUCKEUN £T01 WOTE TA MIKPA TTAIdIA VA UV QTAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KauTé pépn TNG.

* Tauhikd cuokeuaaiag dev TTpéTTel va eyKaTaAeiTTovTal an d1IGBean HIKPWY TTall-
d1wv, dedopévou OTI aTroTEAOUV Ty KIVOUVOU.

* Mpoaéére Ta Pikpd TTaIdId, va pn pi¢ouv KATw Tn GUOKEUR, TTIAVOVTAG TO NAEKTPI-
kO kaAwdio.

* Av amo@acioeTe va TETALETE T CUOKEUN, TIPETTEN VA TV aXpnoTeUOETE KOBOVTAG TO
KaAwAI0 TpOPodOTiag. ZUVIGTATAI ETTIONS VA KATAGTACETE OKiVOUVA Ta €PN TS OU-
OKEUNG TTOU UTTOPET VO aTTOTEAETOUV TTNYA KIVOUVOU, 1I010ITEPA IO MIKPA TTAIdIA TTOU
UTTOpEi va Traifouv e T GUOKEUN.

B Mposidomoinon yia eykadpara
* Mnv ayyilete T0 KOAGBI, TOV KGO Kal Ta ECWTEPIKA UETAANIKA PPN TNG OUOKEU-
AG, yia Aiya AeTTd agdrtou Exel oBAoEl. MepiuéveTe va Kpuwaouv ol (E0TEC ETTI-
@aveleg. Kivouvog eyKaupaTwy.
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Mpiv kaBapioeTe T ouoKeuR, dlakOYTe T AciToupyia TG, BYAATE TO QIC AT TNV
TTPICa KAl AQACTE TNV VO KPUWOEL.

Mn UETAKIVEITE TN GUOKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOPA TPOPIUA.

Mnv avdpete Tn ouokeur| av dev TTePIEXEI TPOQIUA.

Na Bacete Ta UNIKA TTAVTA Kal HGVO 0TOV KGO, WOTE VO ATTOQPUYETE TNV ETTAQK
TWV TPOQYIPWV KE TIG NAEKTPIKES OVTIOTACTEIC.

Mnv @padeTe TIG TTAPOXEG aEPQ.

Mn yepidete pe AGdI Tov kGdo. Kivduvog TTupkayidag.

Ortav Acitoupyei n ouokeur|, (€0TOC aépa Kal aTPogS Byaivouv amd Tov agpayw-
y6. Na KpaTtare Ta xépia Kal TO TPOCWTT6 0a¢ JAKPIA AT TOV agpaywyo.
Orav Byadete Tov KABO OTI6 TO WA TNG CUOKEUNG, EKTIEUTTOVTAI (E0TOC ATUOC
KOl aépag. KpatAoTe Ta XEpPIa Kal TO TTIPOCWTTO JOKPIA aTTé ToV KAdO.

2BAOTE auéowg TN CUOKEUR, av PByaivel Yaupog Kamvog amod Tov agpaywyo.
BydAte 10 @i¢ a6 TV Tipida. MNepipévete va oTapatioel va Byaivel palpog Ka-
VOGS amrd TOV agpaywyo. AQalpEaTe ToV KABO OTT6 TO CWHA TG CUCKEUNAG.

B Mpogoyxr: (eoTA em@AvElQ.

& Kivduvog nAekrTpomAniag
Mpiv BaAeTe 10 @I¢ TOu KaAwdiou aTny Tpida, PeBaiwBeite TTwG n Téon TTou ava-
QGEPETAI TNV TTIVAKIDO TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUOKEUAG, AVTIOTOIXEN
0TV 10N TOU BIKTUOU TNG TIEPIOXIS OAG.
Av n guokeur XpnoluoTToinBei o€ pIa Xwpa OIOQOPETIKA T TN XWwpa TToU TV
ayopdoare, {nTAOTE va yivel EAeyx0¢ NAEKTPIKNS cupparotntag ot éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévrpo Texviknc YoaTipigng (aéppig).
Av aTToQaCiOETE VA XPNOIPOTIOINCETE MIa NAEKTPIKN UTTaAavTé(a TTPETTEN VAl €i-
val KatGAANAn yia Tnv 10XU TNG GUOKEUNG, TIPOKEIPEVOU va ATTOQUYETE KIVOU-
VOUG Y10 TO XPAOTN KAl Y10 TNV A0QPAAEIQ TOU XWPOU OAG.
Na xpnoIhoTToIEiTe TTAVTA PIa YEIWWPEVN TTPICA.
Mnv BuBiete T ouokeur| o€ vepd i GAAa uypa.
Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN av EXETE BPEYHEVA XEPIA I €i0TE EUTTOANTO.
Mnv XpnOILOTIOIEITE TN CUCKEUR av TTApoUaIAlel Katola avwuaAia, | UTTAPXEI
Cnuid i @Bopa 1o NAEKTPIKO KAAWDIO i T0 @I¢ Tou. OAEC 01 ETTIOKEUES Kal N
QVTIKATAOTACT TOU NAEKTPIKOU KOAWDIOU, TTPETTEI va EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKG
amo ¢ouaiodotnuéEVa KEVTIpA TEXVIKAG UTTooTAPIENS (Z€pPIC) 1y ammd TeXVIKOUG
¢ Ariete, woTe va amoQelyeTal OTTOI00OATIOTE KivOUVOg.
Mn ouvdéete kayia AN ouokeur uwnAAC 10X00G (TOUTTES, OIdEPQ, NAEKTPIKA
kahopigép, K.ATT.) aTnv idia Tpida peluaTog. Kivouvog nAEKTPIKAG UTIEPQOPTW-
ong.
H ouokeur| Kail 10 NAEKTPIKO KaAwdIo dev TTPETTEN val £pXOVTAI OE ETTAQN WE (E-
OTEC ETTIQAVEIEC.
Mnv TpaBdre ToTé T0 KaAWDIO yia va To ByAAETe ammod Ty Trpila.

i

EL



13

To nAekTPIKO KaAWBI0 dev TTPETTEI va TRIRETAI O€ QIXUNPEES YWVIES 1) GAAD Iy un-
pa avTIKEieva.

Mn JETAKIVEITE T CUOKEUR TPABWVTAG TNV ATTO TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Na Byadete 10 kKaAwdio amd v Tpila o€ TePITITWON KaTalyidag.

% Mpoooxn - VAIKEG InpIES
[1pIV XPNOIPOTIOINTETE T CUCKEUR, VO EETUAIYETE TIAVTA TO NAEKTPIKO KOAWDIO.
Agv TITPETIETAI N NAEKTPIKT| TPOQODATNON TNG CUCKEUNG PECW EGWTEPIKOU XPO-
voBIaKAOTITN i GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.
[MpOKEIYEVOU VA PNV ETTNPEACETE TNV ATPAAEIO TNG GUOKEUNS, VA XPNOIKOTION-
gite TAvTa yvAcoia aviaAAaKTIKG KOl EGapTAPATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTTO TOV
KOTOOKEUAOTIKO OiKO.
Mropeite va KaBapioete TN GUOKEUN ATTOKAEIOTIKA We éva PaAakd uypd Travi,
apoU KPUWOEl Kal pOooV ExeTe ByAAel TO QIC TOU KaAwdiou amd v pila. Mn
xpnoiyotrolgite oté IOAUTEC TTOU UTTOPET VA KAvOuv {nuid aTa TTAAOTIKA.
Mnv ToTroB¢TEiTE TN CUOKEUN KOVTA O€ EUQPAEKTA UAIKG (UQACUATA, KOUPTIVEG).
Na Byalete ravra 10 QIC ToU KaAwdiou amé v Trpila, eIV GUAGEETE TN OU-
okeun. MNepIuEveTe PEXPI VO KPUWOOUV Ta (EGTA EPN.
Mnv a@rvete TN OUOKEUN EKTEBEINEVN O€ ATHOTPAIPIKOUG TTapAyovTEG (BPoXA,
NAIO KATT).
Mnv XpnOIKOTTOIEITE TN GUCKEUN O€ UTTAiBpIo Xwpo.
Mnv amoouvapUoAOYEiTeE T GUOKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA e¢apTApaTa
Trou xpeladovral kabapiaud.
®uAagre T ouokeun o€ éva dpooePS XWPO XwPIg uypaaia.

b Kivduvog {nuiag amo di1apopeg aAAeg aiTieg
Na avdpete T ouokeur| pévov étav gival aTn owaTn Béon.
Mnv a@fvete TN OUOKEUN OTNV TTPICa, OTAV ATTOPAKPUVEDTE ATTO TO XWPO TTOU
Bpioketal.
Av TrpéTTel va aTTopaKpUVOEiTE £0TW Kal yia Aiyn wpa, va oBRVETE T CUOKEUNR
Kal va Byaete 10 QI a6 TNV TTPICQ.

M * [1a71n owaoTh 810080 TNG CUOKEUNS aUNQWVA e TV Eupwraikr Odnyia
20

12/19/EE ouviaToUpe va d1aBAceETe T0 €I0IKO EVTUTIO TTOU TTPOUNBeUETal
padi Je Tn ouoKeun.

e ®YAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - KoupTri puuiong g Beppokpaaiag(°C)

B - EvdeikTIkd Aautraki Asitoupyiag

C - Kouprtri Tou xpovodiakdtrm (Aemrd)

D - Zwya TG ouoKeung

E - EvdeikTikO Aautrdki eAéyxou TG Beppokpaaiog
F - AiGrpntog digkog

G - Kédog

H - XeipohaBn

ZTOoIXEia avayvwpiong

Ztnv mivakida Trou Bpioketal kATw amod T Bacn £dpacng TNG GUOKEUNG, avaypa@ovTal Ta Trapa-
KOTW OTOIKEIO avayvwpIong:

¢ KATOOKEUAOTIKOG 0ikog Kal afjpavon CE (EOK)

¢ povtého (Mod.)

* ap. oelpag (SN)

* nAekTpIkn Téon TPoPodéTNONG (V) Kai auyvoTnTag (Hz)

+ karavahigkopevn nAekTpikn 10x0¢ (W)

¢ TTPACIVO TNAEQWVO (dwpedv KAAON) TEXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBuveaTe ata E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatpigng (Z€pBIg), va avagépeTe To HOVTEAD
kai Tov apIBu6 aelpag TG UNXAVAG.

OAHFIEZ XPHZHZ

- AgaipéoTe Ta UNKG oUOKEUaOiag NG GUOKEUAG.

- TomoBethoTe Tn oUCKEU TTAvW O€ pia ETTITTEDN ETIQAVEID JaKPIG aTmd vepo. MpEmel va xpnol-
MOTTOIEITE KAl VO OKOUWTTATE Tr) CUOKEUK| O€ pI0 OTABEPR ETTIQPAVEIQL.

- ZETUAIETE TEAEIWG TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Befaiwbeite Twg n Téon Tou nAekTpIKOU SIKTOU, AVTIGTOIXEN [IE TV TAGT TTOU aVayPAPETAI
OTNV TIVAKiGO TNG CUOKEUNG.

Mpoooxn!
@ TomoBetAaTe T cuakeun TouAdyiotov 10 ekatoaTd pakpid amod Toixoug, EmTAa i GAAEG ou-
OKEUEC.

[pIv XpNOILOTIOINCETE VIO TTPWTN QOPA TN GUCKEUK|, TTAUVTE TO didTpnTo dioko (F) kai Tov KAdo.
O diatpnTog diokog Kal 0 kAdOG TTAEVOVTaI GTO TTAUVTAPIO TATWY. EVAAAKTIKE, XpnoiuotoioTe
€va KOIVO atroppuTravTIKO TMIATWY Kal va HaAakd aouyyapdki Xwpig Tpayiég emedveieg. Aiafd-
oTe TV TTapdypaeo “Kabapiopdg Tng oUaKeung”.

- MidoTe ™ xeipoAapr (H) kai agaipéaTe Tov Kado amo 1o owpa TG ouakeurs (D), (EIK. 5).

- MepaaTe 10 d1dTpnTo dioko GTOV KAdO KAl AKOUNTIAGTE Tov aTov TTuBuéva (Eik. 6)

Av BEAeTE, UTTOPEITE O TIPOBEPPAVETE TN GUOKEUR XWPIG TPOGINA. ZTnV TIEPITITWAN aUTH, yupioTe
T0 KoupuTti puBuiong NG Bepuokpaaiag (A) otnv emBuunTr Beppokpaaia wnaiuarog. MupioTe 10
koupTri Tou xpovodiakdtm (C) o€ mepioadtepa amod Tpia AeTrra. H auakeur| apyidel va Aeitoupyei.
Mepiyévete va oProel 1o evOEIKTIKG AauTIAKI eAEXyou TnG Bepuokpaaciag (E) (ueta 3 Aetrra mepi-
TToU).
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- TomoBethaTe Ta TPOQIUA OTov KAdO. Mnv utrepfeite TN aTAOUN ToU O¢iyvel To anuddl MAX

(HéyioTo).

- TomoBetRaTe TOV KAOO OTO CWHA TNG TUCKEUNG.

H ouokeun Sev TiBeTal o€ AciToupyia, av dev ival cwaoTd TOTTOBETNPEVOG O KADOG.

- Bahte 10 @ig oV TpidO.

- TupioTe 10 KOupTi PUBHIONG TNG Beppokpaaiag aTnv emBuunTr Beppokpaaia. Zuppouleubeite
TOUG TTIVOKEG OTO EYXEIPIDIO TWV TUVTAYWV.

- TupiaTe T0 KoupTri TOU XPOVOBIAKOTITN YIa VO PUBKICETE TO XPOVO YNJiaTOG.

- To evdelkTIkd Aapmaki Asimoupyiag (B) avaBer (moptokahi). To evaeIkTIKO Aaptrdki eAéyxou Tng
Bepuokpaaiag (E) avapBer (pdaivo).

- H ouaokeur| apyiler va Jayeipelel Ta TpOQIUa.

Kara n d1Gpkeia Tou Tnyaviopatog Ba mapatnpioeTte TTwG To eVOEIKTIKO AQUTIAKI EAEyXOU TNG

Beppokpaaiag (E) (rpaaivo) avaBer kai afrvel mepiodika. Auto Oeixvel Tig emeuBAaeig Tou Bepo-

0TaTN TIOU dlaTNEEl T OWaTH Beppokpaaia Ynaiuarog.

H opitéfa aépog WTmopei va xpnaiyotmoinBei yia To payeipepa peyaAng moikiAiag TpoQilwy. up-

BouAeuBeiTe TO €yxeIPidIO GUVTAYWV.

'Otav gival KpUa n oUOKEUR, TTPOGBEDTE TPiol AETTTA GTO XPOVO WNGipaTOG.

Mn yepidere pe AadiI Tov kddo.

Mnv @opTwvete TOV KABO e TTOAAG TPOQILA. TNPAOTE TN PEYIOTN EMITPETTH OTABUN TTOU

ONMEIWVETAI OTH OUCKEUN.

'Otav XpNOIYOTIOIEITE YIO TPWTN POPA TNV GUOKEUR, PTTOPEi va Tapouaidoel kdmola eAa-

@piG oopn A Aiyo KATTvO: PNV avnouyeEiTe, TTPOKEITAI YIa £Va KAVOVIKO QAIVOUEVO, YIOTI pE-

pIka e§apTpara xouv Aiyo Add1. Oa eapaviobei og oUvTopo Xpoviko SidoTnya. Aev €xel

Kapio emidpaan oTn AeIToupyia TNG GUOKEUNAG.

Mrropeite va oTaUATAOETE TTPOOWPIVA TN AEITOUPYia TN GUOKEUNS, KaTd TN BIAPKEID TOU Ynaiua-

TOG, YIO VO OVOKOTEWETE T UNIKG 1) yia GAAO Adyo.

- ThidoTe T xe1poAaBn kai agaipéaTe Tov kGdo TPABWVTAS TOV TTPOG Ta £§w. H guokeun oTauaTdel

va AEITOUPVEI.

- TapakouvAoTe TOV KABO yIa VO WYAHOETE OPOIOUOPYPA TO TPOPINAL

- Ta va Eavabéaete ae Aeimoupyia Tn guakeur|, TOTTOBeTAGTE TOV KAGO OTNV £Dpa TOU.
Mpoocoxn!

b Kivduvog eykaupaTwy. Otav Byadete Tov Kado amd 10 GWUA TNG GUOKEUAG, EKTTEUTTOVTAI
(e0TO¢ aTAG Kal 0épag. KpatiaTe Ta xépia Kail T0 TTPOCWITO HAKPIA aTrd Tov KAdo.

Mo va peiwoere 10 BAPOG, UTTOPEITE VO TAPAKOUVAGETE HOVO TO KAAGBI, a@ol To BydAeTe
amoé Tov Kado. AQaipéoTe Tov KADO aTrd T OUOKEUN. AKOUNTINOTE TOV KABO O€ Mo EIQA-
vela avOekTIKA aTn BgppoTNnTO.

Av puBpioeTte To KOUUTTi TOU XPOVOBIOKOTITN OTO HIOO XPOVO TIPOETOINACIOG, Ba EKTTEPYEI
évav Nyo (koudoUviopa) 6Tav TPETTEl VO avAKATEWETE T UAIKG. Autd Opwg onpaivel Twg
mpéTEl va §avapuBicgeTe YeTd TO KOUUTTi TOU XPOVOSIOKOTITN Yio TOV UTTOAOITTO XPOVO Yn)-
oijarog.

270 TEAOG TOU LOYEIPEUATOG N GUCKEUN EKTTEUTIEI EvAV XAPAKTNPIOTIKS X0 (UTTITT) Kal GRrVel.

Av dev eival £Toiga Ta UAIKG, EavaBAaATe Tov kGO0 OTn GUOKEUN Kal PUBUICTE TO KOUTT TOU XpPoO-
VOJIOKOTITN YIa PEPIKA AETTTAL.
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l'a va oPAOoETE XeIPOKIVNTA T GUOKEUR, YUPIOTE TO KOUWTT TOU XpovodiakdTtn aTto “0”.
- AgaipéoTe Tov KadO.

Mpoooxn!
Kivduvog eykaupdrwy. Mnv adeidlete ato mATo 1O TEPIEXOUEVO TOU KAdou. Kivduvog TrTw-
ong Tou didrpnTou diokou.

- AgaipéaTe Ta TPO@INA PE WA EUAIVR KOUTGAQ yia va un yivel nuid otnv avTiKOANTIKr OTpw-

on.AdeidaTe Ta TpdPIua o€ éva TTIATO. ZEPPIpETE TO PaynTo.

Mpoooxn!
Kivouvog eykaupatwy. Mnv ayyiete Tov k&do, 1o 1aTpNTo 8ioKO Kl Ta HETAAAIKG WEPN TNG
OUOKEUNS yia Aiya AerTd agoU aBroete T ouaKeur. Mepipévete va KpUwWaoouv ol (EOTEC
ETTIPAVEIEG.
BeBaiwBeite Twg UNIKG TTOU payeIpEYaTE LE TN CUCKEUN EXOUV XPUTA®EVIO Kal X1 KagE i
HaUPO XpWHA. AQaIpEDTE ATTO TO TPOPILA TA TUXOV KAPEVA KATAAOITTA.

Mo va apaipéaete Ta peyaAa kai e0BpavoTa TpOQPIUa, XpnoipomoioTe Aafida koulivag.
H evbexopevn urepPoAikn d6an Aadiol cuAAéyeTal oTov TTUBPéva TOU KAdOoU.

‘Otav oAokAnpwoei éva payeipepa, n OUOKEUR pTTopEi va XpnoipotroinBei apéowg yia va
payeipéwere KTl GAAo.

ZUMBOUAEG yia TO HaYEipEPA

Ta pikpdTepa UNIKG xpeidovTal Aiydtepo Xpovo ynailaTtog ae axEan Je Ta peyaAuTepa.
MeyahuTepn ToaOTNTA UAIKWY aTTaiTel EAAQPWS PEYOAUTEPO XPOVO YNGilaTOG, VW JIKPOTEEN TTO-
0dTNTa UAIKWV aTTaiTei EAaQpws HIKpOTEPO Xpdvo.

AvakaTeuovTag Ta MIKPOTEPA UAIKA, OTO IO XPpOVo YnailaTog, BeATiaToTroEiTal TO TEAIKO OTTOTE-
Aeapa kai SIEUKOAUVETAI TO OUOIOOPPO YWHTILO.

[ va EmMTUKETE TTI0 Tpayavo amroTéEAETa, TTpoaBEaTe Aiyo AGDI OTIC PpéaKeg TTATATEG. TnyavioTe
10 UAIKG 0T @pITEC 0€POG yia PEPIKA AETITA, pETA TV TTPoaBrKn Tou Aadiol.

Ta ovak TTou GUVABWG WAvoVTal GTO POUPVO, UTTOPOUV va wnBoUv Kai aTn epITéda agpog.

H BéATIOTN TTOGGTNTA YyIa va TIGEETE TpayaveS TraTaTeg ivar 300/350yp.

XpnoiyotoinaTe éToipa (uuapia yia va eTIALETE ypriyopa Kal EUKOAa YEUIOTA Gvak. ETTiTAéov Ta
€rola Cupdpia payeipeuovTal o eUKOA aTré Ta UPAPIa TIOU GTIAKVOVTaI OTO CTTITI.

EAGy.-Méy. | Xpdvog Oeppokpaaoia | Tapakouvh- | AMeG TTAnpo-
moodtnta (g) | (Aerra).) | (°C) oTe Qopieg
MardTeg Kal THYAVITES TATATES
Tnyavitég rarareg, | 100-350 9-16 200 Tapakouvn-
AETITEG, KOTEWUY- oTe
MEVES
Tnyavitég TTaTd- 100-350 11-20 200 Tapakouvn-
TEG, MAKPOOTEVEG, oTe
KOTEWUYHEVEG
Tnyavitég atdreg | 100-400 16-10 200 Tapakouvh- | MpoaBéaTe 1/2
kabapiopéveg aTo aTe KOUTGAI AGOI
ot (8x8mm)
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EAdGy.-Méy. | Xpovog Oepuokpacia | Tapakouvh- | AN TTAnpo-
moodmTa (g) | (Aemrrd).) | (°C) oTe (popieg
Maréreg kabapi- 100-400 18-22 180 Tapakouvh- | MpooBéaTe 1/2
Oéveg 01O OTTiTI oTe KOUTAAI AGOI
KQIl KOUPEVES O€
QETEC
Maréreg kabapi- 100-350 12-18 180 Tapakouvh- | MpoabéaTe 1/2
Opéveg 01O OTTITI oTe KOUTAAI AGO!I
KQIl KOUPEVES O€
KUBoug
Kpéag kai kotomouAo
Mmi@Téxi 100-350 8-12 180
XAUTToupyKep 100-350 7-14 180
Kot6mouho otiBog | 100-350 15-20 180
ZVaK
ZTTPIVYK POAG 100-300 8-10 200 Tapakouvh-
oTE
Karewuypéveg kpo- | 100-300 6-10 200 Tapakouvh-
KETEG KOTOTTOUAOU oTe
MrmagTouvakia 100-300 6-10 200
KOTEWUYHEVOU
wapiou
Aayavika yepiotd | 100-300 10 160
FAuka
Kéik 250 20-25 160
Magiv 250 15-18 200
MmokéTa 350 20-25 160
270 TTAVW PEPOG TNG TUCKEURG UTTAPYOUV Ta TTapakdaTw aUpBoAa:
A%Wm; qmomo:mm KOTEWUYE Nw,\ 0OTPOKOEIDN,
200 C min
160 °C
N%_: KOTOTIOUAO @ yAuka
180 °C No.woﬂ::
160 C
@
10-15min | KOKKIVO Kpéag | yap
180 °C 1820




Katw amod kabe gUuBoAo utrapyel £va Tedio TIMWY TOU XPOVOU TIOU GUVIGTATAI yIa TO WAGIWO
k@6e TUTTOU TPOIiou. O Xpdvog YnaiuaTog givar EVOEIKTIKOG Kal EEAPTATAI ATTd TO TTAXO0G Kal TV
TT0COTNTA TWV TPOPIUWY TTOU XPNCIHOTIoI0UVTAL.

AgiToupyia autoparou ofnoiparog

AUTA n GUOKEUR €ival Epodlaapévn pe xpovodiakdTrm. Otav 1o KoupTri Tou XpovodIiakdTIT OTACE!
070 “0” n guokeun ekmEpTEl Evav X0 Kal afrvel autopata. Ma va oBACETE TN CUOKEUN XEIPO-
KivnTa, PETATOTTIOTE TO KOUWTTI TOU XpovodiakaTrTn ato “07, yupilovTdg 1o mpog 1a apiaTepd. Av
agaipebei 0 kadog katd T SidpKeEIa TOU YnailaTog, n ouakeun Ba afnaoel autéuata (TTapoAo TTou
AeIToupyei akoua 1o KOUPTT TOU XPOVODIOKOTTT).

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
B Mpoooxn!

Mpiv mpopeite aTov KABaPIOWO TNG GUTKEUN, va Byadete Tavta 10 @Ig Ao TV TIPidal.
OmoiadnToTE EMEUPATT TIPETTEN VA EKTEAEITAI, AYOU KPUWOEI N GUCKEUN.

b Mpoooxn!

Mnv BuBiete TOTE TV GUCKEUR O€ vePd 1) GAAa uypa.

» Mpoooxn!

KdBe 1000 va eAEyXETE TNV KATAGTACN TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou Kail av dIOTTIOTWOETE KATTOIA
@Bopd, va ameuBuvbeiTe o€ £va KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (TEPPIC) yIa TNV aVTIKATACTO-
an.

Mn xpnoigoToleite aixunpd epyaieia Kar oQouyydpia pe Tpayid em@aveia yia va kabapi-
OETE TN GUCKEUN.

Ka@apiopog TG CUoKEUNg

KaBapiaTe ta TAaoTikd pépn pe Eva kabapd kai atrahd Tavi Kal OKouTTiaTe e éva aTeyvo Travi.
KaBapiaTte 10 e0WTEPIKO PEPOS TNG CUCKEUNG HE Eva PAAOKS TTaVi, HOUCKEPEVO pE CEaTO vepod.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG.

A@aipéaTe Ta KATAAOITTA TPOQIUWY aTrd TIG AVTIOTACEIS, XPNCIMOTIOIWVTAG EVal OTEYVO TTAVi.

KaBapiopog Twv eaprnuarwyv

Mropeite va mAUveTe Tov KGdo aTo TTAUVTAPIO TIATWY. EVOMOKTIKG, XpnOIUOTIOIROTE éva KOIVO
QTTOPPUTTAVTIKG TTIATWY Kal £va JAAAKS 0OUYYAPAKI XWwPig TPAXIES ETTIQAVEIEG.

- idoTe ™ xeipoAapr kar agaipéaTe Tov KABO AT TO OWUA TNG GUOKEUNA.

l'a va paAaKWoouv Ta KATaAoITTa TPOQINwY 0TO KAAGBI, UTTopEite va yeuioeTe Tov KAdO pe (0T
vepo. MNpoaBEéaTe pepikég aTaydveg amopputravtikoU. AQAaTe va evepynaoel yia 10 Aetrrd. MAOveTe
Kl GKOUTTIOTE.

0 ka&og eival ard avrikoAANTIKO UAIKO: n Bautrdda Kal Ta onuadia TTou PTTopEi va epgavi-
OTOUV PETA OTTO TAPATETANEV XPAON Eival KAVOVIKA Kal dev ETTNPEAJOUV TO PAYEIPELN KAl
™ yeUon Twv TPOQilwy.
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NQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpoBAAuara

MOBavég aiTieg

AlopBwrTikéG eTmePBATEIS

H ouokeun dev Aeimoupyei

Aev €xeTe PaAEI TO QIG OTNV
mpida.

BaATe 10 QIG GTNV NAEKTPIKN
pida Tou TPéTTEl va gival
YEIWHEVN.

Aev gival pubuiouévog o
XPOVOdIAKATITNG.

[0 va avayeTe TN GUCKEUR,
YUPIOTE TO KOUNTTi TOU XPOVO-
d10kdTITN aTOV TTPORAETTONEVO
XPOVO HayEIPEUATOG.

0 kadog dev gival owaTd
TOTTOBETNUEVOG.

TomoBethaTE CWOTA TOV KAOO
0TNn OUOKEUN.

EvepyotoinBnke n acpaheia
amo utrepBEppavan.

XpnoILOTToIaTE éva aIxunpo
QVTIKEIJEVO YIa VOl TTOTAOETE
70 TTARKTPO ETTAVOQOPAS
(reset) TTou uTTGPXEl KATW
amo T BAon TNG CUTKEUNG.

Ta uhika dev wARBnKav cwaTa

Eival utrepBoAikA n mogdtnTa
UAIKQV P€aa aTov KAdO

TomoBetAoTe MiyoTEpa

UAIKG 0TO KaAGBI. MikpdTEPN
moodTNTa TYAVilETal TTI0
OuoI6UOPYO.

H pubuigpuévn Bepuokpaaia
eivar TOAD XapnAg.

lupioTe oV amaitoUpevn
Beppokpaaia, T0 KOUpTT
pUBuIoNG TG Bepokpaaiag.
AlaBaoTe To eyxelpidlo ouvta-
YQV.

O puBpiauévog xpdvog yia 1o
who1po givar oAU XapnAdg.

l"upioTe TO KoupTTi TOU XPOVO-
d10kdTITN GTOV ATTAITOUMEVO
xpdvo. AlaBaate 10 gyxelpidio
OUVTAYWV.

Ta 1pé@IMa dev YhvovTal
ouoI6PopPPa

Kémoia uhikd xpeiddovral
QVOKATENO OPKETEC QPOPEG
kaTé TN dIGpKEIa TOU Ynai-
aTog.

lMpétel va avakaTevete, katd
N JIGPKEID TOU YNTilaTO,
70 UAIKG TTOU €ivar TTévw 1
okemaopéva amd aMa uhikd
(TTaTameg).

Ta yaviopéva ovak dev
eival tpayava.

XpnOIUOTIOIEITE OVOK TTOU
payeipevovTal Pe TTapadoaia-
koUG TPOTTOUG.

Xpno1hoTIoINaTe OVOK
@oUpvou N aAeiyTe Ta e AGdI,
TTPOTOU T BAAETE GTO KOAGBI.

O kadog dev eival owaTd
TOTIOBETNEVOG.

Eivai utepBoAikr n moodtnTa
UANIKWV péoa aTov KAdo.

TomoBemoTe AiyoTepa

UAIKG aTo KaAGB1. MikpdTepn
TT0COTNTA THYAVIETAI TTIO
opoIduopQa.

84




MpoBAjuarta

MBavég aiTieg

AlopBwrikég emepPdoeig

AaTrpog Kamvog Byaivel amd
TN GUGKEUN.

‘Exete xpnoipotoioel UAIKG
e TTOAAG Armapd

Orav Tyavilete UNIKG Pe
TOANG AiTrapd, KaTakdBeTal
MEPIOTOTEPO AGBI OTOV KABO.
To Aad! Tapayel TepITaOTEPO
AoTTPO KaTVO amd 10 ouvnoI-
Ouévo, Katd Tnv dIGPKEID TOU
TnyaviopaTog. Auto dev xel
Kapia eTmiTTwan aTo payeipe-
a Kal 0Tn GUOKEUN.

210V KGO UTTAPYOUV KOTAAOI-
ral AiTroug amé TrponyoUpeva
Tnyaviouata.

O aompog kamvog dnuioup-
yeitar amo T 6épuavan Tou
Aadiou A Tou Aitroug TTou
umdpyel oTov kado. Kaba-
piaTe kaAd Tov Kado et TN

xpnon.

O1 ppEaKeg TTATATEG TTOU Eivall
KOMUEVEC OE Awpideg, dev
€xouv Tyaviabei opoiduop-
0a.

Xpno1UOTIOIETE TIATATEG TTOU
Oev gival KaTAAANAES yia
ydaviopua.

XpnoiyotroIoTe PPETKES TTa-
TATEG Kal yupiaTe TIG KABWS
myavilovtai.

=emAUVTE KaI OKOUTTIOTE TIG
TIaTATEG TIPOTOU TIG THYAVi-
OETe

=emAUVTE TIG TIATATEG Kall
agpalpéate Ao 1o AuuAo TTou
Exel ETIKABATEI OTNV ETTIPA-
VEIG TOUG.

O1 ppéakeg TraTdreg Tou eival
KOMPEVES 0€ Awpideg dev eival
TPAYAVEG, HONIG Byaivouv aTd
™ epITéCaL

To méoo Tpayavég Ba eivai ol
TNYavITéG TTATATEG, €GapTATAl
aTé TV TTOCOTNTA VEPOU
TTOU TIEPIEXOUV KAl aTTd TNV
Too6TNTa AadIoU TTOU £XETE
BaAer ot @piTECa.

BeBaiwBeite wg eivar TeAei-
WG OTEYVEG Ol TIATATEG, TIPIV
P0G BEéaETe AGOI.

Kol KOYTE TIG TIATATEG O
MIKPEG AwpidES yia va yivouy
TPAYQAVEG.

MpoaBéaTe Aiyo Tapamavw
Aad! yia va yivouv Trio Tpaya-
VEG.
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COOEP)XXAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

HecmoTps Ha To, 4To IaHHOE YCTPOIACTBO GbINIo M3rOTOBMEHO B MONHOM COOTBETCTBUM C TpeGoBa-
HUAMU AENCTBYIOLMX EBPOMECKIX HOPM W BCE €ro NOTEHLMANbHO OnacHble YacTu obecneyeHbl
Heo6X0aNMON 3aLLNTON, BHUMATENbHO 03HAKOMBTECH C HACTOALLMMM Mepamit Ge30MacHOCTY 1, BO
n3bexaHue TpaBM 1 MOBPEXIEHWNA, UCNOMb3yiTe NprbOp CTPOro Mo HasHaueHuo. PekomeHayeT-
CS XpaHUTb AaHHY0 MHCTPYKLMIO B NETKOLOCTYNHOM MecTe. Ecnm Bbl pelunTe nepeaatb JaHHoe
YCTPOIICTBO B APYrve PyKM, He 3abyabTe Nepeaatb BMECTE C HUM W 3Ty MHCTPYKLMIO.
Copepxallascs B 4aHHON MHCTPYKLMI MHGhopMaLns CONPOBOXAAETCS CrieaYHOLMMI YCIIOBHBIMA
0603HaYEHUAMM:

b OnacHo ans geteit

@ Mepbl 6e30MacHOCTM MO NPEAOTBPALLEHMIO OXKOTOB

9 OnacHOCTb MOpaeH!s! ANEKTPUYECKIM TOKOM
» BHMMaHWe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHUS! MaTepuanbHoro yuiepba

B <6me BO3HNKHOBEHUA <Embmm_ BbI3BaHHaA MHbIMW NPU4YMHAMN

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

IMpnbop npeaHasHayveH Ans NpuroToBneHus nuwm. Mpubop He NpegHas3HayeH Ans npuroToene-
HWs xuakux 6ntog. Ecrv B npovecce NpuroToBNeHUs nuLLu Heobxoaumo fobasuTb HebonbLLoe
KOMMYECTBO XMAKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAENaTh, HO NP YCNIOBUM ee MONHOro pacTBOPEHUs nepes
pobaBneHnem HoBow nopuuu. B cnyvae nonagaHus CrvLWKOM 60MbLIOr0 KONMYECTBA XMAKOCTH
BO3MOXHO €€ BblTekaHWe 13 YacTeil npubopa, YTo MOXET CTaTb B CBOK OYEPEAb, MPUYMHON BO3-
HWUKHOBEHMS Npobnem ¢ YnCTKoW npubopa uwnu cTaTh NPUYMHON ero noBpexaeHus. B cnyvae
akcnnyaTauum npubopa cnocobamu, He NpeLyCMOTPEHHbIMY NPOU3BOAMTENEM, OH 0CBOBOXAAET
cebs 0T KakoW-nMb0o OTBETCTBEHHOCTY 3a NOBPEXAEHNS, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTbH B pe3ynbTaTte
HeHeanexallero Mcnonb3oBaHus. BHeceHne nobbix M3MEHEHMIM B KOHCTPYKLMIO Nprubopa Bnevet
3a coboil aBTOMATMYECKY0 OTMEHY rapaHTuu.

OCTATOYHbLIE PUCKH

BHumaHue!

b OnacHocTb NopaxeHns anekTpU4eckuM TokoM. He onyckatb npubop B BOAY W
Apyre XuakocTu.

B Mepb! 6e30MacHOCTM MO NPeAOTBPALLEHMIO 0XO0roB. He npukacanTech K em-
KOCTW, KOP3WHE N METanMYeckM YyacTam npubopa cpasy nocre ero BbIKIio-
yeHus. MNogoxanTe, Noka OTCTBIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

O COBJIIOAEHUU MEP BE3OINMACHOCTM

NEPEQ NEPBbIM UCNONIb3OBAHMEM MPUBOPA HEOBEXOOUMO BHUMA-

TENNIbHO MPOYUTATb HACTOALLYH UHCTPYKLIUIO.

* JT0T Npubop NpeaHa3HayeH Ans UCMOoNb30BaHUS B AOMALLHUX YCTOBUSIX UK
CXO[HbIX C HMM, KaK TO:
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B MOMELLEHUSX AN nepcoHarna marasvwHoB, 0PMCOB 1 APYriX y4YpexneHuin. oT-
BEAEHHbIX NS NPUrOTOBIEHNS MALLK;

Ha bepmax;

ANS UCNOSb30BaHUS KIMEHTAMM FOCTUHML, MOTENEN U APYTX NOMELLEHIIA KUOro
XapakTepa;

B MeCTax Tvna roctuHny bed and breakfast.

W3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a HEMPaBUIIbHOE MCMOMNb30BaHME
npubopa nnu NCNonb30BaHWe ero B LiENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOACTBOM MO 3KCNIyaTaLmm.

PekoMeHayeTCs XpaHUTb OpUrMHanbHY yNakoBky, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxueaHue He NPeayCMOTPEHO B CITy4ae NOBPEXAEHWN, BbI3BaHHbIX Hemnpa-
BWJTbHOI YNAKOBKOW U3AeNus Npu ero OTCbiNke B aBTOPU30BaHHbIN LIeHTp cep-
BMCHOTO 0BCNyXVBaHMS.

cnonb3oBaHue akceccyapoB He PEKOMEHA0BAHHbBIX NPOU3BOAUTENEM UK HE
BXOASALLMX B KOMMAEKT npubopa, MoXeT cTaTb MPUYMHON BO3ropaHusi, yaapa
9NEeKTPUYECKOro TOKA UM HAHECEHWS Bpeaa YesioBeky.

HacToswmm npubopom paspeLuaeTcs nonb3oBaThCs MLaM C orpaHNYeHHbIMM
(HU3NYECKNMM, CEHCOPHBIMW UMW YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMMU, a TaKkKe TEM, Y
KOro HET OMbiTa UN HaBbIKOB UCMONb30BaHWSA NOA06HBIX NPUOOPOB, HO TOMBKO
noa HabntoaeHMeM 0TBEYAIOLLETO 3a HUX IULa U Nocrne Nosly4YeHns CooTBeT-
CTBYHOLLMX UHCTPYKLMIA NO TeXHUKe 6e3onacHoCTU.

Mpubop cootBeTcTBYET TpebosaHuam nonoxenns (EC) Ne 19352004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, MIMEtLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTAMM.

B OnacHo gna peten
[aHHbI npubop MOryT MCrnonb3oBaTb AeTv ctaplue 8 net nog HabnoaeHuem
B3pOCTIbIX, @ TAKKe NOCNe PasbsCHEHNS UM NpaBun 6e30MacHOro Nosib30BaHNA
npnmbopoM 1 Mep NPeaoCTOPOXHOCTU.
He paspeluante aetsm urpatb ¢ npubopom.
[epxute npubop W WHYP 3NEeKTPONUTaHWS B MeCTe, HEAOCTYNHOM NS AeTen
mnagLe 8 ner.
UncTka un TexobenyxuBaHue yCTponcTBa MOryT ObiTb AOBEPEHbI AETAM He
mnagwe 8 net 1 TonNbko Nog HabnogeHneM B3pOCHbIX.
Pasmewatb npubop Takum obpasom, 4tobbl LeTaM Obinn HeLOCTYMHbI Harpe-
Tble YacTtu npubopa.
Bo n3bexaHne HecyacTHbIX CryyaeB, He OCTaBNANTE yNakoBky OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX ANns AeTeN.
Cneputb 3a TeM, YTOObI AETU HE MOTMIM NOTSHYTH 3@ NPOBOZ U CNPOBOLMPOBATL
nagexvie npubopa.
Mocne OKOHYaHUS CpOKa JKCMyaTaLun YCTPONCTBA, B LIENSX €r0 NpaBuIbHON YTu-
nu3aumn, peKOMeHLYeTCs 0Tpe3aTh AEeKTPUYECKMA NPOBOL, caenas npubop Henpu-
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rofHbIM ANS UCTIONb30BaHMS. PekoMeHayeTcs crneauThb 3a TeM, 4Tobbl NoTeHUMarb-
HO OMacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLIKOA Ans AeTen.

b Mepbi 6e30nacHOCTU NO NpeAoTBPALLEHUIO 0XKOroB
He npwkacantech K KOp3uHe, EMKOCTU U BHYTPEHHUM METanINYeCcKuM YacTam
npubopa cpasy nocne ero BbIKMOYeHUs. MogoxanTe, Noka OTCTbIHYT HarpeTble
yacTu npubopa. OnacHOCTb NOMyYEHUst OXKOrOB.

Korga npubop He ncnonb3yetcs, He06X0ANMO BbIHYTb BUIKY 13 3NIEKTPOPO3ET-
Kv 1 4aTb €My OCTbIHYTb Nepeq OCYLLECTBIEHNEM YUCTKN.

He pekomeHayeTcs nepemeLLatb npubop, Noka B HEM HAXOAMTCA NULLA.

He BkntoyaiiTe npubop, noka B HEM HET NULLEBbIX MPOAYKTOB.

[MONOXWTb MHrPEANEHTbI CTPOrO B KOHTEMHEP, CTapasich n3beratb COMPUKOCHO-
BEHWS NULLEBBIX MPOAYKTOB C AMIEKTPUYECKUMM KOHTAKTaMM.

Cnepute 3a Tem, YToObI HE 3aCOPANMCH OTBEPCTMSA AN BbIXOAA BO3AYXa.

He HanuBaiTe B eMKoCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHms.

Bo Bpems akcnnyatauuu npubopa U3 0TBepCTUi ANS BbIXOAA BO3AyXa MOryT
NPOMCXOANTb BbIOPOCHI ropsivero Bosayxa v napa. CtapanTech He npubnmxarb
TLIO M PYKU K OTBEPCTUAM 4715 BbIXOAA BO3AYXa.

B MOMEHT 13BneYeHnss eMKOCTH M3 Kopryca npubopa BO3MOXHbI BbIGPOCHI T0-
psvero Bosgyxa 1 napa. Ctapantech He npubnvxaTh NULO U PYKU K eMKOCTH.
B cnyyae nosisBneHns u3 0TBEPCTUIA ANs BbIXOAA BO3AyXa YEPHOro AbiMa He-
MeZIEHHO BbikMtoumnTe Npubop. OTKMIYNTL NPUBOP OT CETU SMEKTPONUTAHNS.
[MomoxauTe, Noka fbIM He NepecTaHeT BbIXOANTb U3 0TBEPCTUS. M3BnekuTe em-
KOCTb M3 Kopnyca npubopa.

b BHuMaHwe: HarpeTasi NOBEPXHOCTb.

& OnacHOCTb NOpaXKeHUs ANEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen noaknodeHnem npubopa K 3nekTpoceTH NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET SN
HanpshkeHne, ykasaHHOe Ha Tabnuyke Npubopa, HanNPSHKEHNHO CETMU.

Ecnu npeanonaraetcs ucnonb3oBatb Npubop He B CTPaHe ero M3roToBMEHNS,
NpoBepbTE COOTBETCTBUE €r0 JMEKTPUHECKON YacTU MECTHbIM TpeboBaHMAM B
aBTOPM30BAHHOM LiEHTpE TexobcnyxmBaHus.

B cnyyae ncnonb3oBaHNs YANMHUTENS, €r0 MOLWHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLUHOCTM npubopa BO M3bexaHue NpUYMHEHUst Bpeda Monb3oBaTento
npnbopa 1 oKpyxatoLLen ero cpeae.

MMoaknoyaTh NUTaLWMii NPoBOA NpMbopa K PO3ETKE C 3a3eMIIEHNEM.

He onyckatb npubop B BOAY ¥ ApYrie XUaKkocTu.

3anpeLyaeTtcs nonb3oBaThCs NpbopoM, ecnn y Bac Mokpeble pyku unn 6ocble Horu.
3anpeLyaeTcs UCNONb30BaTh NPUBOP, ECIN LIHYP MEKTPONUTAHUS, BUMKa UK
cam npubop umeloT nospexaeHus. Jlobble BUAbI PEMOHTA, BKIKOYAs 3aMeHy
LUHypa 3NEKTPOMUTaHNS, AOMKHbI NPOU3BOAUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LIEH-
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Tpax ApuaTe unu cepTumumMpoBaHHbIM nepcoHanom Ariete, Bo usbexaHue ka-
KnX-n1bo PUCKOB.

* He BKo4aTh OAHOBPEMEHHO ApYrie MOLLHbIE NPMBOpBLI (Mevkw, yToru, oborpe-
BaTenu 1 T.4.) B Ty xe camyto anekTpoposeTky. OnacHOCTb neperpy3ku anek-
TpoceTu.

* He gonyckanTe conpukoCHOBEHNS npubopa W LUHypa 3neKTpPonuTaHus ¢ Harpe-
TbIMW NOBEPXHOCTAMM.

* BbIHMMas BUNKY M3 9NEeKTPOPO3ETKN, He TAHYTb 3a NPOBOA.

* He ponyckaTb CONPUKOCHOBEHMS LIHYpa 3MEKTPONUTaHUs C OCTPLIMU U PEXy-
MMM NOBEPXHOCTSMM.

* [pn nepemelLeHnn Npubopa He TAHYTb €ro 3a LUHYP SNEeKTPONUTaHMS.

* Bo Bpemsi rpo3bl HEOBXOAMMO OTKMKYNTL NPUBOP OT CETU SNEKTPONUTAHMUS.

% BHumMaHue - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHUA MaTepuanb-
Horo yuepba

* Mepen Hauanom akcnnyatauuu npubopa obs3aTenbHO pasmaTtbiBaiTe anek-
TPOLLHYP.

* He paspeluaetcs nogknoyatb npubop K aNeKTpoceTn Yepes NoCTOPOHHME Tau-
MepbI U1K YCTPONCTBA C AUCTAHLMOHHBIM YNPaBEHUEM.

* Bo nsbexaHune nospexaeHuns npubopa pekoMeHLYETCS UCMONb30BaTh TOMbKO
OpurMHarbHble 3anacHble JeTanum u akceccyapbl, UMetoLme cepTudmkaT npo-
n3BOANTENS.

* YucTka yTiora npou3BoamnTCs Heabpa3nBHOI M crerka BNaXHOW TKaHbK M TOIb-
KO Nocne TOro, Kak Bbl BbITALLMIM BUSIKY SNEKTPUYECKOro NpoBoAa NUTaHUs U3
PO3ETKM 1 BCE YaCTW yTIOra OCTbINK,. 3anpeLyaeTcs NpUMeHsTh Ntobble pacTso-
pUTENU, NOCKOMBKY OHW MOTYT NOBPEAMUTL NNAcTMaccoBble YacTu.

+ 3anpewiaeTca pacnonaratb Npubop BONM3N NErkoBoCMIaMeHSIOLLMXCS MaTe-
puanos (TkaHei, nopTbep).).

* Mepep Tem, kak ybpatb npubop, BbiHYTb BUMKY W3 po3eTkn. [oxaaTtbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YyacTu npubopa.

* He paspeluaetcs noasepraTb npubop BO3AENCTBUK aTMOCHEPHBIX (hakTOPOB
(ooxab, conHue v T1.4.).

* He pekomeHayeTcs aKcnyaTtaums npubopa Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

* Henb3s pa3bupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTu npubopa He MOryT UCMOsb3o-
BaTbCS OTAENLHO OT HEro U He TPeBYHOT YUCTKM.

* XpaHuTb Npubop pEKOMEHAYETCS B CYXOM, XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM MOMELLE-
HW.

b Yrpo3a BO3HUKHOBEeHMA yuep6a, Bbi3aBaHHAaA UHbIMMU
NpUYMHaAMMU
* Bkntoyatb Npubop TonbKo, KOraa OH HaXoaUTCst B paboyem NonoxeHnu.
* He ocTaBnsTh 6e3 npucmMoTpa npuoop, MOAKMOYEHHBIN K ANEKTPOCETH!.
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+ Ecnn cobupaeTech OTCYTCTBOBATH AaXe B TEYEHME KOPOTKOro BpemMeHu, 0653a-
TENbHO OTKMoYanTe Npubop OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
ﬁ + [Ins ocyLecTBneHns NpaBuUibHON yTUnM3aLmm npubopa B COOTBETCTBUM
g TpeboBanusmu Esponerickoit Qupektuebl 2012/19/EU HeobxoammMo o3Ha-
KOMUTBCS C NPUIOXEHHOW K Npnbopy NamMsTKOM.

* XPAHUTb HACTOSLUEE PYKOBOACTBO MO 3KCIJIYATA-
Uun.

OMUCAHME NPUBOPA

A - Pyuka perynupoBku Temnepatypbl (°C)

B - CBETOBOI MHAMKATOP BKIHOYEHUS

C - Pyuka Taitmepa (MMHYTbI)

D - Kopnyc npubopa

E - CBeT0BOW MHAMKATOP TEMMNEPATYPHOTO KOHTPONS
F - Ouck ¢ otBepcTUsIMU

G - EmkocTtb Ans nbaa

H - Pyuka

UpeHTUhMKauMOHHbIEe AaHHbIe

Ha tabnuyke Ha OCHOBaHUW NOACTaBKM NpubOopa yka3aHbl CreayoLne UAEHTUGMKALNOHHbIE AaHHbIE:
+ [lpousoguTens 1 Mapkuposka EC

+ Mopgenb (Mod)

* perucTpaunoHHbIn Ne (SN)

* 9MeKTpUYecKkoe HampshxkeHue (B) n yactoTa (I'y)

+ notpebnsemoe Hanpshkerue (W)

+ BecnnatHas TenedoHHas cryxba TexnoaaepKKu

IMpn odopmnernmn 3asBki B ABTOPKU30BaHHbIN LIeHTp cepBrUCHOTO 06CnyxuBaHuUs, Heobxoaumo
yKa3blBaTb MOLESb W PETUCTPALMOHHBIA HOMEP.

PYKOBOACTBO NO 3KCMNYATALUU

- YganuTte ynakoBky.
- TomecTtute npubop Ha POBHYK NMOBEPXHOCTb, Moganblue oT BoAbl. CriegyeT mcnonb3oBath 1
CTaBWTb annapat Ha yCTOAYMBON NOBEPXHOCTY, BbIAEPXKMBAIOLLIEN BbICOKYHO TEMMEpATYpY.

- TlonHOCTbI0 pa3BepHYTb LUHYP 3NEKTPONUTAHMS.

Y0eauTech B TOM, YTO HanpsiKeHWe Ballen JOMALHEN CeTU COOTBETCTBYET HanpsXeHuIo,

yKa3aHHOMY Ha Tabnnyke ¢ TeXHMYECKMMU AaHHbIMK Npubopa.
BHumaHue!

& YcTaHaBnmBaitTe npubop Ha pacctosHun He meHee 10 cM OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unm
Apyrvx npubopos.

lMepen nepeoit akcnyaTaumeit npubopa HeOHX0AMMO MPOMbITL AUCK C OTBEPCTUAMM (F) 1 KoH-
TeltHep. [INCK C OTBEPCTUSIMM U KOHTEAHEP MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHO MalunHe. B kavecTse
anbTepHaTMBbI MOXHO UCMOMb30BaTh 0OLIYHYH KIAKOCTb ANS MbITbS NOCYAbI 1 MArKyto ry6ky 6e3
abpas3neHoit nosepxHocTn. CM. pasagen “Yuctka npubopa’.
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- Bo Bpems n3BneyeHus koHTeHepa 13 kopnyca npubopa (H) Heobxoaumo aepkaTb ero 3a cooT-
BETCTBYtOLLYtO pyuky (Puc. 5).

- BcTaBuTb gnck C 0TBEPCTUSIMI B KOHTEMHEP W MpUKaThb €ro ko AHy (Puc. 6)

Mo 3xenaHunio MOXHO NPON3BECTM HarpeB Npubopa, He 406aBNss B HEro MHrpeameHTbl. B nogob-

HOM CIy4ae NOBEPHIUTE PyYKy PErynupoBky TemnepaTtyphbl (A) B NONOXEHWE NPUTOTOBAEHNS MULLK.

YcTaHoBuTE pydky Tanmepa (C) Ha oTMeTKy 6onee Tpex MuHyT. Mpnubop HaYHET YHKLMOHMPO-

BaTb. [10goXanTe NoKa MoracHeT CBETOBOW WHAMKATOP KOHTpOns Temnepatypbl (E) (mpumepHo

yepe3 3 MUHYTI).

- [MonoxwTb NPOAYKTbI B KOHTEHEP. 3anpeLyaeTcs npeBbIllaTh MakCUManbHbINA YPOBEHb.

- BcraBbTe emkocTb B kopnyc npubopa.

Ecnu emMKoCTb BCTaBreHa HenpaBUIIbLHO, NPUBOpP He HauHeT paboTy.

- BcraBbTe BUMKY B 3aMEKTPOPO3ETKY.

YCTaHOBMTE pYyyKy pPerynmpoBKi TEMNEpaTypbl Ha enaemom 3HaueHum. MposepbTe no Tabnuue
B MpunaraeMon KHure peLienTos.

lMoBepHUTE pyyKy TaiiMepa 4Ns yCTaHOBKM BPEMEHW NPUTOTOBMEHNS.

ViHgwmkaTop BknioyeHns (B) 3aroputcs opaHkeBbiM CBETOM. VIHOMKATOP KOHTPONS 3a Temnepary-
pow (E) 3aroputcs 3enéHbIM CBETOM.

- Mpnbop HauMHaeT NPOLLECC MPUrOTOBAEHNS LY.

Bo Bpems npuroToBneHMs MOXHO HabroaaTh, kak NepuoaNYECKN 3aropaeTcs U racHeT MHAMKaTop
koHTpons 3a Temnepatypoi (E) (3enéHbiM cBETOM). OTO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTAT
NoAAEPXMBaET HeOBXOaUMYHO ANS MPUrOTOBMEHNS KOHKPETHOrO britoga Temneparypy.
BosaywuHas hpuTiopHMLa NpeaHasHayeHa Ans NpUroToBNeHUs camblx pasHoobpasHbix 6ntog. Io-
CMOTPUTE B NpUnaraemMon KHure peLenTos.

lobGaBbTe eue TP MWUHYTbl KO BpeMeHU NpPUroToBneHusA, ecnu _.__u_\_QOU Haxoaunca B
OCTbIBLUEM COCTOAHUMN.

He HanuBaliTe B eMKOCTb Macro.

He neperpyxaTb KOHTeWHep upe3MepHbIM KONM4YecTBOM npoaykToB. lMpuaepxuBantech
MaKCUManbHO pa3peLieHHOro YPOBHS 3arpy3Ku, OPUEHTUPYSACH Ha CreLuuanbHy OTMETKY.

Mpu nepBoi acknnyatauun npubopa Bbl MOXETe NOYYBCTBOBAaTb HEMPUSATHLIA 3anax u
Jaxe 3aMeTuTb Jerkui AbIMOK: Ero npuynHon sBNsieTcs mcnapeHue cMaskum HEKOTOpbIX
Jetaneun npubopa. 3TO AABNEHUE He AOJIKHO BbI3biBaTb 6ECMNOKOWCTBO U CKOPO MCYE3HET.

370 AeCTBME HMKAK HE MOBNMSAET Ha NpaBuIIbHOE (DYHKLMOHMPOBaHMe npubopa.

B uucne cyHkumin npubopa ecTb PYHKLMS Nay3bl, KOTOPYI0 MOXHO UCMONb30BaTh ANs nepeMeLLy-

BaHWs HIrPENeHTOB BO BPeMs NpUrotoBneHns bnioga.

- [oTaHUTe eMKOCTb 3a COOTBETCTBYHLLYIO PyUKy W U3BMEKUTE ee 13 kopnyca npubopa. Mpubop
nepecraHeT paboTtatb.

- [lepnoamnyeckn BCTpsXMBaNTE eMKOCTb 4Nns 0becneyeHnst paBHOMEPHOrO NPUrOTOBMIEHUS WH-
rPEAMEHTOB.

- [1ns Bo306HOBREHMs paboTbl Npubopa BCTaBbTe eMKOCTb 06paTHO B KOPMYC.

BHumaHue!

b OnacHOCTb NOMyYeHMst 0XOroB. B MOMEHT M3BNEYEHNs EMKOCTU 13 kopnyca npubopa Bo3-
MOXHbI BbIBpOCHI ropsivero Bosgyxa v napa. CtapaiTecb He NpubnmxaTtb NULO U PyKM K
€MKOCTMH.
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Uto6bl KOpP3uHY GbINo Niervye BCTPSAXWUBATb, PEKOMEHAYeTCA NPeABapUTeNbLHO BbIHYTL ee
U3 eMKOCTH. M3BnekuTe eMKOCTb U3 Kopnyca npubopa. MocTaBbTe EMKOCTL Ha T@PMOCTOM-
Kyt0 MOBEPXHOCTb.

Ecnu ycTaHOBUTBL TaliMep Ha 3HaueHue, COOTBETCTBYIOLIEee NONOBMHE Heo6X0auMOro Ans
NPUroTOBNEHUSI BPEMEHHU, TO 3BOHOK Pa3AaacTcsi B MOMEHT, Korga TpebyeTcs nepemeluarb
MHrpeaneHTbl. OQHAKO 3TO O3HAvaeT, YTo Nocne nepeMeluMBaHus GyaeT Heo6XoquMo ne-
peycTaHOBUTL Talimep Ha BpeMsl, He06X0AMMOe ANs 3aBepLIeHUs NPUroToBeHUs briroaa.

[To OKOHYaHUK NPUTOTOBNEHMS ML, MPUOOP M3JACT KOPOTKWI CUrHAIN W BbIKMIOYUTCS.

Ecnv vHrpeaveHTb! eLye He roToBbl, TO JOCTATOMHO NPOCTO BCTaBUTb EMKOCTb 06paTHO B Npnbop
1 OTPErynupoBaTh pyyKy TaiMepa eLLe Ha HECKOMBKO MUHYT.

[ns BbIKMtoueHs npubopa Bpy4Hy0 HEOOXOAMMO NEepeBeCTM PyyKy TaiiMepa B nonoxexne “0”.

- W3Bneknte emMKoCTb.

BHumaHue!

B OnacHocTb nonyyeHns 0xoroB. He nepeknagbiBaTb COOEPKUMOE KOHTEMHEPA Ha Taperky.
OnacHocTb NafeHus ancka ¢ 0TBEPCTUSMA.

- PexomeHpyeTcs U3BnekaTh NuLLEBbIE NPOAYKTHI U3 KOHTENHEPA NPK NMOMOLLY AEPEBSHHOI N0~
naToukM BO M3BEXaHWE NOBPEXIEHUS aHTUNPUrAPHOTO NOKPLITUS. BbINOXIUTE MHIPEAUEHTHI Ha
6nopo. MNopasaiiTe Ha CTon.

BHumaHue!

b OnacHocTb NoNy4eHnaA OXOroB. He npukKacaTbCa K xoz.ﬁmw_xmvﬁ ANCKY C OTBEPCTUAMU U Me-
Tannmyecknm 4Yactam :Us@o_um Cpady nocne ero BbIKNK4eHUA. _|_o.n__ov_ﬁ_\_.ﬁm_ NoKa OTCTbIHYT
HarpeTble YacTu npubopa.

Ybeantecb B TOM, 4YTO NPUrOTOBIEHHbIE MHTPEANEHTbI AOCTATOYHO MNOAPYMAHUIUCE N HE
MOYEPHENN UNn NOKOPUYHEBENN. Ypanute noaropesLUne KyCo4kn, eCnm OHU eCTb.

[na n3sneyeHns 00bEMHbIX UNK XPYNKUX UHrpeaueHToB U3 =014msz¢um HeobxoaMMmo Uc-
nonb30oBaTh WUNUbI And NULeBbIX NPOOYKTOB.

Hakannusarowmics n3bbITok Macna o6bI4HO COOMpaeTcs Ha AHE eMKOCTMH.

MpuGop roToB K aKCNyaTaLun cpasy nocne OKOHYaHWUsS NPUrOTOBNEHUSI UHTPEANEHTOB.

CoBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

[Lnst npurotoeneHus Gonee Menkix MHrpedueHToB TpebyeTcs MeHbLLEe BpeMeHu, YeM ans 6onee
KpYMHbIX.

[ns Gonbluero Konu4yecTBa MHrpeaMeHToB TpebyeTcs Gornbluee Bpemst MPUroTOBNEHUs, AN
MEHBLLIETO KONTNYECTBA - MEHbLLEE BPEMS.

[LNst OCTVXEHMS NyYLLEro pesynbTaTta npy NpUroToBNeHUM Boree Menkux MHIPeaMeHTOB PeKo-
MEeHOYeTCs X NepyoaNYecki nepeMeLLnBaTh.

[Lnst nony4yeHns XpyCTsLLein Kopouki pekoMeHayeTcst 406aBUTb K CBEXeMY KapTogesto HEMHO-
ro macna. MpogomnkaiiTe NomkapueaTh MHIPEAMEHTb! B BO3AYLIHON (OPUTIOPHULIE B TEYEHME He-
CKOMbKIX MUHYT nocne AoGaBneHus Macna.

CHaKu, NpeHa3HaYeHHble AN NPUroTOBMNEHMS B NEYM, TakKe MOXHO NOMKApPUBaTb B BO3AYLUHON

bpuTIOpHULE.
OnTuManbHOe KONMYECTBO NPOAYKTOB [N15 MPUrOTOBIEHNS XpyCTaLLero kapTodens - 300/350 .
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.D._._m @_u_o._._uoﬂo W Nerkoro npuroToBfieHNA CHIKOB C HaYWHKOM pekomeHAyeTCsa Ucnonb3oBatb ro-
TOBble (3aMOpOXeHHble) bnioga. Kpome Toro, rotoBble 6mtoga rotoBsTca ropasgo bbictpee fo-
MaLlHKUX.

MwuH.-makc. | Bpems Temnepatypa | Bctpsax- | [pyras uxdop-
KOMMYecTBO | (MUH.) (°C) HYTb maums
@
Kaprodpenb un kaprochenn-chpu
KapTodhenb-thpu 100-350 9-16 200 Betpsx-
TOHKUMW JIOMTUKaMM, HyTb
3aMOPOXEHHbIN
Kaptodenb-thpn 100-350 11-20 200 Betpsix-
AMMHHBIMW IOMTUK- HyTb
MU, 3aMOPOXKEHHBIN
Kaptodenb-copu go- | 100-400 16-10 200 BeTpsix- | [lobaBbTe 1/2 y.n.
MaLHui (8 x 8 Mm) HYTb macna
Kaptodenb gomaw- | 100-400 18-22 180 BeTpsix- | [lobasbTe 1/2 y.n.
HWi1, Hape3aHHbIN HYTb macna
AorbKamu
Kaptodenb gomaw- | 100-350 12-18 180 BeTpsix- | [lobasbTe 1/2 y.n.
HWA, Hape3aHHbIN HYTb macna
kyBukamu
Msco u kypuua
Budrexc 100-350 8-12 180
Fambyprep 100-350 7-14 180
KypuHas rpyaka 100-350 15-20 180
CHaKuM
BecenHue pynetvkm | 100-300 8-10 200 Berpsix-
HYTb
KpokeTku 13 kypuubl, | 100-300 6-10 200 Betpsix-
3aMOPOXEHHbIE HYTb
PbibHble nanoyks, | 100-300 6-10 200
3aMOPOXEHHbIE
dapLumpoBaHHble 100-300 10 160
0BOLLY
Cnactu
TopTbl 250 20-25 160
MahduHb 250 15-18 200
MeyeHbe 350 20-25 160
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Ha wmvxxms 4acTh n3gennsa ykasaHbl Huxenepe4mcreHHble CUMBOIbI:

. 0
& 3aMOpOXeHHblil Kap- | 28X
15-20min MOPEnpoayKTbI
200 0 | Todens 15-20min
160 °C
A &
20-25min | Kypua | cnactn
180 °C 20-30min
160 °C
@ .
10-15min | KPACHOE MSACO pbiba
180 °C 15-20min
200 °C

[Toa kaxabIM CMBOSIOM YyKa3aHO BpeMsA, pekoMeHayemoe And npurotoBlieHUA Kaxaoro suaa npo-
OYKTOB. YkasaHHoe BPpeMs NPUroToBNEHNA HOCUT _umxo_,\_m_._hm._.m:_u_.__u_g XapakTep 1 3aBUCUT TakKke
OT KOnnyecTea U TONWMHbI MHTPEANEHTOB.

DYyHKUMA aBTOMaTUUECKOro OTKNIOYEeHUsA

[anHbin npubop ocHaleH Tanmepom. Koraa pydka Taiimepa Bo3BpaliaeTcs B nonoxexue “0”,
pa3faeTcs 3BOHOK 1 NpUbOp aBTOMATUYECKN BbIKMoYaeTes. [ns BbikntoyeHns npubopa BpyyHyo
NOBEpHUTE PyyKy TalMepa B HaNPaBNEHUM NPOTUB YaCOBOW CTPENKM W YCTaHOBUTE B MOMOXKEHME
“0”. Mpw n3BneYeHU eMkocTV BO Bpems paboTbl Nprbopa OH BbIKMYAETCH aBTOMATUYECKM (daxe
€CMNK pyyKa Tanmepa He 3aBepLumMna Kpyr BpaLeHus).

OUYUCTKA U TEXOBCINYXUBAHUE
@ BHumaHue!

Mepeq uncTkoi npubopa OTKMKYNTL ero OT CeTH anekTponuTaHus. Jliobbie paboTbl no Te-
xo6cnyxuBaHno npubopa LOMKHbI OCYLLECTBIATLCS TOMbKO MOCME ero NOMHOro OXnaxae-
Hust

& w_._.s_sm_._so_

Hwkorzaa He onyckaTb Npubop B BOAY UMK B ApYriie XMAKOCTH.

% BHumaHue!
Bcerna npoBepsiTb cOCTOsIHME LWHYpa Baluero npuopa nepes ucnonb3oBaHWEM 1 B Cryyae
0OHapyXeHns NOBPEXAEHNA 00paTUTLCA B GNIKANLLMIA LIEHTP CEPBUCHOTO 0BCYXMBaHMS
ONa ero 3aMeHbl, KOTOPY0 MOXET NMPOoU3BOAUTL TONBbKO CneLnanbHO _._ODﬂo._.om_._mI_.__u__“_ nep-
coHan.

He paspeLlaeTca ncnonb3oBaTb AJ1A MbITbA _.__usmOUm mmbmwsmz_u_m YncTalme cpeacrtsa.

Ouuncrtka npubopa

lnacTmMaccoBble YacTu crefyeT OuuLLaTh NMpW NOMOLLM BriaxHo HeabpasuBHoW candeTku, no-
Chne Yero npoTepeTh CYXOM TKaHbIO.

PekomeHayeTcst NpOnU3BOANTL YUCTKY BHYTPEHHE MOBEPXHOCTM NpUbOpa TOMbKO MpW MOMOLLM
MSITKOIA TKaHW, Crierka CMOYEHHO B Tenoit Boae. BbiTpuTe Hacyxo noBepxHOCTY.
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OunCTKy aneKTpUYecKUX 3MeMeHTOB Npubopa OT OCTaTKOB MWLM OCYLLECTBASIATE NpY MOMOLLM
CYXOW TKaHW.

Yucrtka yacren npubopa

KoHTeiHep MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHO MalunHe. B kayecTBe anbTepHaTBbl MOXHO UCMOSb-

30BaTb 00bIYHYH XMAKOCTb ANS MbITbsi NOCYAb! U MATKYHO ryOky 63 abpa3svBHON MOBEPXHOCTM.

- Bo Bpems n3BneyeHns KoHTEHepa 13 kopryca npubopa HeobX0AMMO AepKaTh ero 3a COOTBET-
CTBYHOLLYH PYUKY.

[ins pasmaunBaHus 3aTBEPAEBLUNX OCTATKOB MULLW B KOP3UHE MOXETE HaNMUTb B EMKOCTb TEMMYHO

Boay. [lob6aBbTe HECKOMBKO Kanenb MOLLero cpeacTea. Pekomengyemoe Bpems pab6oTbl npubo-

pa - 10 MuHYT. BCnonocHWTe 1 BbITPUTE HACYXO.

KoHTenHep nmeeT aHTUnpurapHoe nokpbitue: MaToBoCTh M cnefbl, KOTOPbIe MOTYT NOCTE-
NEHHO Ha Hel NPOABNATLCA NOCNEe ANNTENLHONO UCMOJIb30BaHMA, ABAAOTCA HOPManbHbLIM
AIBMIEHMEM U He BIIMAIOT Ha Ka4eCTBO NPUTrOTOBNEHUS NULLM U €€ BKYC.

95

RU



Ny

PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbIX NMPOBJIEM

MpoGnembl

BoamoxHble NPUYNHBI

PelwweHus npobnem

IMpubop He paboTaeT

Burika He BCTaBreHa B
PO3ETKY.

BctaBuTb BUMKy B po3eTky,
KoTopas foMmkHa 6biTb 060py-
[I0BaHa 3a3eMINEHNEM.

He ycTaHoBneH Taiimep.

YCTaHOBUTE pyyKy TailMepa
Ha BpPeMS NPUroTOBIEHNS,
Tpebyemoe Ans BKIOYEHNs
npubopa.

EmkocTb BCTaBnEeHa Henpa-
BUMBHO.

AkkypaTHO BCTaBbTe EMKOCTb
B kopnyc npubopa.

Cpabotana yHKUWS 3aLLuThI
OT neperpesa.

[ns HaxaTus KHOMKW nepesa-
rpy3ku (reset), HaxoasLieiics
B OCHOBaHuUM Npubopa,
UCMONb3YNTE Kako-HMbyab
3a0CTPEHHbI Npeamer.

_\_Iamh_\_m_._._._u_ €Le He roToBbI

m_._v\._._us KOP3WHbI HAXOANTCA
CIMALLKOM MHOr0 UHrpeauneH-
TOB

lMonoxuTe B KOP3VHY MEHbLLE
WHrpeaneHToB. MeHbluee
KOMNYECTBO MHIPEANEHTOB
CnocobCTBYET MX NyuLLemMy
MPUroTOBNEHMIO.

YcTaHoBMEHHast TeMmnepartypa
CINLLKOM HU3Kas.

lMoBEPHNTE PYYKY YCTAHOBKM
TemMnepaTypbl A0 OTMETKM
Xenaemoro 3Ha4yeHus. Cwm.
KHWry peLenTos.

YcTaHOBNEHHOE Bpemsa npu-
rOTOBNEHNA HEQOCTATOYHOE.

YcTaHoBUTE pyyky Taime-
pa Ha xenaemoe Bpems
npurotoenexns. CM. knury
peLienTos.

WHrpeaneHTbI NpoXapunmcs
HEpaBHOMEPHO

Imxo._.o_u_u_m BuAbl NPOOYKTOB
Heobxoaumo nepemMeLunBaTb
BO BpEMA NX NPUTOTOBNEHNA.

VIHrpeaneHTbI, HaxopsLmecs
CBEPXY, WK Te, YTO 3aKpbIThI
apyrumu (kaptodbens-thpy)

HeoBX0oAMMO NepemeLLnBaTh
BO BPEMS1 UX MPUrOTOBMEHMS.

YKapeHble CHaKu He nony-
YUNUCb JOCTATOYHO XPYCTS-
LMK,

Bl ncnonb3yeTte B CHIKOB,
KOTOpbIE rOTOBATCA TpaAuLN-
OHHbIM Crocobom.

Vicnonb3ayiicTe CHaKK, npes-
Ha3HaYeHHble 4115 NPUroToB-
NeHns B neym unn obmaxbTe
X Macnom nepeg Tem, kak
MOMECTUTb B KOP3WHY.

EmkocTb BCTaBneHa Henpa-
BUNBHO.

BHyTpu KOpauHbI HaxoauTCs
CIMLLKOM MHOTO WUHrpeamneH-
TOB.

MonoxuTe B KOP3UHY MEHbLLE
UHrpeaneHToB. MeHbluee
KONNYECTBO MHIPEAMEHTOB
CMoCcOBCTBYET UX fyulLeMy
MPUrOTOBMEHMIO.

96




Mpobnembl

BoamoxHble NPUYNHbI

PeLuerus npobnem

113 npubopa BbIxoauT Genblit
AbIMOK.

Bbl roTOBUTE UHIPEANEHTBI,
coaepxatyee bonbLue konm-
4eCTBO Xupa

MpwW NPUrOTOBNEHUM UH-
rPeaMeHToB, cogepKaLlynx
BonbLuee KoNMYeCTBOo Xnpa,
B eMKOCTW ocefaeT bonblue
macna. Vicrnonb3oBaHue mac-
na cnocobCTBYET NOSBNEHMO
fonbLLero, 4em 0bbIYHO,
konuyectsa 6enoro Abima

BO BPEMS PUrOTOBIEHNS.
[laHHOe 06CcTOATENLCTBO
COBEPLLEHHO He BNUSET Ha
MpOLIECC NPUrOTOBNEHMS
WHrPEAUEHTOB UMK Ha caMm
npnoop.

B emKoCTH NpuCyTCTBYET XMp,
OCTaBLUMIACS C NPeabIaYLLMX
LIMKIIOB FOTOBKM.

Benbii abIM BbiAenseTcs
fnaromaps HarpeBaHuo
MPUCYTCTBYHOLUMX B EMKOCTH
Xupa unu macna. TwaTenbHo
MOYMCTIUTE EMKOCTb Mocne
CNOMNb30BaHMS.

Ceexwit kapTodens, Hape-
3aHHbIN Nanoykamm, obxapw-
BaeTCs HePaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3yete copt kapTo-
thens, KOTopbIi He roguTcs
Ans puTiopa.

WcnonbayiiTe cBexuin kapTo-
thenb 1 TLWATeNbHO nepe-
BOpauvBaliTe ero BO BpeMst
NPUrOTOBMEHMS.

OnonocHnTe 1 BbiCyLINTE
kapTocenb nepeg Tem, kak
rOTOBUTL €ro Bo hpuTiope

CnonocHute kapTodens, yaa-
NMTE C HEro BECh kpaxmarl,
KOTOPbIA 3aMeTUTe Ha HEM.

Ceexwit kapTodens,
HapesaHHbI nanoykamu,
HE nony4aeTcs XpyCcTALmUm
Cpasy nocre U3BreveHns u3

PpUTIOPHULIbI.

Ob6pasoBaHue xpycTailen
KOpOYKM Ha kapTodene-pu
3aBUCUT OT KOJNTMYeCTBa BOAbI,
cofepalLieiics B camoM kap-
TO(herne, a Takke konmyecTsa
Macna, UCnosb30BaHHOrO Npu
€r0 NMpUroTOBMEHMN.

Mepen nobaBneHnem macna
KaK MOXHO TLiaTenbHei ocy-
LanTe kapTodernb CHapYXU.

HapexbTe kapTodens 6onee
TOHKUMM ManoyKamu ans
nonyyeHus 6onee xpycrawien
KOPOYKM.

Yrobbl kapTodhens nonyunncs
Bonee xpycTswym, gobasbTe
HEMHOr0 Macna.
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[laTa n3rotoBneHus ykasaHa Ha kopryce u3nenus B 3awndposaHHomM Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIin Homep n3genus

CootBeTcTByeT TpeboBaHUsAM

TP TC 004/2011 «O 6e3onacHoCT¥ HU3KOBONBTHOTO 060pyAOBaHNs, yTBepkaeH PeweHnem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotoa Ne768 ot 16 asrycra 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY, yTBEPKaeH Pelue-
Hnem Komucecumn TamoxeHHoro cotoza Ne879 ot 9 nekabps 2011 ropa

ViHdbopmauws o cepTudmkaLmm B NPUNOXEHNN K rapaHTUIHOMY TanoHy WWmn Ha ynakoBke n3ae-
nms.

220-240B~ - 50/60I'y, - 1000BT - Knacc | — IPX0
CpoenaHo B Kutae

Mmnoptep: OO0 «Mepamatex»,

FOpuanyeckuin appec:127006, ropog Mocksa, ynuua Cagoas-TpuymdansHas, gom 16, cTpoe-
Hue 3, MOM. |, KOM 2

daktuyecknin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycayesa, .29, kopnyc 3, nowm.ll, kom.3

Warotoeutens: De' Longhi Appliances Srl /«Jenonr AnnnaeHcuc CPIT»  Agpec: 50013 Uranus,
®nopeHums, Kamnu busexumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnucok opraHn3auuid, yNoMHOMOYEHHBIX M3rOTOBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeH3usMu noTpebuTe-
neii 1 cepBUCHBIM 0BCIYKMBaHWEM, pasMeLLeH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsiyast nuHmus Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcs B cobpaHHOM BUAE, cieLmanbHbix TpeboBaHWi K NepPeBO3KE M XPaHEHMIO He
YCTaHOBMEHO.

YTuUnmsnpoBaThb B COOTBETCTBIM C 3aKOHOLATENLCTBOM MECTa peanumsaLun.

lapaHTuitHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3genus 2 roga.

WHdhopmaLyst 0 cepTudrKaLMi B MPUIOXKEHUN K rapaHTUIAHOMY TarloHy W/Wni Ha ynakoBke nage-
nms.
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NMPO LIEW NOCIBHUK

[Monpu Te, WO NpUNaaW BUrOTOBAEHHI Y BIAMOBIOHOCTI 4O HANEXHMX Jilo4NX EBPOMENCHKNX CTaH-
[apTiB Ta MakoTb 3aXMCT Y BCiX MOTEHLINHO HEDE3NeYHUX MiCLisX, HEOBXIOHO YBAXHO NpoyYMTaTH
3aCTEPEXEHHS! | BAKOPUCTOBYBATY NpUNag BUKIIOYHO 3@ MPU3HAYEHHSIM, OB YHUKHYTY HELLacHUX
BMNaZKIB Ta NOLUKOKEHb. 30epiraiiTe Liel NOCIBHUK y AOCTYNHOMY MICLLi ANst KOHCYNbTaLin y Mait-
OyTHbOMY. 3a HaMmipy nepepaTVt Lel npunag iHWOoMy KOpUCTyBady iHCTPYKLiS NOBUHHA CynpoBO-
[KyBaTW npunag.

IHhopmaLis, BUKNaZeHa y LboMy NOCIBHMKY, NO3HaYEHa HACTYMHUMM CYMBONIAMM, SiKi 03HAYaI0Th:

& Hebesneka ans giten
@ 3acTepeeHHs Npo oniky

& Hebesneka, noB’si3aHa 3 eNeKTPUKOI0
» YBara - matepianbHi 361Tki

b Hebesneka nowwkomxeHb, NOB'A3aHUX 3 IHLUMMU NPUYMHAMA.

MPU3HAYEHHA

Mpunag MOXHa BUKOPUCTOBYBATU NS MPUrOTYBaHHSA Xap4oBux NpogykTiB. Mpunag He nigxoauTb
QNS NPUroTyBaHHSA Pigkoi ixi. AKLWO NpoLec NpUroTyBaHHA BUMarae LOLABaHHA Mamnux nopLii
BOAM, A0AAaBalTe BOLY 3 HAA3BMYaAHOW 0OEPEXHICTIO; NepLU HiX A04ATY Lie BOAM, NepekoHam-
Tecs, WO TBepAa ika NornuHyna piguHy. AkWwo gogatv 3aHagro 6arato Bogu, BOHA MOXE BUM-
BaTICS 3 JesKNX YaCTWH npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemu Ans YUCTKW, a60 CIPUYMHSAIOYM NOLLIKO-
[KeHHs npunagdy. BupobHuk He nepenbayns Bynp-ske iHLLE BUKOPUCTAHHS LibOro npunagy, ue
3BiNbHAE MOTO Bif BiANOBIANBHOCTI 3a 36UTKN Byab-AKOrO XapakTepy, CPUYMHEHI HEHANEXHAM
BUKOPUCTaHHAM Npunagdy. BHeceHHs 3MiH y npunag npussese L0 CkacyBaHHS rapaHTil.

3AJIMLLKOBI PUINKHU

YBaral!

b Hebesneka, nos’a3aHa 3 enekTpukoro. 3abOpOHSETLCS 3aHyptoBaTh npunag y
BOAYy abo Y iHLi pignHW.

B 3acTepexeHHs npo oniku. He TopkanTecs 40 Yalli, KOLmMKa i MeTaniyHmux Ya-
CTWH Npunagy Aekiribka HaCTYMHWUX XBUMUH MiCNs BAMKHEHHS. [loyekanTecs
OXONOMKEHHS rapsvnX YacTuH.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3NEKU

YBAXHO NPOYUTAMUTE IHCTPYKLIi NEPE/ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Llei npunag npusHayYeHnin 4ns BUKOPUCTaHHSA B JOMALUHIX yMOBaX Ta B yMOBaX,
noAibHMX 40 JOMALLHIX, @ came:

- Ha KyXH$IX 4S19 NepcoHany maraswHis, 0gici Ta Y iHLWKX NPOdeCinHMX 3aknagax;;

- y rocrnogapcTsax;;

- BUKOPUCTAHHS KriEHTaMW roTeniB, MOTENIB Ta iHLLMX YCTaHOB TUMYaCOBOTO MPOXU-
BaHHS;;
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y 3aknapax tuny «bed and breakfast».

BupoGHuK He Hece BiANOBILaNbHICTb 3a HENPaBMIbHE BUKOPUCTaHHS abo 3a Bu-
KOpUCTaHHS1, HenepeabayeHe y LiboMy NOCIBHNKY.

PekomeHayeTbcs 3bepiratit opuriHanbHy ynakoBKy, OCKinbkv 6e3KoLTOBHI cepaic-
Hi nocnyri He nepeabayeHi y BUnagKy NoNOMOK, CPUYMHEHUX HEHANEXHOK yna-
KOBKOH BUPOBY Nig Yac TpaHCnopTyBaHHs 40 ABTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.
BuKkopucTaHHs KOMMNEKTYI0UMX, L0 HE HamnexaTb 40 peKoMeHOoBaHUX abo Ha-
AaHuX BUPOOHMKOM Mpunagy, MOXe MpuU3BECTU OO PU3NKY MOXEXi, BPaXEHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta MOXe 3aBaTh LLKOZY JIo4aM.

Lle npunag Moxe BMKOPUCTOBYBATUCS 0cODaMK, SKi MatoTb (Di3NYHi, CEHCOPHI
abo po3ymoBi Baay, abo Bpak AoCBiaY i 3HaHb, TiNbKK SKLLO BOHW 3HAXOAATHCA Nif
KOHTPONEM BiAnOBiAanbHOI 0cobu abo AKLLO BOHM HaBYeHi Be3neyHo KopucTyea-
TUCb NPUCTPOEM i YCBIOMNIOKTL Hebe3aneky Big HEeNpPaBUIBHOTO KOPUCTYBAHHSI.
Mpunag signosigae ctangapty (€C) Ne 1935/2004 sig 27/10/2004 wopo mate-
pianis, sKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMM NPOLYKTaMM.

b Hebe3neka gna piten
Lium npunagom mMoxyTb KOpUCTyBaTUCS LiTW BiKOM Big 8 pOKiB i cTaplue, SiKi
nepebyBatoTb Mig HarnsaoM abo NPOMLLMN IHCTPYKTaX CTOCOBHO Ge3nevHoro
BMKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO, Ta YCBIZOMITOOTH PU3MKK, NOB’AA3aHi 3 100 BUKOPUC-
TaHHSM.
[itam 3abOpOoHSETLCS rpaTUCs 3 NPUNagoMm.
Mpunag Ta kabenb XWBMNEHHS NOBUHHI BYTW HeJOCTYNHUMW ANs AITEN, SKi MO-
nogwi 8 poxi..
OnepaLjii YACTKM i TEXHIYHOrO 06CNyroByBaHHSA 3 BOKy KOPUCTYBaYa HE NOBMHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, SKi MONOALLi 8 pokiB Ta He nepebyBaroTb Nig HarnsaoMm.
PoaraluyinTe npunag Takum YMHOM, Wo6 AiTh He MOTM iCTaTUCA rapsumx YacTuH,
EnemeHTV ynakoBKkW He NMOBUHHI 3aULLATMCS MOPYY 3 AiTbMU, OCKINIbKA BOHU €
[KepersioM NoTEHUiNHOT Hebe3neku.
YHuKamTe TOro, Wob AiTh, CXONMBLUM Kabenb XMBIIEHHS, MO CKUHYTW npunag,
Y pasi, SKWO uen npunag yTunisyetbCs Y AKOCTI BIOXOAIB, PEKOMEHAYETLCS
3pobuTK 110r0 HeNpuaaTHAM AN BUKOPUCTAHHS, Biapi3aBLUM Kabenb XMBMEH-
Hs. Kpim TOro, pekomeHayeTbes 06epexHo NOBOANUTUCS 3 YCiMa KOMNOHEHTaMK
npunagy, Lo MOXyTb CTAHOBUTM pU3NK, 0COBNMBO ANS AiTel, SKi MOXYTb BUKO-
pUCTOBYBATM Npunag Ans irop.

& 3acTepexeHHs nNpo oniku
He TopkanTecs 40 KOLUMKa, Yalli i BHYTPILUHIX MeTaniyHuX YacTuH Npunagy fe-
KinbKa HAaCTYMHUX XBUMWH NiCNS BUMKHEHHS. [Jo4eKanTecs OXONOMKEHHS rapsi-
Yyunx yactuH. Hebeaneka onikis.
Konu npucTpiit He npautoe, Big'e4QHYWTE BUNKY Bif, €NEKTPUYHOT PO3ETKM, | Aa-
BanTe npunagy OXOSIOHYTU Nepes NoYaTKOM YUCTKU.
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He nepemiwyainTe npunag, noku BiH e MICTUTb iXy.

He BMmuKalTe npunag, SKWO BiH He MICTUTb DXY.

HacunaiTte iHrpedieHTV 3aBXau i TifbkW y Yally, Wob YHUKHYTIU KOHTAKTY ki 3
eNeKTPUYHUMI HarpiBarbHUMKU eneMeHTamu.

He 3akpuBaiite noBiTpo3abipHUMKL.

He 3anoBHioiTe Yaluy onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yyac BUKOPUCTaHHS rapsye NoBITPS | Nap BUXO4SATb 3 NOBITPo3abipHuka. He
HabnwxanTe pykv i 06nmy4sa 4o nosiTpo3abipHuka.

Konu 3 kopnycy npunagy AicTaeTbCs Yalla, 3BiATU TakoX BUXOLAATL rapsye no-
BITPA i Nap. He HabnwxanTe pyku i 06nmyus o Yalwi.

Ao 3 nosiTpo3abipHMKa BUXOANUTb YOPHWUIA AWM, HEraHO BUMKHITb Npunag,.
Big'eqHanTe BUNKY Bif enekTpuyHoi po3eTku. [loyekantecs, noku 3 noBiTposa-
GipHuKa nepecTtaHe BUX0AMTW auM. [licTaHbTe Yally 3 Kopnycy npunagy.

b YBara: rapsiya noBepxHs.

> HebGe3neka, noB’s3aHa 3 eNeKTPUKOLIO
Mepen NigKMOYEHHSM npunagy A0 MEPEXi XUBMEHHS NEPEKOHANTECD, LU0 BKa-
3aHa Ha Tabnuyui Hanpyra BignoBigae Hanpysi NIOKanbHOI MEPEXi XKMBIEHHS.
Ao npunap Gyae BUKOPUCTOBYBATUCS HE Y Tl KpaiHi, ae BiH OyB npuabdaHui,
3abe3neyTe NPoOBEAEHHS NEPEBIPKY eNEKTPUYHOI BiANoBigHOCTI npunaay y Lien-
TPi TEXHIYHOTO 0BCNYroBYBaHHS.
3a HeobXiAHOCTI BUKOPUCTAHHSA ENEKTPUYHOTO NOJOBXYBaYa, BiH NOBUHEH Bif-
noBigaTth NOTYXHOCTI Npunagy, Wob 3anobirtn pusukam Ans KopucTyBava i ra-
paHTyBaT Besneky NPUMILLEHHS!, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKM 3 3a3EMMEHHSM.
3abopoHaETbCS 3aHyploBaTh Npunag y Bogy abo y iHLi pignHu.
He kopucTynTecs npunagom, SIKLLO Y Bac MOKpI pyki abo B GOCOHIX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCA NPUNAAOM, SKWO Kabenb XMBMEHHS Yu BUI-
ka MOLKOKEHI, abo SKLIO cam Npunag HecnpaBHWiA. YCi onepalii 3 PEMOHTY,
BKIMKOYA0YM 3aMiHy kabeso XMBEHHS, MOBWUHHI BUKOHYBATUCA BUKOYHO Cep-
BiCHUM LieHTpoM «Ariete» abo YNOBHOBaXEHUMM TEXHIYHUMK Cnewianictamu
«Arietey, 06 YHUKHYTK Oyab-KNX PU3KKIB.
He nig'egHyitTe Gyab-aKi iHWI Npunagmn 3 BEAMKOK MOTYXHICTIO (Nedi, npacku,
pagiatopu i T.M.) y Ty X caMmy eneKkTpuyHy poseTky. Hebesneka enekTpuyHoOro
nepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kabesnb XMBNEHHS He MOBUHHI KOHTAKTYBATK 3 rapsuMMn NOBEPXHAMM.
3ab0pOoHSETLCA BUTSrATI BINKY 3 €MEKTPUYHOI PO3ETKM, TpUMatouy ii 3a kabenb.
He 3anuwariite kabenb xuBneHHs nobnuay Big rocTpux kpais abo YacTuH.
He nepecysaiiTe npunag, TArHy4M ioro 3a kaberb XMBNEHHS.
Mig Yac rposu Big'egHyTe Kabenb XUBEHHS Bif €NeKTPUYHOI PO3ETKM.
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» YBara - matepianbHi 36MTKu

* Nepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM PO3MOTYMTE Kabesb XKMBIEHHS.

* [MpuCTpiN He NOBWHEH XMBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TanMepn abo 3a LONOMOrow
OKPEMMX YCTAHOBOK 3 ANCTAHLHNM KepyBaHHSM.

* o6 He nopyLwyBaTi 6e3neyHicTb Npunagy, BUKOPUCTOBYNTE TiflbKM OpuriHanb-
Hi 3aNYacCTMHM Ta KOMNMEKTYHOYi, CXBaneHi CaMum BUPOOHUKOM.

* [Micns Toro, sk BKIKa kabento enekTpuyHOro XueneHHs byna Big'eaHaHa Big po-
3€TKM i BCI YaCTWUHM Npunagy OXOMOHYMM, Or0 MOXHA YACTUTU, KOPUCTYIOUUCH
BMKMIOYHO HEabpa3nBHOI raHYipKoto, 3nerka 3aMoYeHo0 y BoAi. 3abopoHAETLCS
BMKOPWCTOBYBATW PO3YMHHUKN, LLO MOLLIKOXKYIOTb NNACTUKOBI YaCTUHM.

* He posraLuoByiiTe npunag nobnuay 3anMmcTux matepianis (TkaHWHU, hipaHKu.).

* [NepL Hix nomMicTUTY Npunag Ha 36epiraHHs, 3aBXau Big eaHyNTE BUNKY kaberio
XMBIEHHS Bifl €NEKTPUYHOT po3eTku. [loyekainTecs, NoKW rapsdi YaCTUHKU 0XOMo-
HYTb.

* He 3anuwaiiTe npunag nig Aieto aTMochepHMX sBuLL (4oL, CoHUe i T.M.).

+ 3ab0pOHSIETLCSA KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

* He posbupaite npunag. BHYTpILWHI YacTUHKM, SKuMK NOTPIBHO KopuCTyBaTUCS
abo MuTK, BigCYTHI.

+ 3bepirante npunag y 3akpuTOMy, MPOXONOAHOMY i CyXOMY MiCLyi.

b HebGe3neka nowKop)KeHb, NOB’A3aHUX 3 IHWMMMU NPUYN-
HaMu.
* BmukaiiTe npunag Tinbkv TOLi, KOMW BiH 3HAaX0AUTLCS B POBGOYOMY NOMNOXKEHHI.
* He sanuwarite npunag 6e3 Harnsay, Konu BiH Nif'eaHaHUA 4O eNeKTPUYHOI Mepexi.
* FAKWOo BamM HEObXigHO BiANYyYMTUCS, HABITb HA KOPOTKUIA Yac, 3aBXau BUMUKANTE
npunag i Big'egHynTe kabernb enekTPUYHOrO XUBMEHHS Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM.
M « [Ins npaBunbHOI yTunisawii BupoOy BignoBigHO 40 €BpONEnchKOI Anpek-
TmeK 2012/19/€C cnig npounTaTti cnewjanbHUn apkyL, WO A0AAETbCs 40
BMPOBY.
« 3BEPIFAWUTE IO IHCTPYKLIIO.

onuc NnPUNAQy

A - Perynstop Temnepatypm (°C)

B - IHaukaTOp BBIMKHEHHS!

C - Perynsrop Taitmepa (XBUMMHM)

D - Kopnyc npunagy

E - IHOvKaTOp KOHTPOMIO TEMNepaTypu
F - MNMepdoposaHuit guck

G- Yawa

H - Pyyka
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IpeHTudpikauinnHi gani

Ha Tabnuuj, ska 3HaxoanTbCA Mig ONOPHOK MiLCTABKOK NpuUady, HaHeCeH Taki ineHTUIKaLinHI
AaHHi npunagy:

* BMPOBHUK | MapkyBaHHs CE

+ mogenb (Mog.)

* cepinHnit Homep (SN)

* enekTpuyHa Hanpyra xuenexHs (B) i yactota (Mu)

* CMOXMBaHa NoTyxHicTb (BT)

* Homep Be3KOLITOBHOI CepBICHOI MiHii
Y BUNaaKy MOXMMUBOTO 3BEPHEHHS A0 aBTOPK30BaHMX CepBICHWX LEHTPIB, BKaxiTb MOAEND i Ce-
PiHMIA HOMEP.

IHCTPYKUIi 3 BAKOPUCTAHHA

- 3HiMiTb NakyBanbHi MaTepianv 3 npunagy.

- Posrawyite npunag Ha piBHii noBepxHi Binganik sig Bogu. [Npunag noBUHEH BUKOPUCTOBYBATM-
CA i 3annNLwaTUCS Ha CTINKi NOBEPXHI, BUTPMBAIi 4O BUCOKUX TeMMnepaTyp.

- TloBHICTIO po3npaBTe kabenb XMBMEHHS.

MepekoHaiiTecs, Wo Hanpyra AOMallHLOI MepeXi XXMBJIeHHA OAHAKOBa 3 TiEH, WO BKa3aHa
Ha Tabnuyui TeXHIYHUX AaHKUX npunagy.

» YBara!

Poaraluyiite npunag Ha sigcTaHi miHimym 10 cM Big CTiH, MebniB Ta iHWKX Npunagis.

lMepen NepMM BUKOPUCTAHHAM Npunagy npomuiite nepcgoposanuin auck (F) i vawy. MNMepdopo-
BaHW AMCK | YaLly MOXHA MUTU Y MOCYAOMWIHIN MaLLWHI. Y SKOCTi anbTepHaTUBK BUKOPUCTOBYITE
MUouMiA 3acib ans nocyay i M'sky HeabpaaueHy ryoky. [ue. naparpad “Yuctka npunagy’.

- BisbMiTbes 3a pyuky (H) i gictaHbTe vally 3 kopnycy npunagy (D), (Puc. 5).

- BcraBTe nepdopoBaHnin AUCK Y Yally i noknagiTh oro Ha aHo (Puc. 6).

3a GaxxaHHs npunag MoXHa 3aMWNTK Ha NonepeaHin posirpis 6e3 iHrpedieHTiB. B Takomy Bunag-
Ky MOBEpHITb Py4Ky perymnioBaHHs Temnepatypu (A) y MOMOXeHHs ToTyBaHHs1. [10BEpHITb peryns-
Top Taimepa (C) Ginblue, HX Ha Tpu XxBUNMHW. [Mpunag noyHe npautoBati. [JovekanTecs, noku
iHaMKaTop KoHTponto Temnepatypu (E) sracHe (npubn. micns 3 XBUAMKH).

- [oknagitb xap4oBi NPOAYKTY Y Yally. He nepeBuLLyiTe piBeHb, No3HayeHui BigmiTkoo MAX.

- Bcraste vawy B kopnyc npunagy.

AKwo Yawa BcTaBneHa HenpaBuIbHO, Npunag He <m=s_c._w._._uom.

- BcrasTe Burky B eNeKTPUYHY PO3ETKY.

- [loBepHiTL pyyky perymnioBaHHs Temnepatypn Ha 6axaHy Temnepatypy. KoHcynbTyiTecs 3 Ta-
Brnnuelo y KHuxedLi 3 peLentamu.

- [MoBepHiTb perynsaTop TaiiMepa, OB BCTAHOBUTH Yac NPUrOTYBAHHS.

- IHgukaTop BBIMKHEHHS (B) 3aroputbCs (MOMapaHyeBuM KOMbopoM). IHAMKaTOp KOHTPOSHO Temne-
patypu (E) 3aroputbCs (3eneHUM Konbopom).

- Mpunag noyHe roTyBaTh Xap4yoBi NPOAYKTH.

Mig Yac NpUroTyBaHHA MOXHa NOMITUTW, WO iHAMKATOP KOHTponio Temnepatypn (E) (3eneHui)

nepiognyHo 3aropsieTbes i racHe. Lle Bkasye Ha poboTy TepmocTata, ki NigTpUMye NpaBuUbHy

TEeMnepaTypy npuroTyBaHHs.
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MoBiTpsHa CPUTIOPHULA MOXEe BMKOPUCTOBYBATUCS ANS MPUrOTYBaHHS BEMMKOTO PI3HOMAHITTS
NpOAyKTiB. [I1B. KHWKEUKY 3 peLentamu.
[oparite TpU XBUMHK A0 Yacy NPUrOTYyBaHHA, KONM NpUnag XonoaHWN.

He 3anoBHtoMTe Yally onieto.

He nepeBaHTaxylitTe Yawy HapnMWKOBOK KiNbKiCTO NpoAykTiB. [OoTpUMyiWTeCh MaKcu-
ManbHOI O3BOJIEHOI KiNbKOCTI, Ky BKa3ye no3Hayka piBHs.

Mip yac neporo BUKOPUCTaHHA Npunag Moxe BUAINATA Nnerkuii 3anax ta gum.: He Typoyi-
Tecs, Lie HopMarnbHe ABULLE, afKe AesKi YaCTMHU Oynu 3nerka 3amawyeHi, nicnsa HeTpuBanoro
yacy 3anax 3HukHe. Lle He MaTuMe Xo0AHOro BNNIMBY Ha po6OTY npunagy.

lMpunag MoXHa NOCTaBMTW Ha mayay nig Yac poboTu, Hanpuknag, Wob nepemiwaTin iHrpeaieHTH
nig Yac NpoLecy NPUroTyBaHHS.

- BisbMiTbCS 3a pyuKy i AicTaHbTe Yallly, NOTArHyBLUW HA30BHI. [punag nepectaHe npawosaTu.

- [loTpsciTb yalLuy, LWoB iHrpeaieHTU roTyBanncs piBHOMIPHO.

- LLlob noHoBuTK poboTY Npunagy, BCTaBTe YaLuy Y ii rHi3go.

Yeara!
B Hebesanexka onikis. Korv 3 kopnycy npunagy AicTaeTbCs Yalua, 3BiATY TakoX BUXOAATb raps-
Ye NOBITPs i nap. He HabrvxarTe pyku i 06ny4s Ao YaLwi.

[ns nonerweHHs Barn MOXHa NOTPACTY TiNbKW KOWMK, NONePeAHbO AiCTaBLLM AOro 3 YaLi.
HictaHbTe vawy 3 npunagy. lMocTaBTe Yalwy Ha NOBEPXHIO, BUTpUBany Ao Aii Tenna.

£lKwWo BCTaHOBUTM perynaTop TaliMepa Ha NOMOBUHY Yacy NPUroTyBaHHA, TalMep NoJacTb
3BYKOBWIA CUrHan Tofi, KoM NoTpiGHO nepemiluaTy iHrpeaieHTH. Ane Lie 03Hayae, Wo nicns
LIbOro B/ MOBUHHI BCTAHOBUTM PerynsaTop TaiMepa Ha 4ac, HeoOXigHWI AN 3aBepLUEHHS
NPUroTyBaHHS.

[licns 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHS, Npunag No4acTb 3BYKOBUI CUrHam i BUMKHETLCS.

FKLLO iHrpedieHTW He TOTOBI, AOCTATHLO BCTABUTW Yally Hasag y npuniag i NoOBEpHYTH perynarop
Tanmepa Ha AeKinbka XBUMKH.

LL{o6 BUMKHYTY Mpunag BPYUHy, NOBEPHITL perynaTop Taimepa Ha “0”.

- [HictaHbTe valwuy.

Yeara!
B Hebesneka onikiB. He BucunaiiTe BMICT Yalui Ha Tapinky. He6eaneka nagiHHs nepdoposa-
HOTO JMCKY.

- [ictaHbTe xap4oBi NPOLYKTY 3@ LOMOMOTOI0 ePEB’AHOI onaTku, o6 He NOLLKOAUTY Henpurap-
He nokpuTTa.HacunTe iHrpeaieHTw y Tapinky. Mogaite Ha cTin.

Yeara!

Hebesneka onikis. He foTopkaiTecs 4o yaLli, nepdopoBaHOro AUCKY | METaMYHUX YaCTuH
npunagy fekinbka HaCTYMHUX XBUMMH MiCNst BAMKHEHHS. [loYekanTecs OXONOMKeHHs raps-
YMX YaCTUH.

[NepekoHaiTecs, Lo NPUroTOBaHI 3@ JOMOMOrO0 NpUNagy iHrpedieHT MakTb 30M0TUCTUN,
a He YOpHWI abo KOPUYHEBWI KoMip. 3HIMITb 3 Xap4yoBUX MPOAYKTIB MOXIIMBI 3anMLLKW Mig-
ropinoro.

o6 pictatv Benuki abo KpUXKi iHrpeAieHTy 3 Yalli, BUKOPUCTOBYMTE KyNiHAPHI WiinLi.
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Moxn1BuUin HagNMILOK ONii HAKOMMYYETHLCA Ha AHi YalLi.

Micna 3aBepleHHs NPUroTyBaHHS iHrpeadicHTiB, Npunaa MoXHa 3pa3y BMKOPUCTOBYBATH
NOBTOPHO AN NPUrOTYBaHHS iHIMX Xap4OBMX NPOAYKTIB.

Mopapu 3 npuroTtyBaHHsA

MeHLLi iHrpegieHTV NoTpebytoTb TPOXM KOPOTLLOIO Yacy NpUroTyBaHHS, Y MOPIBHSAHHI 3 BinbLUMMK
iHrpeaieHTamm.

BinbLwa KinbKicTb iHrpeaieHTiB NOTPebyo TPOXKM AOBLLIOTO Yacy MPUrOTYBaHHS, @ MEHLUA KinbKiCTb
— KOPOTLLOTO Yacy NpUroTyBaHHs.

[ns ontumisauii iHanbHOro pesynbTarty i 3a6e3neyeHHs PIBHOMIPHOCTI NPUTOTYBaHHS, nepemi-
LUaNTe MEHLLI iHrPedieHTI Ha CepeamHi MPOLIECY NPUTOTYBaHHS.

LLlo6 oTpumaTh XpYCTKy CKOPUHKY, A0AAIATE TPOXM Onii A0 CBiXOi kKapTonni. CMaxTe iHrpegieHTn y
MOBITPSHIN (hPUTIOPHWL AEKINbKA XBUAMH, MONepeaHb0 AOAABLUM Ofito.

3akycku, LLO roTyKTbCA Y Mevi, MOKHA TakoX MPUroTyBaTK Y MOBITPSIHIA (PUTIOPHMLL.
OnTiManbHa KinbkiCTb ANs NPUroTyBaHHS XpYCTKOI kapTonni cTaHoBuTb 300/350 .
BukopucToByiiTe roToBy nacTy 4ns NpuroTyBaHHS (DapLUMpOBaHNX 3aKyCoK: Lie MPOCTO i LWBMAKO.

BinbL TOrO, YK€ roToBa NacTa roTyeThCs LWBMUALLE, HiX NacTa, NPUroToBaHa BAOMa.

MiH.-make. | Yac (xB.).) | Temnepartypa | Mo- [HWwa iHdopmaLlis

KinNbKICTb () (°C) TPACITh
CmaxkeHa Kapronns i kapronnsa cpi
Kaptonns cpi, ToH- | 100-350 9-16 200 Mo-
ka, 3aMOpOXeHa TPACITh
KapTonns ¢pi, gos- | 100-350 11-20 200 Mo-
ra, 3aMopoXeHa TPSACITH
KapTtonns ¢pi no-go- | 100-400 16-10 200 Mo- Hopante 1/2
MaLHboMy (88 Mm) TPSACITL | NOXKM ONil
CmaxeHa kaptonns | 100-400 18-22 180 Mo- Hopaite 1/2
Mo-A0MaLLHbOMY, TPSACITL | NOXKM Onil
nopisaHa ckubkamm
CmaxeHa kaptonns | 100-350 12-18 180 Mo- JNoparite 1/2
Mo-A0MaLLHBOMY, TPSACITL | NOXKM ONil
nopisaHa Kybukamu
M'sco i kypaTUHa
Bicbwurekc 100-350 8-12 180
Fambyprep 100-350 7-14 180
Kypsiua rpyaka 100-350 15-20 180
3akyckm
CnpiHr-ponu 100-300 8-10 200 Mo-

TPACITh

3amopoxeHuit kyps- | 100-300 6-10 200 Mo-
4nin BuTok TPSACITb
3amopoxeHi pubHi | 100-300 6-10 200
nanuykm
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Min.-makc. | Yac (x8.).) | Temnepartypa | [lo- [Hwa iHchopmavia
KinbKiCTb (g) (°C) TPSACITH
®apLumposai ooui | 100-300 10 160
Conopouyi
TopTw 250 20-25 160
Madpinm 250 15-18 200
MMeymnso 350 20-25 160
Ha npunagi, a came Ha BEPXHIN YacTUHI, 3HAX0AATbCS NepepaxoBaHi HUkXYe CUMBONM:
o 3aMopoXeHa  KapTo- i P—
200°c | A 15-20min
160 C
2 &
20-25min | KYPATUHA conopoLL
180 °C 20-30min
160 °C
@ |
10-15min | YEPBOHE M'ACO puba
° 15-20mi
180 °C >-20min

MMig KOXHUM CUMBOIIOM BKa3aHO fiana3oH yacy, pekoMEeHA0BaHWA A1 KOKHOIO TUMY Xap4yoBMX
NPOAYKTIB. Yac NpuroTyBaHHs OPIEHTOBHWI, TOBTO 3aneXuTb TakoX Bif TOBLUMHM i KiNbKOCTI i
ANS NPUroTYBaHHS.

DYHKLiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHSA

Llen npunag ocHalieHnnin Tanmepom. Konu perynstop Tainmepa fgocsrae nosHadku “0”, npunag
Nofae 3BYKOBWI CUTHan i aBTOMaTUYHO BUMMKAETLCS. LLIoB BUMKHYTU npunag Bpy4Hy, MOBEPHITb
perynaTop Taumepa npoTu roAUHHUKOBOIT CTPIMKK, BCTAHOBMHOKOUM 11010 Ha “0”. AKLLo gicTaTi vally
nig Yac NpWroTyBaHHsl, Mpunag aBTOMaTUYHO BUMKHETHCA (HaBITb AKLLO perynsrop Taimepa y
po604OMY MONOXEHHI).

YUCTKA | TEXHIYHE OBCJIYrOBYBAHHA

B YBara!

[Nepen No4YaTKOM YUCTKM NpuUnagy, 3aBXau Bif €AHYNTE BUNKY Bif €NeKTpUyHoi po3eTku. Bei
onepallii NOBUHHI BUKOHYBATUCS, KONW NpUnaz XONOoLHWA.

b YBara!

He 3aHyptoiTe npunag y Bogy abo y iHLi pignHu.

» Yeara!

PerynspHo nepesipsiite CTaH kabernio X1BMEHHs nepes BUKOPUCTAHHAM BaLLOro npunagy;
SKLLO Kabenb NOLUKOMKEHWI, JOCTaBTe NpUNag y HANBMKYMA CEPBICHNN LEHTP ANS 3aMiHN
kabento, Siky MOBMHEH BMKOHYBATW KBanichikoBaHWiA nepcoHarn.
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He BukopuCTOBYIiTe abpaauBHi IHCTPYMEHTM ANs YACTKM Npuniagy.

UYucrtka npunagy

BuTpiTb NnacTukoBi YacTMHU BONOro HeabpasuBHOIO raHYipKot, a MOTIM CyXOK FaHYipKOK0.

[ns Y1CTKN BHYTPILLHBOT YaCTUHW NpUagy BUKOPUCTOBYMTE Heabpa3nBHY raHyipky, 3MOYeHy ra-
PAYOI0 BOAOL0. BUTpiTh NOBEpXHi focyxa.

[ns YACTKM HarpiBanbHUX enNeMeHTIB BUKOPUCTOBYITE CYXY raHuipky, W06 YCYHYTW 3anuLLKv DKi.

Yucrtka KOMNOHEHTIB

Yaly MOXHa MWTW Yy NOCYAOMUIHIA MaLUMHi. Y AKOCTi anbTepHaTUBX BUKOPUCTOBYIATE MUY
3acib ans nocyay i MKy HeabpasuBHy ryoky.

- BisbMiTbCs 3a pyyKy i AiCTaHbTe Yally 3 koprnycy npunagy.

LLo6 po3m’sIKLUMTK 3amnmLLKW Ki Ha KOLUMKY, MOXHA HamOBHWTY Yally rapsuoto Bogoto. [logaiTe
JeKinbka kpanesnb Muio4oro 3acoby. 3anuwTe 3acib nogist Ha 10 XBunuH. MomMuiATe | BUCYLLITh.

Yawa BMroToBneHa 3 HeNpUrapHoro mMatepiany: MaToBiCTb i CRiau, AKi MOXYTb 3’ABUTUCS
nicns TPMBanoro BUKOPUCTAHHS, € HOPManbHUM IBULLEM i He NCYOTb NPOLIEC MPUrOTYBaH-
HsA ab0 cMak Xxap4yoBUX NPOAYKTIB.

MIAKA3KW AnAa BUPIWWEHHA OEAKUX MPOBNEM

Mpobnemm

VIMOBipHi NprunHm

BupilueHHs

Mpunap He npalytoe

Burnka He BCTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTaBTe BUMKY B €NEKTPUYHY
PO3ETKY, OCHALLEHY 3a-
3EMJTEHHAM.

He BcTaHoBneHuiM Tanmep.

[MoBepHITb perynsaTop
TaliMepa Ha HeobXigHWin Yac
MPUroTyBaHH, LLOB YBIMKHY-
TV Npunag.

Yawa BcTaBneHa Henpasurib-
HO.

[o6pe BcTaBTe yally Bcepe-
OVHY Npunagy.

CnpallloBaB 3axucT Bif
neperpisy.

3a [JOnoMOrot rOCTPOKOHEY-
HOrO MPeAMEeTY HaTUCHITL
KHOMKY CKMAaHHS, po3Tallo-
BaHy nig OCHOBOIO Npunagy.

[HrpeaieHTV He roToBI

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCepe-
JVHI YaLli 3aHaaTo Benmka.

[MoknaaiTb MeHLLe iHrpeaieH-
TiB Y KOLMK. MeHLua KinbKiCTb
roOTYETHCA BiNbLL OAHOPIAHO.

BcraHosneHa Temnepartypa
3aHaATo HU3bKa.

MoBepHITL pyyKy perynto-
BaHHS TemnepaTypy Ha
HeobxigHy Temnepatypy. ..
KHIKEYKY 3 peLientamu.

BcraHoBneHuit Yac npuroty-
BaHHS 3aHagTO KOPOTKMIA.

[oBepHITb perynatop Tanve-
pa Ha HeobxigHuit yac. ue.
KHWKEUKY 3 peLientamu.
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Mpobnemw

VIMOBIpHi Mpu4nHm

BupiweHHs

[HFpeAieHT NpuroTyBanucs
HEeoaHOPIAHO.

[eski Tunu iHrpepieHTiB Heob-
XiGHO NepemiLlyBaTV AeKinbka
pasiB Mif Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpeieHTH, Lo 3HaX0AATLCS
3Bepxy, abo siki MOKpMT iHLWK-
MW iHrpegieHTamu (kapTon-
neto), HeobXigHO Mepemituy-
BaTV Mig Yac NpUroTyBaHHs.

CmaxeHi 3aKycku He XpycTKi.

Bu BukopucToByeTe TMNM 3a-
KYCOK, SIKi MOBWHHi roTyBaTUCA
TpaanLinHAMN METOAaMM.

BukopucTosyiiTe 3akycku, ki
roTytoTbCs y nevi, abo ama-
LLyMTE 3aKyCKy onieto, nepLu
HiXX MOMICTUTY TX Y KOLLKK.

Yalwa BcTaBneHa Henpasurb-
HO.

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCepe-
JIVHI Yalli 3aHaaTO BEnuKa.

lMoknagite MeHLUe iHrpegieH-
TiB Y KOLIMK. MeHLwa KinbkicTb
roTyeThbCs BinbLU OfHOPIAHO.

3 npunagy BuxoanTb Ginuin
JnM.

Bw roTyeTe GinbLu XupHi
iHrpegieHTw.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KMPHUX IHrpeAieHTiB, y YaLdi
HakonuuyeTbcst GinbLue oni.
iz yac npuroTyBaHHs onis
Buainsie GinbLe 6inoro gumy,
Hix 3a3Bu4an. Lle He mae
XOLHOTO BMAMBY Ha Npuro-
TYBaHHS iHrpegjieHTiB abo Ha

npunag,.

Y Yalli 3HaxoaaTbCs 3anuLLKK
XUpY Big nonepesHix npuro-
TyBaHb.

Binuit aum cnpuynHeHni
HarpiBaHHsM xupy abo oni,
SAKi 3HAaX04ATLCA Y YaLLli.
PeTenbHO YnCTiTh YaLy nicns
BUKOPWCTaHHS.

Caixa kapTonns, nopisaHa
COIIOMKOI0, CMaXUThCS HEO-
[JHOpIgHO.

BukopucToByeTbes TMN
kapTonni, HenpuaaTHW Ans
CMaXeHHs.

BukopucToByiiTe CBiXy kapTo-
nnio i He 3abyBaiiTe Nepesep-
TaTu i Nig Yac NpuroTyBaHHs.

CnonickynTe i npocywwynTe
KapTONIH, NEPLL HiXX CMaXnUTU
ii.

CnonickyiTte KapTonsio i
BMAansnTe yBeCh KpOXmarb,
SKUA 3'BNSETLCS HA NOBEPXHI
kapTonni.

Caixa kapTonns, nopisaHa
COITOMKOK, HEe BUXOAUTb
XPYCTKOIO MICMS CMaXEHHs y

OPUTIOPHUL.

XPYCTKICTb CMaXeHoi kapTo-
NNi 3aNeXnTb Bif KiNbKOCTi

BOAM, LLO MICTUTLCS B KapTO-
nni, i KiNbKOCTI onii, HANWTO

Y (OPUTIOPHULLO.

[NepekoHaiiTecs, Lo Boga Ha
noBepxHi kapTonni obpe Bu-
CyLleHa, nepLL Hix Jofasati
onito.

[ns oTpumaHHs 6inbLuoi Xpy-
CTKOCTi phKTe KapTonmto Ha
COITOMKY MEHLLOTO PO3Mipy.

[opgaiite TpilLKK 0OAATKOBOI
onii, wob otpumat BinbLuy
XpYCTKICTb.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujgcych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac si¢ uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac
urzadzenie do celéw, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiegaC wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pozniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamigtaC o zatgczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

b Zagrozenia dla dzieci
B Ostrzezenia dotyczace oparzen

& Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
» Uwaga - szkody materialne
b Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywac¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Jezeli przepis wymaga dodania niewielkich ilosci ptynu, nalezy robi¢ to
z zachowaniem ostroznosci. Przed dodaniem kolejnej porcji ptynu upewnié sie, czy zostata wchto-
nieta porcja poprzednia. W przypadku wlania zbyt duzej ilosci ptynéw, moze on wyptywaé w réz-
nych cze$ciach urzadzenia, powodujgc problemy z czyszczeniem illub uszkodzenie urzadzenia.
Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
no$ci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwaranc;i.

RYZYKO RESZTKOWE

Uwagal!

& Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej. Nie zanurza¢ urza-
dzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

B Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewnetrz-
nych czesci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytgczeniu.
Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- W gospodarstwach;
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stosowanie przez klientow hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

w miejscach typu bed and breakfast.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

Zaleca sig¢ zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

Stosowanie akcesoriow, ktore nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nies¢ ze sobg ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub tez nieposiadajace
niezbednego do$wiadczenia lub znajomos$ci urzadzenia, chyba, ze sg one nad-
zorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub zostaty po-
uczone w zakresie jego obstugi.

Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

& Zagrozenia dla dzieci
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat, chyba
ze pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.
Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.
Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.
CzynnoSci zwigzane z czyszczeniem i konserwacija przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukoficzyty one 8 lat
lub jezeli nie dziatajg pod nadzorem.
Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.
Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.
ZapobiegaC chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowaé
upadek urzadzenia.
W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych
komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.
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b Ostrzezenia dotyczace oparzen

* Nie dotyka¢ kosza, pojemnika i wewnetrznych czesci metalowych urzadzenia
przez kilka minut po jego wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie gora-
cych czesci. Niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wysunaé wtyczke z gniazda zasilania i odcze-
ka¢ przed czyszczeniem na schtodzenie urzadzenia.

+ Gdy w urzadzeniu znajdujg sie zywnos¢, nie nalezy go przestawiac.

+ Gdy w urzadzeniu nie znajduje sie zywnosSc¢, nie nalezy go uruchamiac.

* Produkty umieszczac tylko i wytgcznie w pojemniku, aby zapobiec stykaniu sie
potraw z grzatkami elektrycznymi.

* Nie zastania¢ wlotéw powietrza.

* Nie napetnia¢ pojemnika olejem. Niebezpieczeristwo pozaru.

* Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotow powietrza.

* Po usunieciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa sie z niego rowniez
powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

+ Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie czarny dym, urzadzenie natych-
miastowo wytaczy¢. Nalezy odtaczy¢ wtyczke z gniazdka poboru pradu. Odcze-
kac¢, az z wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysuna¢ pojemnik z
korpusu urzadzenia.

. b Uwaga: gorgca powierzchnia.

9 Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzi¢, czy war-
tos¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalne;.

* W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktérym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnos¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicz-
nym.

+ W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-
stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo otoczenia.

* Podtaczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

* Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

* Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtonmi lub bedac boso.

* Nie uzywac urzadzenia w sytuacji, gdy przewodd elektryczny lub wtyczka sg
uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe. Wszystkie naprawy, wigczajac w to
wymiane przewodu zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez
Serwis techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikéw, w sposéb zapo-
biegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.
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°

Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.) do tego samego gniazda pradu. Niebezpie-
czenstwo przecigzenia elektrycznego.

Zapobiegac stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
cymi powierzchniami.

Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pocigagajac za przewdd.

Unikac stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tngcymi krawe-
dziami.

* Nie przemieszcza¢ urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.

W przypadku burzy, odtgczy¢ przewdd zasilania od gniazda elektrycznego.

°

» Uwaga - szkody materialne
* Przed uzyciem wyciagna¢ przewod elektryczny zasilania.
* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegaréw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.
W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.
Po odtaczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schto-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zostaC wyczyszczone wytgcznie
przy zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy ni-
gdy stosowac rozpuszczalnikéw, ktore moga zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucz-
nych.
* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (tkaniny, zastony).
Przed odtozeniem urzadzenia, odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczekac na schtodzenie rozgrzanych czesci.
* Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikoéw atmosferycznych
(deszcz, storice itp.).
* Nie stosowac urzadzenia na zewnarz.
* Nie rozmontowywac¢ urzadzenia. Brak jest czesci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.
+ Urzadzenie odktada¢ w ostoniete, chtodne i suche miejsce.

°

°

b Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn
Wiaczy¢ urzadzenie wytacznie kiedy jest w pozycji robocze;.
* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne.
W przypadku koniecznosci oddalenia sie, nawet na krotki czas, wytaczy¢ urza-
dzenie i odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru pradu.
M * Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowac produkt zgodnie z Dyrek-

°

3

wa Europejska 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ sie z odpowiednig ulotkg
zatgczong do produktu.

« NALEZY ZACHOWAGC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Pokretto regulacji temperatury (°C)
B - Kontrolka wigczenia

C - Pokretto czasomierza (minuty)

D - Korpus urzadzenia

E - Lampka kontrolna temperatury

F - Perforowany krazek.

G - Pojemnik

H - Uchwyt

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaly nastepujace dane identyfika-
cyjne.:

* konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

* numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwos¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

- Usuna¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na plaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno by¢ uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowaé, czy napiecie w sieci jest zgodne z wartoscig wskazang na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

» Uwagal!

Ustawi¢ urzadzenie w odlegto$ci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.
Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umy¢ perforowany krazek (F) oraz pojemnik. Perforo-
wany krazek oraz pojemnik moga by¢ myte w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do
mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.

- Chwyci€ uchwyt (H) i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia (D), (rys. 5).

- Wsunac¢ perforowany krazek do pojemnika i oprze¢ na dnie (rys. 6).

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktéw. W takim przypadku
ustawi¢ pokretto regulacji temperatury (A) na temperaturze smazenia. Ustawi¢ pokretto czasomie-
rza (C) na wiecej, niz trzy minuty. Urzadzenie uruchamia sig. Odczeka¢, az wytaczy si¢ lampka
kontrolna temperatury (E) (po ok. 3 minutach).

- Umiesci¢ produkty w pojemniku. Nie nalezy przekraczaé poziomu oznaczonego jako MAX.

- Wsung¢ pojemnik do korpusu urzadzenia.
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W przypadku nieprawidlowego zamontowania pojemnika, urzadzenie nie uruchomi sie.

- Wsuna¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Ustawi¢ pokretto regulacji temperatury na zadanej temperaturze smazenia. Sprawdzi¢ tabele w
zbiorze przepisow.

- Obrocic pokretto czasomierza, aby ustawi¢ czas smazenia.

- Lampka wigczenia (B) zaswieci sie (Swiatto pomaranczowe). Lampka kontrolna temperatury (E)
zaswieci sie (Swiatto zielone).

- Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.

Podczas smazenia mozna stwierdzi¢, czy lampka kontrolna temperatury (E) ($wiatto zielone) okre-

sowo wigcza sie i wylacza. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktéry utrzymuje prawidiowg tem-

perature smazenia.

Frytkownica beztluszczowa moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych produktow. Patrz

zbiér przepisow.

Gdy urzadzenie jest zimne, do czasu smazenia dodac trzy minuty.

Nie napetnia¢ pojemnika olejem.

Nie przecigza¢ pojemnika zbyt duza iloscia produktéw. Przestrzega¢ dopuszczalnej ilosci
maksymalnej, podanej w przepisie.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac¢ sie staby zapach i dym.:
Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektérych czesci, i
ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktow.

- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik, ciagnac na zewnatrz. Urzadzenie przestaje dziatac.

- Potrzasna¢ pojemnikiem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.

- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, pojemnik zamontowac na swoim miejscu.

Uwagal
b Niebezpieczenstwo poparzenia. Po usunieciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa
sie z niego réwniez powietrze i gorace opary. Trzymac dionie i twarz z dala od pojemnika.

Aby zmniejszy¢ mase, mozna potrzasnaé tylko koszyk, wyjmujac go z pojemnika. Zdemon-
towaé pojemnik z urzadzenia. Ustawi¢ pojemnik na powierzchni odpornej na wysokie tem-
peratury.

Po ustawieniu pokretta czasomierza na potowie czasu przewidzianego na przygotowanie,
wyda on dzwiek gdy konieczne bedzie wymieszanie produktéw. Nalezy pamietaé, aby po
wymieszaniu ustawi¢ ponownie pokretto na czas potrzebny do zakorniczenia smazenia.
Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wytacza sie.
Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu i ustawi¢ czaso-
mierz na kilka minut.
Aby recznie wytaczy¢ urzadzenie, ustawi¢ pokretto czasomierza w potozeniu ,0”.
- Wyjaé pojemnik.

Uwagal

B Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie wysypywac zawartosci pojemnika na talerz. Niebezpie-
czenstwo wypadniecia perforowanego krazka.
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- Wyja¢ produkty drewniang tyzka, aby nie uszkodzi¢ warstwy zapobiegajacej przywieraniu.Prze-
tozy¢ produkty na talerz. Podac na stét.

@ Uwagal!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, perforowanego krazka i wewnetrz-
nych cze$ci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczekac na cat-
kowite schtodzenie goracych czesci.

Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy maja kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usung¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyja¢ z pojemnika duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia produktow, urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzy-
te do przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilo$¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktow w potowie czasu smazenia optymalizuje koricowy rezultat i za-
pewnia rownomierne smazenie.

Aby uzyskac¢ chrupko$¢, surowe ziemniaki skropi¢ olejem. Po dodaniu oleju, produkty smazy¢ we
frytkownicy bezttuszczowej jeszcze przez kilka minut.

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
ttuszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to 300/350 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Ponadto
gotowe mieszanki smazq si¢ szybciej, niz te przygotowane w domu.

[los¢ min. - | Czas (min.) | Temperatura |Potrza- | Inne informacje
maks. (g). (°C) sha¢
Ziemniaki i frytki
Frytki cienkie, 100-350 9-16 200 Potrza-
mrozone snaé
Frytki dtugie, mro- | 100-350 11-20 200 Potrza-
zone snaé
Frytki przygotowane | 100-400 16-20 200 Potrzg- | Doda¢ 1/2 tyzeczki
w domu (8x8 mm) shaé oleju
Frytki przygotowane | 100-400 18-22 180 Potrza- | Dodac 1/2 tyzeczki
w domu, pokrojone snaé oleju
na cwiartki
Frytki przygotowane | 100-350 12-18 180 Potrza- | Dodac 1/2 tyzeczki
w domu, pokrojone w snaé oleju
kostke
Mieso i dréb
Stek 1100-350 | 8-12 180 | |
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llo$¢ min. - | Czas (min.) | Temperatura | Potrza- | Inne informacje
maks. (9). (°C) snaé
Hamburgery 100-350 7-14 180
Pier$ z kurczaka 100-350 15-20 180
Przekaski
Roladki wiosenne 100-300 8-10 200 Potrza-
snac
Nuggetsy z kurczaka | 100-300 6-10 200 Potrza-
mrozone snac
Paluszki rybne 100-300 6-10 200
mrozone
Warzywa faszero- | 100-300 10 160
wane
Stodycze
Ciasta 250 20-25 160
Muffiny 250 15-18 200
Herbatniki 350 20-25 160
Na produkcie, a doktadnie w gornej czesci, znajdujq sie ponizsze symbole:
2
A%: ziemniaki mrozone Na 7 Skorupiaki
200 °C 15-20min
160 C
N%_s kurczak @ stodycze
180 °C 20-30min
160 °C
wid .
ﬁmwﬁ: Czerwone mieso \5-20min Ryby
200 °C

Po kazdym symbolem znajduje sie zakres czasu wymaganego do przygotowania kazdego z arty-

kutéw. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od grubosci i iloSci przygotowanej potrawy.

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy pokretto czasomierza ustawia sie w potozeniu ,0”,
urzadzenie wydaje dzwiek i wytacza sie automatycznie. Aby wytaczy€ urzadzenie recznie, obrécié
pokretto czasomierza w lewo, ustawiajac je w potozeniu ,0”. Jezeli podczas gotowania zostanie
wyjety pojemnik, urzadzenie automatycznie sie wytaczy (nawet jezeli pokretto czasomierza nadal
odlicza czas).
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

@ Uwagal!

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda
poboru pradu. Wszelkie czynnosci wykonywaé, gdy urzadzenie jest zimne.

& Uwagal!

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cieczach.

b Uwagal!

Sprawdzac¢ regularnie przed uzyciem stan kabla zasilania urzadzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, uda¢ sie do najblizszego punktu serwisowego w celu wymiany kabla
przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatka i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ urzadzenia za pomocg migkkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic¢ grzatki suchg Sciereczkg, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentéw

Pojemnik mozna my¢ w zmywarce. Mozna rowniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i miek-
kiej, nie szorstkiej gabki.

- Chwyci¢ uchwyt (i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia.

Aby zmigkczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ cieptg woda. Dodac kilka
kropli detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc.

Pojemnik wykonany jest z materialu zapobiegajacego przywieraniu.: zmatowienie i znaki,
ktére moga pojawic sie po dtuzszym uzywaniu, sg normalnym zjawiskiem. Nie majg wptywu
na smazenie i smak potraw.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunigta do
gniazda poboru pradu.

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie
Z uziemieniem.

Czasomierz nie zostat usta-
wiony.

Ustawi€ pokretto czasomie-
rza na czasie wymaganym
do przygotowania potrawy i
wiaczy¢ urzadzenie.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

Umiesci¢ prawidtowo pojem-
nik wewnatrz urzadzenia.

Nastapito zadziatanie zabez-
pieczenia przed przegrza-
niem.

Uzy¢ ostrego przedmiotu,
aby nacisna¢ przycisk resetu,
znajdujacy sie pod podstawg
urzadzenia.

Produkty nie sg gotowe.

llo$¢ produktéw wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg
ilos¢ produktdw. Mniejsza

ilo$¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustawi¢ pokretto regulacii
temperatury na zadanej
temperaturze smazenia. Patrz
zbidr przepisow.

Ustawiony czas smazenia jest
zbyt krétki.

Ustawi¢ pokretto czasomierza
na wymaganym czasie. Patrz
zbioér przepisow.

Produkty nie zostaty usmazo-
ne rownomiernie.

Niektore sktadniki nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Produkty znajdujace sie u
gory lub ktore sg przykryte
innymi (ziemniaki) nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Usmazone przekaski nie sq
chrupkie.

Uzywane sg przekaski prze-
znaczone do tradycyjnego
przygotowania.

Uzy¢ przekasek do piecze-
nia w piekarniku lub przed
umieszczeniem przekasek w
koszu posmarowac je olejem.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

llo$¢ produktow wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg,
ilo$¢ produktow. Mniejsza

ilo$¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwigzania
Z urzadzenia wydobywa sie Przygotowywane sg bardziej | Podczas smazenia bardziej
biaty dym. ttuste produkty. tlustych produktow, w po-

jemniku gromadzi sie wiecej
oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wiecej biatego
dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego
wptywu na przygotowanie
produktow lub na urzadzenie.

W pojemniku pozostaty reszt-
ki thuszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest
ogrzewaniem ttuszczu lub
oleju znajdujacego sie w po-
jemniku. Pojemnik po uzyciu
dokfadnie wyczyscic.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, nie zostaty usmazo-
ne rbwnomiernie.

Nie jest uzywana odmiana
ziemniakow przeznaczona do
smazenia.

Podczas smazenia $wiezych
ziemniakéw nalezy je regular-
nie mieszac.

Przed smazeniem ziem-
niakéw nalezy je optukac i
osuszyc¢.

Optukac¢ ziemniaki i usung¢
catos¢ skrobi, jak odfozyta sie
na powierzchni ziemniakdw.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, tuz po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju
sprawdzi¢, czy powierzchnia
ziemniakdw zostata doktadnie
osuszona z wody.

Aby uzyskaé wiekszg chrup-
ko$¢, ziemniaki pokroi¢ na
ciensze stupki.

Aby uzyskac wieksza chrup-
kos¢, dodac¢ wieksza iloS¢ oleju.
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