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DEUTSCH

Funktionstasten

Bedienung

Reinigung/Wartung

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Geréat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer

den Netzstecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Netzstecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder
bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!
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Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach kann die Temperatur der be-

rihrbaren Oberflache sehr hoch sein.

« Berihren Sie deshalb das Gerat nur am Griff und am Bedien-
feld. Benutzen Sie ggf. Topflappen.

» Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs,
sondern schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach den
Netzstecker. Warten Sie bis das Gerat abgekuhlt ist.

+ Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht. Sehr trockenes Brot
kann im Inneren des Gerates Feuer fangen!

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige Flache!

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (70cm) zu
leicht entzlindlichen Gegenstanden wie Mobel, Vorhange, etc.!
Stellen Sie das Gerat auf keinen Fall in einen Schrank!

« Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

« Betreiben Sie das Geréat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Achten Sie wahrend der Benutzung darauf, dass das Netzkabel
nicht in Kontakt mit heilRen Teilen des Gerates kommt.

« Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und
werden beaufsichtigt.

* Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir [hnen im Kapitel ,Reinigung/Wartung® dazu geben.

8 Backblech/Fettpfanne

Auspacken des Gerétes
9 Kriimelblech

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Filllmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-
schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Geréat
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
L,Reinigung/Wartung“ beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang
1 Display

2 Bedienfeld

3 Heizelement

4 Glastr

5 Tirgriff

6 Spritzschutzblech

7 Grillrost

6
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10 Entnahmewerkzeug fiir Grillrost und Backblech
11 Drehspie

11a Fixierklammern
12 Entnahmewerkzeug fiir Drehspiel

Ohne Abbildung
Pizzastein

Tasten am Bedienfeld

@ Programmauswahl

Temperatur

® | zet

@ | Umiufioetrieb

Garraumbeleuchtung

© |Ein/Aus

4 ) | Auswahltasten

@ Programm starten/unterbrechen/fortsetzen
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Anwendungshinweise
Standort
+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.
+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heiften Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerétes Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1600 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Haushaltsschutzschalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+ Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

Hinweise fiir die Benutzung

/\ WARNUNG:

+ Benutzen Sie niemals Behélter aus Kunststoff, Karton,
Papier oder Ahnlichem. Brandgefahr!

+ Verwenden Sie keinen Bratschlauch oder Glasbehal-
ter. Diese konnten platzen.

+Auch, wenn Sie die Entnahmewerkzeuge fiir das
Backblech oder den Drehspiefd verwenden, schiitzen
Sie sich mit Handschuhen oder Topflappen vor der
Hitze.

/\ ACHTUNG:
Uberladen Sie das Backblech und den Grillrost nicht!
(max. 3,5kg)

i HINWEIS:

+ Schieben Sie immer das Kriimelblech unter das untere
Heizelement.

+ Sparen Sie Energie, indem Sie die Programme mit
Umluft nutzen. Driicken Sie dafiir die Taste @. Dabei
wird die erhitzte Luft durch einen Ventilator im Innern
des Ofens schneller und gleichmaRig verteilt.

+ Grillen oder braten Sie grundséatzlich nur bei eingesetz-
ter Fettpfanne. So verhindern Sie, dass Fett auf die
unteren Heizelemente tropfen kann.

PC-MBG1186_IM

i HINWEIS:

+ Wenn Sie den Pizzastein verwenden, achten Sie
darauf, dass er nur vollkommen trocken eingesetzt
wird. Grofe Hitze kann in einem feuchten Pizzastein
Risse verursachen.

Fir ein optimales Ergebnis bei der Zubereitung |hrer
Pizza empfehlen wir, den Pizzastein separat ca.
10-15 Minuten vorzuheizen.
Beim Vorheizen schieben Sie den Grillrost in die obere
Einschub-Ebene. Legen Sie den Pizzastein auf den
Grillrost. Stellen Sie Ober- und Unterhitze (,Both”) bei
230°C ein. Schalten Sie zusétzlich mit der Taste @
Umluft hinzu.
Wenn Sie auf den vorgeheizten Pizzastein eine Pizza
mit frisch zubereiteten Teig legen mdchten, bestauben
Sie den Pizzastein zuvor mit Mehl.
a.,
b) Zur Entnahme des Grillrost b
Benutzen Sie zur Entnahme des

DrehspieRes das Entnahmewerkzeug (12).

/\ ACHTUNG:

+ Die Entnahmewerkzeuge sind nicht geeignet, um den
Pizzastein aus dem Geréat zu holen. Der Pizzastein
kénnte beschadigt werden.

+ Um den heilen Pizzastein aus dem Gerat zu nehmen,
benutzen Sie Topflappen.

Entnahmewerkzeug (10/12)
a) Zur Entnahme des Backblechs

Spritzschutzblech (6)

Setzen Sie das Spritzschutzblech immer ein, bevor Sie das
Geréat benutzen.

1. Setzen Sie das Spritzschutzblech so ein, dass die
Offnung der Rinne nach oben zeigt.

2. Sowohl rechts als auch links befinden sich oben im Ge-
rat 3 Nieten. Achten Sie drauf, dass das Blech oberhalb
der Nieten eingeschoben wird. Schieben Sie das Blech
soweit bis hinten, dass die vordere Kante mit dem Gerat
abschlieft.

Standby (Bereitschaftszustand)

+ SchlieRen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmafig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Es ertont ein
kurzes Signal. Das Gerat befindet sich im Standby-
Betrieb.

+ Um den Standby-Betrieb zu verlassen, driicken Sie die
Taste ©. Alle Symbole im Display leuchten.

+ Wenn ca. 60 Sekunden kein Tastendruck erfolgt oder
das Programm beendet ist, schaltet das Gerat wieder in
den Standby-Betrieb.

01.08.19
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Vor der ersten Benutzung

An der Heizung befindet sich eine Schutzschicht. Um diese
zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 15 Minuten lang
ohne Inhalt. Stellen Sie dafiir Ober- und Unterhitze (,Both*)
bei 230°C ein.

i HINwETS:
Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei diesem
Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung.

Funktionstasten

i HINWEIS:

+ Beiden Tasten am Gerét handelt es sich um
Touch-Tasten. Beriihren Sie die Tasten leicht mit einem
Finger, um die Funktion auszufiihren. Jeder Tasten-
druck wird mit einem Signalton bestatigt.

+ Wenn Sie die Taste 4 oder » gedriickt halten, startet
ein Schnelllauf.

Programmauswahl
Driicken Sie die Taste ©. Im Display blinkt ,Both“. Mit den Tasten € und » kénnen Sie ein Programm auswahlen.
. Voreinstellung Voreinstellungen veréndern
. Anzeige = =

Funktion imDisplay | 2% | oberhitze | Unterhitze | . 2o Oberhitze | Unterhitz

(in Stunden) | o 2e | SMEMIZE | i gtynden) | 0MZE nierhitze
Ober- und Both | 0030 | 180°C | 180°C | 00:01-359 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
Unterhitze
Oberhitze Upper ™™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
Unterhitze Lower v 00:30 / 180°C | 00:01-3:59 / 60°C-200°C
Fermentieren Ferment ... 01:00 36°C 00:01-9:59 / 35°C-45°C
Hahnchen Chicken ™ 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
Auftauen Defrost I 00:30 60°C 60°C 00:01 - 1:59 / /
Brot Bread I 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Kuchen Cake I 00:35 170°C 170°C | 00:01-0:59 | 150°C-200°C | 150°C - 200°C
Platzchen Cookie X 00:20 180°C 160°C | 00:01-0:59 | 150°C-210°C| 150°C-210°C
Grillen Grill X 00:20 230°C 230°C | 00:01-0:59 |200°C-230°C | 200°C-230°C
Pizza Pizza I 00:20 200°C 200°C | 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C
Kartoffeln Potato X 01:00 230°C 230°C | 00:01-1:59 | 180°C-230°C | 180°C-230°C

Die Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte dar und variieren auch in Abhangigkeit vom Gewicht. Fir Fleisch und Fisch emp-

fehlen wir den Einsatz eines Bratenthermometers.

Bedienung

1. Schalten Sie das Gerat mit der Taste @ ein. Das Dis-
play leuchtet.

2. Driicken Sie die Taste &. Im Display blinkt ,Both*.

3. Wahlen Sie mit den Tasten 4 und » ein Programm aus.

4. Driicken Sie die Taste ®. Das ausgewahite Programm
und die Temperatur im Display blinken.

5. Wahlen Sie mit den Tasten € und » eine Temperatur
aus.

PC-MBG1186_IM

6. Drlicken Sie die Taste ©. Das ausgewahlte Programm
und die Minuten im Display blinken.

7. Wahlen Sie mit den Tasten 4und » die Minuten aus.

8. Drlicken Sie erneut die Taste @. Das ausgewahlte
Programm und die Stunden im Display blinken.

9. Wahlen Sie mit den Tasten 4und > die Stunden aus.
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10. § HINWEIS:
+ Mit der Taste @ konnen Sie die Garraumbeleuch-
tung ein- und ausschalten.
+  Wenn Sie die Umluft zusatzlich einschalten méch-
ten, driicken Sie die Taste @. Das Symbol <~ im
Display leuchtet.

11. Starten Sie das Programm mit der Taste @.
Das Symbol » im Display leuchtet.

i HINwESS:
Der Countdown startet, wenn die eingestellte Tempe-
ratur erreicht ist. Es ertonen mehrere Signale.

Drehspie

i HINwETS:

Wahlen Sie kein zu groles Bratenstiick. Das Grillgut
muss genug Abstand zu den Innenwénden und den Heiz-
staben haben. Es sollte sie auf keinen Fall berihren.

1. Schieben Sie das Backblech/Fettpfanne in die unterste
Schiebeleiste des Backofens.

2. Reiben Sie den Drehspief und die Fixierklammern mit
Speisedl ein.

3. Geflligel wird vor dem Girillen dressiert. Binden Sie dazu
die Fliigel und die Schenkel mit Kiichengarn eng an den
Korper.

4. Stecken Sie das dressierte Gefligel oder das Braten-
stlick vorsichtig auf den Drehspief. Schieben Sie die Fi-
xierklammern auf den DrehspieB und befestigen Sie den
Braten damit. Schrauben Sie die Fixierklammern mit den
Schrauben fest.

5. Heben Sie den fertig bestlick- =
ten Drehspiel mit dem Ent-
nahmewerkzeug in den Ofen.
Dazu stecken Sie zuerst das
Ende des DrehspieRes ohne | ji————+
KerbeindenAntriebander '~
rechten Ofenseite. Haken Sie
dann das andere Ende des Drehspiefes in die Hange-
vorrichtung an der linken Ofenseite.

6. Wahlen Sie das Programm ,Chicken®. Starten Sie das
Programm mit der Taste @.

Der Drehspiel beginnt sich zu drehen. Achten Sie dar-
auf, dass sich das Bratenstiick frei drehen kann.

7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnen mehrere
Signale. Wenn das Fleisch gar ist, nehmen Sie den
Drehspiefs mit Hilfe des Entnahmewerkzeugs heraus.

o
i
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Betrieb unterbrechen

Der Betrigb wird unterbrochen, wenn Sie die Taste ®
driicken. Das Symbol Ilim Display leuchtet. Driicken Sie
emeut die Taste @, um den Betrieb wieder aufzunehmen.
Das Symbol » im Display leuchtet.

i HINWEIS:

+ Das Gerat startet wieder an der unterbrochenen Stelle.

+ Wenn Sie jedoch den Netzstecker ziehen oder die
Taste © driicken, gehen Ihre aktuellen Einstellungen
verloren.

Betrieb beenden

1. Nach Ablauf der Zeit erténen mehrere Signale. Nach
ca. 60 Sekunden schaltet das Gerat automatisch in den
Standby-Betrieb. Oder driicken Sie die Taste ©, um das
Gerét vorzeitig in den Standby-Betrieb zu schalten.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie das Gerat abktihlen, bevor Sie es reinigen!

Reinigung / Wartung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung immer den Netz-

stecker.

+ Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.
* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.
Das konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand flihren.

PC-MBG1186_IM
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/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Kriimelblech, Backblech, Grillrost, DrehspieB,
Fixierklammern, Spritzschutzblech

Reinigen Sie diese Teile im heilen Spllwasser unter Zusatz
von etwas Splilmittel. Trocknen Sie die Teile danach gut ab.

Pizzastein

Reinigen Sie den Pizzastein nach jedem Gebrauch mit
einem feuchten Tuch. Lassen Sie ihn an der Luft trocknen.
Verwenden Sie ihn nur im vollkommen trockenen Zustand.
Die grofe Hitze des Backofens kann in einem feuchten
Pizzastein Risse verursachen.

Innenraum
Halten Sie das Ofeninnere sauber.

1. Spritzer und Speisereste an den Ofenwanden entfernen
Sie mit einem feuchten Tuch unter Zusatz von etwas
Splilmittel.

2. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Glastiir
Bei Bedarf kdnnen Sie die innere Glasplatte der Tir ent-
fernen.

1. Offnen Sie die Tiir komplett.

2. Losen Sie die Schrauben mit einem Kreuzschlitz-
schraubenzieher. Entfernen Sie die Schrauben und die
Unterlegscheiben.

3. Entnehmen Sie die Glasplatte vorsichtig und reinigen
Sie diese.

4. Setzen Sie die Glasplatte vollstandig getrocknet wieder
ein.

5. Setzen Sie die Schrauben mit den Unterlegscheiben
wieder ein. Drehen Sie die Schrauben handfest an.

/\ ACHTUNG:
Benutzen Sie keinen Akkuschrauber! Das Glas konnte
beschadigt werden.

Gehduse

+ Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit
einem leicht feuchten Tuch.

+ Legen Sie das Kriimelblech und das andere Zubehor
zurtick.

PC-MBG1186_IM

Lampe auswechseln
Sollte die Lampe im Ofeninneren defekt sein, kdnnen Sie

diese wechseln.

1. Drehen Sie die Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn ab.
2. Drehen Sie die Lampe aus der Lampenfassung heraus.
Ersetzen Sie diese durch eine Lampe der gleichen

Bauart.

3. Bringen Sie die Abdeckung wieder tiber der Lampe an.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer auBRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Storungsbehebung

Problem Mdgliche Ursache | Abhilfe

Das Gerat | Das Gerat hat Uberpriifen Sie die

ist ohne keine Stromver- Steckdose mit einem

Funktion. sorgung. anderen Gerét.
Setzen Sie den Netz-
stecker richtig ein.
Kontrollieren Sie die
Haussicherung.

Das Gerét ist Wenden Sie sich an
defekt. unseren Service oder

an einen Fachmann.

Im Display | Kurzschluss des | Wenden Sie sich an

erscheint oberen Tempera- | unseren Service oder

JETS turfiihlers. an einen Fachmann.

Im Display | Der Stromkreis Wenden Sie sich an

erscheint wurde unterbro- unseren Service oder

,E2" oder chen. an einen Fachmann.

JE4°

Im Display | Kurzschluss Wenden Sie sich an

erscheint des unteren unseren Service oder

JE3" Temperaturfiihlers. | an einen Fachmann.

Ofengliihlampe:.
Nettogewicht: ............

Technische Daten

PC-MBG 1186
220-240V~, 50/60Hz

.E14,230V~, max. 25W, 180°C

ca. 11,05kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.
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Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-MBG 1186 in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung firr unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

3. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung ge-
stellt werden.

4. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Be-
steht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

5. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemafer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner
ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantie-
anspriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autori-
sierte Stellen Arbeiten an dem Gerat vorehmen.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012
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Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Geréat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Gber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie iibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status |hres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Geréates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Web-

shops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.
Stand 06 2012
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmiill.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I ocben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.
Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

PC-MBG1186_IM
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen...........comuenenns 3
Algemene opmerkingen 13
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat ........ 14
Het apparaat uitpakken 15
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 15

Toetsen op het bedieningspaneel

Opmerkingen voor het gebruik.... .16
Locatie ... .16
Elektrische aansluiting .16
Aansluitwaarde............ .16

Gebruiksaanwijzingen. .16
Verwijderhulpstuk .16
Spatscherm.........coceeeen. .16

Standby (Stand-by modus).

Alvorens ingebruikname ............ccveueeeeereneeneesnersenenns 17
Functietoetsen 17
Programmaselectie ..o 17
Bediening 17
Draaispit

Onderbreken van de werking..
Werking beéindigen ...........cccoceneeenn.
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Reiniging/Onderhoud 18
Kruimellade, bakplaat, grillrooster, draaispit,
spitvorken, SPatSCherM ...........oc.ceueeeneerneerneeeseiseneenes 19
Pizzasteen

Binnenkant ...
Glazen deur
Behuizing
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De lamp vervangen S

o

Opslag i

Probleemoplossing 2z
Technische gegevens 19
Verwijdering 20
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer................... 20

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik

het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.
Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

13
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NEDERLANDS

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het
product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Gevaar op brandwonden!

De toegankelijke oppervlakken kunnen tijdens en na de werking

erg heet worden.

+ Raak het apparaat daarom alleen aan bij de hendel en het be-
dieningspaneel. Gebruik zo nodig pannenlappen.

* Het apparaat niet meedragen of optillen tijdens de werking.
Schakel het eerst uit en koppel de stekker los van het stopcon-
tact. Wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

+ Laat het apparaat alleen onder toezicht van volwassenen gebrui-
ken. Erg droog brood kan vlam vatten in het apparaat!

* Plaats het apparaat op een hittebestendig opperviak!

* Houd voldoende afstand (70 cm) van licht ontvlambare voorwer-
pen, zoals meubels, gordijnen, enz.! Plaats het apparaat nooit in
een kast!

* Plaats het apparaat met het achterpaneel richting de muur.

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege rijzende
hitte en dampen.

« Zorg ervoor dat de voedingskabel geen hete onderdelen van het
apparaat aanraakt wanneer werkzaam.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

14
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+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd
vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als zij onder toezicht staan of worden geinstrueerd over
het veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren

begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid

worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jon-

ger dan 8 jaar.
/\ LET OP:

Het apparaat mag niet worden ondergedompeld in water tijdens
het reinigen. Raadpleeg de instructies die zijn voorzien in het
hoofdstuk “Reiniging/Onderhoud”.

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals de plastic fo-

lie, vuimateriaal, snoerbinders en kartonnen verpakking.
3. Controleer of alle onderdelen in de doos aanwezig zijn.
4. In geval van onvolledige levering of schade, dient het

apparaat niet te worden gebruikt. Het apparaat dient

onmiddellijk te worden teruggebracht naar de dealer.

i OPMERKING:

Mogelijk zijn er restanten van het productieprocess op het
apparaat achtergebleven. Wij adviseren het apparaat voor
gebruik schoon te maken; zie “Reiniging/ Onderhoud”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering
1 Display
2 Bedieningspaneel
3 Verwarmingselement
4 Glazen deurtje
5 Handgreep deurtje
6 Spatscherm
7 Grillrooster
8 Bakplaat/vetpan

PC-MBG1186_IM

9 Kruimellade
10 Verwijderhulpstuk voor grilrooster en bakplaat
11 Draaispit
11a Spitvorken
12 Verwijderhulpstuk voor draaispit

Geen afbeelding
Pizzasteen

Toetsen op het bedieningspaneel

NEDERLANDS

@ Programmaselectie

Temperatuur

® |Tid

@ Luchtrecirculatie

Verlichting ovenkamer

© | Aan/uit

4 P | Selectietoetsen

@ Programma starten/pauzeren/hervatten
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Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Zethet apparaat op een niet-gladde, vlakke en hittebe-
stendige ondergrond.
+ Zorg dat het apparaat en het netsnoer nooit op een heet
oppervlak of in de buurt van hittebronnen (fornuis, oven)
terecht komen.

Elektrische aansluiting

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, controleer
of de te gebruiken netspanning overeenkomt met die
van het apparaat. U vindt de benodigde informatie op het
typeplaatje.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1600 W op-
nemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het raadzaam,
te voorzien in een gescheiden toevoer met een zekering via
een 16 A veiligheidsschakelaar voor huishoudelijk gebruik.

/\ LET OP: Overbelasting!

+ Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze
minimaal een diameter van 1,5mm? hebben.

+ Gebruik geen meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Gebruiksaanwijzingen

/\ WAARSCHUWING:

+ Gebruik nooit containers gemaakt van plastic, karton,
papier of dergelijke. Brandgevaar!

+ Gebruik geen braadzakken of glazen containers. Deze
kunnen barsten.

+ Let ook op dat wanneer u de verwijderhulpstukken
voor de bakplaat of the draaispit gebruikt, u uzelf tegen
de hitte beschermt door middel van ovenwanten of
pannenlappen.

/\ LETOP:
Overbelaad de bakplaat en het grillrooster niet!
(max. 3,5kg)

1 OPMERKING:

+ Schuif de kruimellade altijd onder het verhittingsele-
ment op de bodem.

+ Bespaar energie door de programma’s met recircule-
rende lucht te gebruiken. Druk hiertoe op de toets @®.
Hierdoor wordt de warme lucht sneller en gelijkmatiger
via de ventilator in de oven verspreid.

+ Gebruik altijd de ingebrachte vetbak bij het grillen of
braden. Dit voorkomt dat het vet op het verhittingsele-
ment op de bodem druipt.

PC-MBG1186_IM

i OPMERKING:

+ Zorg er bij gebruik van de pizzasteen voor dat deze
volledig droog is voordat hij in de oven geplaatst wordt.
Hoge temperaturen kunnen barsten in een vochtige
pizzasteen veroorzaken.

Voor de beste resultaten bij het bereiden van uw pizza
raden wij u aan de pizzasteen ong. 10-15 minuten
voor te verwarmen.

Tijdens het voorverwarmen schuift u het grilrooster

in de bovenste stand. Plaats de pizzasteen op het
rooster. Stel de boven- en onderverhitting (‘Both”) in
op 230°C. Gebruik daamaast de toets @ om recircu-
lerende lucht toe te voegen.

Als u een pizza van vers gemaakt deeg op de steen
wilt leggen, bestuif de pizzasteen dan eerst met bloem.

Verwijderhulpstuk (10/12)

a.,
a) Voor het verwijderen van de
bakplaat b

b) Voor het verwijderen van het

grillrooster

Wanneer u de draaispit wilt verwijderen, gebruikt u het
verwijderhulpstuk (12).

/\ LETOP:

+ De verwijderhulpstukken zijn niet geschikt om de
pizzasteen uit de oven te halen. De pizzasteen kan
hierdoor beschadigen.

+ Gebruik ovenwanten om de pizzasteen uit de oven te
halen.

Spatscherm (6)
Installeer altijd het spatscherm voordat u het apparaat
gebruikt.

1.

Installeer het spatscherm met de opening van de goot
omhoog gericht.

2. Erbevinden zich 3 klinknagels aan de linker en rechter

bovenkant van het toestel. Zorg dat de metalen plaat
boven de klinknagels wordt geinstalleerd. Schuif de
metalen plaat voldoende ver naar achteren zodat de
voorkant viak met het toestel is.

Standby (Stand-by modus)

.

Sluit het apparaat aan op een correct geaard stopcon-
tact. U zult een korte pieptoon horen die aangeeft dat het
apparaat op stand-by staat.

Druk op de toets @ om de stand-by-modus te verlaten.
Alle icoontjes op de display zullen oplichten.

Als u ongeveer 60 seconden op geen enkele toets drukt
of als het programma is beéindigd, dan zal het apparaat
zichzelf weer automatisch op stand-by zetten.
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Alvorens ingebruikname

Het verwarmingselement heeft een beschermende laag. Zet

het apparaat ongeveer 15 minuten aan zonder voedsel om

dit te verwijderen. Stel de boven- en onderverhitting (“Both”)

inop 230°C.

i OPMERKING:
Lichte rook- en stankontwikkeling zijn bij deze procedure
normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.

Functietoetsen

i OPMERKING:

+ De toetsen op het apparaat zijn aanraaktoetsen. Raak
de toetsen licht aan met een vinger om de functie uit te
voeren. Wanneer een toets wordt ingedrukt, wordt dit
bevestigd door een pieptoon.

+ Door de toetsen 4 of > ingedrukt te houden, komt u in
de snelle modus.

Programmaselectie
Druk op de toets @. “Both” zal op de display knipperen. Gebruik de toetsen 4 en » om een programma te selecteren.

Functi Indicaties op Voorkeuze Voorkeuze aanpassen

unctie .
de display | Tijd (in uren) | Bovenhitte | Onderhitte | Tijd (in uren) | Bovenhitte | Onderhitte

Boven-en | gy 00:30 180°C | 180°C | 00:01-359 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
onderhitte

Bovenhitte Upper ™™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
Onderhitte Lower .. 00:30 / 180°C | 00:01-3:59 / 60°C-200°C
Gisten Ferment ... 01:00 36°C 00:01-9:59 / 35°C-45°C
Kip Chicken ™™ 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
Ontdooien Defrost I 00:30 60°C 60°C 00:01 - 1:59 / /

Brood Bread I 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Cake Cake I 00:35 170°C 170°C | 00:01-0:59 |150°C-200°C | 150°C -200°C
Koekjes Cookie I 00:20 180°C 160°C | 00:01-0:59 |150°C-210°C|150°C-210°C
Grill Grill X% 00:20 230°C 230°C | 00:01-0:59 |200°C-230°C |200°C-230°C
Pizza Pizza 00:20 200°C 200°C | 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C
Aardappelen | Potato I 01:00 230°C 230°C | 00:01-1:59 [180°C-230°C |180°C-230°C

De opgegeven tijden zijn enkel richtlijnen en variéren afhankelijk van het gewicht. Wij raden u aan een braadthermometer te

gebruiken voor vlees en vis.

Bediening

1. Gebruik de toets © om het apparaat in te schakelen. De

display zal oplichten.
2. Druk op de toets @. “Both” zal op de display knipperen.
3. Gebruik de toetsen 4 en » om een programma te
selecteren.
4. Druk op de toets ®. Het geselecteerde programma
en de temperatuur zullen op de display beginnen te
knipperen.

PC-MBG1186_IM

5. Gebruik de toetsen 4.en » om de gewenste temperatuur

te selecteren.

6. Druk op de toets ©. Het geselecteerde programma en

de minuten zullen op de display beginnen te knipperen.

7. Gebruik de toetsen 4.en P om het aantal minuten in te

stellen.

8. Druk nog een keer eenmaal op de toets @. Het gese-

lecteerde programma en de uren zullen op de display
beginnen te knipperen.
. Gebruik de toetsen 4 en » om het aantal uren in te
stellen.
17
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NEDERLANDS

10. § OPMERKING:

+ Gebruik de toets ® om de verlichting van de oven-
kamer in en uit te schakelen.

+ Als u ook de recirculerende lucht wilt inschakelen,
druk dan op de toets @. Het icoontje ~~ zal op de
display oplichten.

11. Gebruik de toets @ om het programma te starten. Het
icoontje » zal op de display oplichten.

i OPMERKING:
Het aftellen begint zodra de ingestelde temperatuur is
bereikt. U zult enkele pieptonen horen.

Draaispit

i OPMERKING:

Kies geen al te groot braadstuk. Het grilviees moet
voldoende afstand hebben tot binnenwanden en verwar-
mingsstaven. Het mag nergens de wanden of staven
raken.

1. Schuif de bakplaat/vetpan op de onderste rail van de
bakoven.

2. Wrijf de draaispit en de spitvorken in met spijsolie.

3. Gevogelte wordt voor het grillen gegarneerd. Bind de
vleugels en de poten met draad strak tegen het lijf.

4. Steek de gegameerde vleugels of het braadstuk voor-
zichtig op de draaispit. Schuif de spitvorken op de
draaispit en bevestig daarmee het braadstuk. Draai de
spitvorken vast met de schroeven.

5. Plaats de voorbereidde revol-
ving spit in de oven met behulp \
van het verwijderhulpstuk. @ el | |
Plaats eerst het uiteinde van de | | ox It
revolving spit zonder inkeping | | i————
inde motor aan de rechterkant |~
van de oven. Haak vervolgens
het andere uiteinde van het draaispit in de hanger aan
de linkerkant van de oven.

6. Selecteer het programma “Chicken”. Gebruik de toets
@ om het programma te starten.

De draaispit begint te draaien. Let op dat het braadvlees
ongehinderd kan draaien.

7. U zult enkele pieptonen horen zodra de ingestelde tijd is
verstreken. Als het vlees gaar is, kunt u de draaispit met
behulp van de verwijderhulpstuk uit de oven tillen.

Onderbreken van de werking

Druk op de toets @ om de werking te pauzeren. Het
icoontje Il zal op de display oplichten. Druk nogmaals op de
toets @ om de werking te hervatten. Het icoontje » zal op
de display oplichten.

i OPMERKING:

* Het apparaat start op de positie waar het is gepau-
zeerd.

+ Als u de stekker loskoppelt of op de toets © drukt, dan
raken uw huidige instellingen verloren.

Werking beéindigen

1. U zult enkele pieptonen horen zodra de ingestelde tijd
is verstreken. Het apparaat zal zichzelf na ongeveer
60 seconden automatisch op stand-by schakelen. U
kunt ook op de toets @ drukken om het apparaat eerder
op de stand-by-modus te schakelen.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.

3. Laat het apparaat voor het schoonmaken eerst afkoelen!

Reiniging / Onderhoud

/A WAARSCHUWING:

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat

schoonmaakt of onderhoudt.

« Wacht totdat het apparaat is afgekoeld.
* Dompel het apparaat niet onder water. Dit kan leiden tot een

elektrische schok of brand.

PC-MBG1186_IM
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/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Kruimellade, bakplaat, grillrooster, draaispit,
spitvorken, spatscherm

Reinig deze onderdelen met heet water en een afwasmid-
del. De onderdelen daama goed drogen.

Pizzasteen

Reinig de pizzasteen na elk gebruik met een vochtige doek.
Laat hem aan de lucht drogen. Gebruik de steen alleen
wanneer deze volledig droog is. De extreme temperaturen
kunnen barsten veroorzaken in een vochtige pizzasteen.

Binnenkant
Houd de binnenkant van de oven schoon.

1. Verwijder spatten en etensresten op de ovenwand met
een vochtige doek met wat afwasmiddel.
2. Afnemen met een droge doek.

Glazen deur
U kunt, indien nodig, het binnenste glaspaneel van de deur
losmaken.

1. Open de deur volledig.

2. Draai de schroeven los met een kruiskopschroeven-
draaier. Verwijder de schroeven en de sluitringen.

3. Verwijder het glaspaneel voorzichtig en maak het
schoon.

4. Breng het glaspaneel opnieuw aan wanneer het volledig
droog is.

5. Installeer de schroeven en de sluitringen opnieuw. Draai
de schroeven met de hand vast.

/\ LETOP:
Gebruik geen accuschroevendraaier! Het glas kan wor-
den beschadigd.

Behuizing

+ Reinig de behuizing na het gebruik met een vochtige
doek.

+ Plaats de kruimellade en andere accessoires terug.

De lamp vervangen

Als de lamp in de oven stuk is, kunt u ze vervangen.

1. Draai de lampenkap tegen de klok in.

2. Draai de lamp uit de lampfitting. Vervang de defecte
lamp door een nieuwe van hetzelfde type.

3. Breng de lampenkap opnieuw over de lamp aan.

PC-MBG1186_IM

Opslag

+ Reinig het apparaat volgens bovenstaande aanwijzingen
en laat het goed drogen.

+Wij adviseren dat het apparaat in de originele verpakking
wordt bewaard als u het apparaat langere tijd niet

gebruikt.

+ Het apparaat altijd buiten bereik van kinderen opslaan en
in een goed geventileerde en droge ruimte.

Probleemoplossing

Probleem Mogelijke oorzaak | Oplossing
Het apparaat | Het apparaat is niet | Controleer het
werkt niet. op het elektriciteits- | stopcontact met
net aangesloten. | behulp van een
ander apparaat.
Steek de stekker

goed in het stop-
contact.

Controleer de stop.
Het apparaat is Neem contact op
stuk. met uw reparateur

of service centrum.

“E1” verschijnt

Kortsluiting van de

Neem contact op

op het display. | bovenste tempera- | met uw reparateur
tuursensor. of service centrum.
“E2” of “E4” Het elektrische cir- | Neem contact op
zal vervolgens | cuit is onderbroken. | met uw reparateur
op de display of service centrum.
verschijnen.
“E3” verschijnt | Kortsluiting van de | Neem contact op
op het display. | onderste tempera- | met uw reparateur
tuursensor. of service centrum.

Technische gegevens

PC-MBG 1186

220-240V~, 50/60Hz

E14, 230V~, max. 25W, 180°C
NettogewiCht: ......c.ouuvverrierrecrirreecsieeeead ong. 11,05kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft

voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toe-
passing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromag-
netische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is
geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven
I Verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.
Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.
Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire

Liste des différent éléments de commande...........ccuueeee 3
Notes générales 21
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil............ 22
Déballage de I'appareil 23
Liste des différent éléments de commande/
Contenu de la livraison 23

Boutons du panneau de commandes...........cc.coeneennes 23
Notes d’utilisation 24

Emplacement

Connexion électrique

Puissance électrique.
Conseils d'utilisation..
Outil d’extraction
Couvercle de protection.... 24
Standby (Mode veille) ...
Avant premiére utilisation.. .
Boutons fonction 25

Sélection de programme............oceeeeemeeneenerseriseseeens 25
Utilisation 25
Tournebroche ...

Nettoyage/Maintenance 26
Plateau a miettes, plaque de cuisson, grille,
tournebroche, fourchettes du tournebroche,
couvercle de protection..........c..eeeeenerneriseieneens 27
Pierre a pizza ...
Intérieur
Porte vitrée.....
Base de l'appareil
Remplacement de 'ampoule ...
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Rangement 27
Dépannage 27
Données techniques. 27
Elimination 28

Signification du symbole « Poubelle »..........c.ccccveueneee. 28

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d'ali-

mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et

non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-

lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter

I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation

régulierement en vue d'éventuels signes d’endom-

magements. Lorsqu’un endommagement est détecte,

I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (Sac en plastique, carton,

polystyrene) a leur portée.

/N\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d’étouffement !
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FRANCAIS

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Vous trouverez le symbole suivant accompagné d'un avertissement
sur le produit :

ﬁ AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brilure !

La température des surfaces accessibles devient trés chaude

pendant et apres utilisation.

* Par conséquent, ne touchez I'appareil que par la poignée et le
panneau de commandes. Si besoin est, utilisez les maniques.

* Ne déplacez pas et ne soulevez pas I'appareil en fonctionne-
ment, il faut d'abord I'éteindre puis le débrancher du secteur.
Attendez que I'appareil refroidisse.

« Utilisez toujours 'appareil sous surveillance. Le pain trés sec peut
prendre feu a l'intérieur de l'appareil !

+ Posez toujours I'appareil sur une surface résistante a la chaleur !
« Eloignez 'appareil d’au moins 70 cm des objets facilement inflam-
mables tels que les meubles, les rideaux, etc. Ne placez jamais

I'appareil dans un placard !

* Installez 'appareil avec son panneau arriére orienté vers le mur.

* En raison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne placez
pas I'appareil sous les placards muraux.

* Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne touche pas les par-
ties chaudes de I'appareil pendant utilisation.

* N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme
de commande a distance séparé.

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, |l
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.
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+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et
les personnes atteintes de handicap mental, physique ou senso-
riel ou les personnes qui manquent d’expérience ou de connais-
sances s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu des instructions a
propos de ['utilisation de I'appareil d’'une maniere sire et s'ils en
comprennent les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de
8 ans et supervises.

+ Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

/\ ATTENTION :

Cet appareil n'est pas congu pour étre plongé dans 'eau pendant
nettoyage. Veuillez consulter les instructions du chapitre

« Nettoyage/Maintenance ».

FRANGAIS

Déballage de I'appareil s gq::verc'e de protection
rille

8 Plaque de cuisson/bac d'égouttement
9 Plateau & miettes
10 Outil de retrait de la grille du grill et de la plaque de

1. Retirez l'appareil de son emballage.
2. Enlevez tout le matériel d'emballage tel que le film plas-
tique, le matériel de remplissage, les colliers de serrage

et le carton. .
3. Vérifiez que toutes les pieces sont présentes dans la gusson
. boite 11 Tournebroche

11a Fourchettes du tournebroche

4. En cas de livraison incompléte ou de dégats, n'utilisez 12 Outil de retrait de la rafissoire

pas l'appareil. Renvoyez-le a votre vendeur immédia-
tement. Pas d'illustration

i NOTE: Pierre a pizza

Ce produit peut encore contenir de la poussiere et des

. ) ; Boutons du panneau de commandes
résidus de production. Nous vous conseillons de nettoyer

2 Panneau de commandes
3 Elément chauffant

4 Porte en verre

5 Poignée de la porte

I'appareil comme décrit sous « Nettoyage/Maintenance ». @ Sélection de programme
. s L1x Température
Liste des différent éléments de
commande/Contenu de la livraison @ | Heue
1 Ecran @ Chaleur tournante

Eclairage de la chambre de cuisson
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@ Marche/arrét

4 ) | Boutons de sélection

@ Démarrage/pause/reprise du programme

Notes d’utilisation

Emplacement

+ Posez I'appareil sur une surface antidérapante, plate et
qui résiste a la chaleur.

+ Assurez-vous que I'appareil et le cable d'alimentation
ne soient jamais placés sur des surfaces chaudes ou
a proximité de sources de chaleur (p. ex., cuisiniére,
plaque chauffante).

Connexion électrique

Avant de brancher la prise dans la fiche, vérifiez que la
tension du secteur que vous utilisez correspond a la tension
de l'appareil. Vous trouverez l'information nécessaire sur la
plaque d'identification.

Puissance électrique

Au total, I'appareil peut absorber une puissance de 1600 W.
Il'est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours a une canalisation électrique séparée et une protec-
tion par fusibles par disjoncteur de 16 A.

A ATTENTION : Surcharge !
+ Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, celles-Ci
doivent avoir une section de cable de 1,5mm? au
minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

Conseils d’utilisation

A AVERTISSEMENT :
N'utilisez jamais de boites en plastique, carton, papier
ou similaire. Risque d’incendie !

+ Nutilisez pas de sacs a rétir ou de conteneurs en
verre. lls peuvent exploser.

+ De méme, lorsque vous utilisez les poignées pour la
plaque de cuisson ou le tournebroche, protégez-vous
de la chaleur en utilisant des gants ou des maniques.

/\ ATTENTION :
Ne surchargez pas la plaque de cuisson ni la grille !
(max. 3,5kg)

.

1 NOTE:

+ Insérez toujours le plateau ramasse-miettes sous
I'élément chauffant inférieur.
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(3
1 NOTE:
+ Economisez I'énergie en utilisant les programmes avec

chaleur tournante. Pour cela, appuyez sur le bouton @.
De cefte fagon, I'air chaud est distribué plus rapidement
et uniformément par le ventilateur dans le four.

Utilisez toujours le plateau graisse lorsque vous grillez
ou rotissez. Ceci empéche la graisse de couler sur
I'élément chauffant inférieur.

En cas d'utilisation de la pierre a pizza, assu-
rez-vous qu'elle soit completement seche avant de
linsérer. Le différentiel de température peut faire se
fendre la pierre a pizza.

Pour un résultat optimum lors de la préparation d'une
pizza, nous recommandons de préchauffer la pierre a
pizza séparément pendant 10 a 15 minutes.

Pour préchauffer, faites glisser la grille sur la hauteur
maximum. Placez la pierre a pizza sur la grille. Utilisez
la chaleur par le haut et par le bas (« Both ») a 230 °C,
appuyez ensuite sur le bouton @ pour ajouter la cha-
leur tournante si nécessaire.

Si vous souhaitez cuire une pizza avec de la pate frai-
chement préparée, saupoudrez légerement la pierre a
pizza avec de la farine au préalable.

Outil d’extraction (10/12) a
a) Pour enlever la plaque de
cuisson b

b) Pour enlever la grille

Pour retirer le tournebroche, utilisez l'outil de retrait (12).
/\ ATTENTION :

.

Les outils de retrait ne sont pas adaptés pour sortir la
pierre a pizza de 'appareil. La pierre a pizza pourrait
étre endommagée.

Pour sortir la pierre a pizza de I'appareil lorsqu’elle est
chaude, utilisez des maniques.

Couvercle de protection (6)

Insérez toujours le couvercle de protection avant d'utiliser
I'appareil.

1.

2.

Insérez le couvercle de protection avec 'ouverture vers
le haut.

Il'y a 3 rivets a droite et & gauche en haut de I'appareil.
Assurez-vous que le plateau métallique est inséré
au-dessus des rivets. Glissez le plateau métallique
suffisamment loin vers I'arriére pour que le bord avant
soit aligné avec 'appareil.

Standby (Mode veille)

Branchez I'appareil a une prise correctement mise a la
terre. Vous entendrez un signal sonore bref. L'appareil
est en mode veille.

Appuyez sur le bouton @ pour quitter le mode veille.
Toutes les icones de 'écran s'allument.
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+ Siaucun bouton n'est actionné pendant environ 60 se- Boutons fonction
condes ou si le programme est terming, 'appareil se

remet en mode veille. i NOTE:

+ Les boutons de I'appareil sont de boutons tactiles. Ef-
Avant premiére utilisation fleurez les boutons du doigt pour exécuter la fonction.
Une couche de protection se situe sur 'élément chauffant. Chaque fois qu'un bouton est pressé, il sera confirmé
Pour 'enlever, faites fonctionner I'appareil pendant environ par un bip sonore.
15 minutes, vide. Utilisez la chaleur par le haut et par le bas + En appuyant longuement sur les boutons 4 ou P, une
(« Both ») 8230°C. avance rapide démarre.
i NOTE:

L'émanation Iégére de fumée et d'odeurs est alors nor-
male. Veillez a une aération suffisante.

Sélection de programme
Appuyez sur le bouton &. « Both » clignote dans 'écran. Appuyez sur les boutons € et» pour sélectionner un programme.

indlcatl Préréglage Réglage des préréglages
. ndications
Fonction sur Faffichage Durée Chauffage | Chauffage Durée Chauffage par | Chauffage par
(en heures) | par le haut | par le bas | (en heures) le haut le bas

Chauffage
par le haut et Both I 00:30 180°C 180°C 00:01-3:59 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
le bas
Chauffage . . ° . . ° °

Upper 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
par le haut
Chauffage LOWET 00:30 / 180°C | 00:01-3:59 / 60°C-200°C
par le bas
Fermenter Ferment cu.. 01:00 36°C 00:01-9:59 / 35°C-45°C
Poulet Chicken ™ 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
Pe.c‘)"ge' Defrost 22 00:30 60°C 60°C | 00:01-1:59 / /
ation
Pain Bread I 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Gateau Cake I 00:35 170°C 170°C 00:01-0:59 | 150°C-200°C | 150°C -200°C
Biscuits Cookie 00:20 180°C 160°C 00:01-0:59 | 150°C-210°C | 150°C-210°C
Grill Grill X 00:20 230°C 230°C 00:01-0:59 |200°C-230°C | 200°C-230°C
Pizza Pizza I 00:20 200°C 200°C 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C
t':;fe‘mes % | potato 01:00 230°C | 230°C | 00:01-159 |180°C-230°C | 180°C - 230°C

Les temps servent uniquement de guide et varient en fonction du poids. Nous vous recommandons d'utiliser un thermométre
a viande pour les viandes et poissons.

Utilisation 2. Appuyez sur le bouton @. « Both » clignote dans
1. Appuyez sur le bouton © pour allumer P'appareil lécran. o
 Léoransialume ' 3. Appuyez sur les boutons <et » pour sélectionner un
. programme.
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4. Appuyez sur le bouton . Le programme sélectionné et
la température clignotent dans I'affichage.

5. Utilisez les boutons 4 et P pour sélectionner la tempéra-
ture désirée.

6. Appuyez sur le bouton @. Le programme sélectionné et
les minutes commencent & clignoter sur I'affichage.

7. Utilisez les boutons 4 et» pour régler les minutes.

8. Appuyez sur le bouton @ de nouveau. Le programme
sélectionné et les heures commencent a clignoter dans
Iaffichage.

9. Utilisez les boutons 4 et» pour régler les heures.

10. § NOTE:
+ Utilisez le bouton ® pour allumer et éteindre
I'éclairage de la chambre de cuisson.
+ Sivous souhaitez en plus activer la chaleur tour-
nante, appuyez sur le bouton @®. Le symbole <~
s'affiche sur 'écran.

11. Appuyez sur le bouton @ pour démarrer le programme.
Le symbole » s'affiche sur 'écran.

i NOTE:
La minuterie s'active dés que la température est
atteinte. Vous entendrez plusieurs bips.

Tournebroche

i NOTE:

Ne prenez pas un morceau de viande trop important. La
piece de viande a rétir doit étre suffisamment loin des
parois intérieures et de la résistance et ne jamais les
toucher.

1. Placez la plaque/le lechefrite sur le niveau le plus bas

du four.
2. Enduisez la broche et les fixations d’huile alimentaire.

3. Les volailles doivent étre préparées avant d’étre grillées.

Attachez les ailes et les cuisses le long du corps de
I'animal & l'aide d'un fil de cuisine.

4. Enfoncez la broche délicatement dans la volaille prépa-
rée ou le roti. Serrez les fixations & 'aide des vis.
5. Placez le tournebroche prépa-

rée dans le four, envous aidant | |
de l'outil de retrait. Placez @ ~an
I'extrémité de tournebroche ] Gl
sans 'encoche dans le moteur | ji————1

sur le c6té droit en premiére.
Puis placez I'autre bout du
tournebroche dans I'encoche du c6té gauche du four.

6. Sélectionnez le programme « Chicken ». Appuyez sur le
bouton @ pour démarrer le programme.
La broche commence a tourner. Vérifiez que la piece de
viande tourne librement.

7. Une fois la durée réglée écoulée, vous entendrez
plusieurs bips. Lorsque la viande est cuite, sortez le
tournebroche a I'aide de la poignée.

Mode Pause

Appuyez sur le bouton @ pour mettre I'opération en pause.
Le symbole Il s'affiche sur I'écran. Appuyez a nouveau

sur le bouton @ pour reprendre 'opération. Le symbole »
s'affiche sur I'écran.

i NOTE:

+ L'appareil démarrera a I'endroit ou il a été mis en
pause.

+ Sivous débranchez la fiche ou appuyez sur le bouton
©, vos paramétres actuels sont perdus.

Arrét

1. Une fois la durée écoulée, vous entendrez plusieurs
bips. Aprés environ 60 secondes, 'appareil bascule au-
tomatiquement en mode veille. Vous pouvez également
appuyer sur le bouton @ prématurément pour mettre
I'appareil en mode veille.

2. Débranchez la prise de la prise murale.

3. Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyé !

Nettoyage / Maintenance

/\ AVERTISSEMENT :

* Retirez toujours la fiche avant le nettoyage et I'entretien.

* Attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Vous risqueriez de cau-
ser une décharge électrique ou d'incendie.
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/N ATTENTION :

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+ Nutilisez jamais de détergent abrasif.

Plateau a miettes, plaque de cuisson, grille,
tournebroche, fourchettes du tournebroche,
couvercle de protection

Nettoyez les pieces dans de I'eau chaude en ajoutant du
liquide vaisselle. Puis, séchez bien les pieces.

Pierre a pizza

Nettoyez la pierre & pizza aprés chaque utilisation avec un
tissu humide. Laissez-la sécher. Ne ['utilisez que lorsqu’elle
est complétement séche. La température extrémement
élevée dans le four peut faire se fendre la pierre a pizza.

Intérieur
Gardez l'intérieur du four propre.
1. Enlevez les éclaboussures et les résidus alimentaires

des parois du four avec un tissu humide et du détergent.

2. Essuyez avec un torchon sec.

Porte vitrée
Si nécessaire, vous pouvez retirer la vitre intérieure de la
porte.

1. Ouvrez complétement la porte.

2. Desserrez les vis & l'aide d'un tournevis cruciforme.
Retirez les vis et les rondelles.

3. Retirez soigneusement la vitre et nettoyez-la.

4. Replacez la vitre une fois qu'elle est completement
séche.

5. Remettez en place les vis avec les rondelles. Serrez les
vis & la main.

/\ ATTENTION :
N'utilisez pas un tournevis électrique ! La vitre pourrait
étre endommageée.

Base de I'appareil

+ Nettoyer le chassis aprés I'utilisation a I'aide d'un chiffon
légérement humide.

+ Remettez le plateau a miettes et les autres accessoires.

Remplacement de 'ampoule
Si'ampoule a lintérieur du four est défectueuse, vous
pouvez la remplacer.

1. Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre.

2. Retirez 'ampoule de la douille. Remplacez-la par une
ampoule du méme type.

3. Replacez le couvercle sur 'ampoule.

PC-MBG1186_IM

Rangement

+ Nettoyez 'appareil comme décrit et laissez-le compléte-

ment sécher.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans I'embal-
lage d'origine si vous ne souhaitez pas I'utiliser pendant

longtemps.

+ Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage
Probléme Raison possible | Solution
L'appareil ne L'appareil n'est Vérifiez la sortie
fonctionne pas. | pas branché a murale avec un
I'alimentation. autre appareil.
Insérez correcte-

ment la fiche dans
la prise murale.

Vérifiez le fusible.

L'appareil est Contactez notre
défectueux. service ou un
centre d'entretien.
« E1» s'affiche | Court-circuit du Contactez notre
sur 'écran. capteur de tempé- | service ou un
rature supérieur. | centre d’entretien.
«E2» ou « E4 » | Le circuit Contactez notre
apparaitra alors | électrique a été service ou un
sur 'écran. interrompu. centre d’entretien.
« E3 » s'affiche | Court-circuit du Contactez notre
sur I'écran. capteur de tempé- | service ou un
rature inférieure. | centre d’entretien.
Données techniques
MOGEIE © .o PC-MBG 1186
Alimentation : ....... ..220-240V~, 50/60Hz
Consommation :...
Classe de protection : ..
Ampoule de four :. ...E14,230V~, max. 25W, 180°C
Poids net :............. env. 11,05kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contrdlé d'aprés toutes les directives

européennes actuelles applicables, comme par exemple

concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.
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Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas

vos appareils électriques avec les ordures mé-
nagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

indice
Indicacion de los elementos de Manejo ..........couuumeesnenns 3
Notas generales 29
Consejos de seguridad especiales para este aparato..30
Desembalaje del aparato. 3

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega
Botones en el panel de control
Notas de uso
UDICACION. .....cvvveiiriiriiie e
Conexion eléctrica
Consumo nominal......
Indicaciones para el uso...
Herramienta de extraccion
Protector contra salpicaduras ..
Standby (Modo de espera) ..
Antes del primer uso
Botones de funcién
Seleccion de Programa..........c..eeeeeeeeneernersessseseeees
Funcionamiento

Operacién de pausa..

Fin de funcionamiento...

Limpieza/Mantenimiento
Bandeja recogemigas, bandeja de coccion,
parrilla para el grill, asador, horquillas,
protector contra salpicaduras...
Losa para pizza
Interior
Puerta de cristal
Unidad base
Cambiar [ 1UZ ..o
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Almacenamiento 35
Resolucion de problemas 35
Datos técnicos 35
Eliminacion 36

Significado del simbolo “Cubo de basura” ................... 36

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ Nolo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningUin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ Aviso:
No deje jugar a los nifios con la lamina.
iExiste peligro de asfixia!

ESPANOL
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Consejos de seguridad especiales para este aparato

En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de
aviso:

ﬁ AVISO: jSuperficie caliente!
iRiesgo de quemaduras!
La temperatura de las superficies accesibles puede estar muy
caliente durante y después del funcionamiento.
* Por lo tanto, toque el aparato exclusivamente en el asa y el pa-
nel de control. Si es necesario, utilice soportes de cacerolas.
* No levante ni mueva la unidad en funcionamiento, apaguelo

primero y desenchufela de la corriente. Espere hasta que el
aparato se haya enfriado.

* Haga funcionar el aparato siempre bajo supervision. jEl pan muy
seco puede prenderse fuego dentro del aparato!

+ iColoque el dispositivo sobre una superficie resistente al calor!

+ iMantenga la distancia suficiente (70 cm) con respecto a objetos
inflamables como muebles, cortinas, etc.! No coloque nunca el
aparato en el interior de un armario.

+ Coloque el aparato con el panel trasero de cara a la pared.

+ Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque el apa-
rato debajo de armarios de cocina.

* Asegurese de que el cable de alimentacion no toque las partes
calientes del aparato durante su uso.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacidn similar su reemplazo para evitar peligros.
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* Este aparato puede ser usado por nifios de 8 o0 mas afios de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los riesgos implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afios, y en este caso con supervi-

sion.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-

res de 8 anos.
/\ ATENCION:

ESPANOL

Este aparato no esta disefiado para sumergirlo en agua durante
la limpieza. Por favor, consulte las instrucciones contenidas en el
capitulo “Limpieza/ Mantenimiento”.

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su caja.

2. Retire todos los materiales de embalaje como plasticos
de envoltura, material de relleno, fijaciones de cables y
cartones.

3. Compruebe que la caja contiene todas las piezas
suministradas.

4. En caso de entrega incompleta o de dafios, no encienda
el aparato. Devuélvalo a su distribuidor inmediatamente.

i NOTA:

Puede que el aparato todavia tenga algo de polvo o
residuos del proceso de fabricacion. Recomendamos que
limpie el aparato tal y como se describe en el apartado de
“Limpieza/Mantenimiento”.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

1 Pantalla

2 Panel de control

3 Elemento calefactor

4 Puerta de cristal

5 Asade la puerta

6 Protector contra salpicaduras
7 Parrilla para el grill

PC-MBG1186_IM

8 Bandeja de coccién/bandeja para la grasa
9 Bandeja recogemigas
10 Herramienta de extraccion para la parrilla y la bandeja
de coccion
11 Asador
11a Horquillas
12 Herramienta de extraccién para asador

No mostrada
Losa para pizza

Botones en el panel de control

@ Seleccion de programa
Temperatura

@ Hora

@ Recirculacion de aire

lluminacion de camara de coccion
@ Encendido/apagado

4 ) | Botones de seleccion

@ Iniciar/pausar/ continuar programa
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Notas de uso
Ubicacion
+ Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
plana y resistente al calor.
+ Preste atencion de que ni el aparato ni el cable de
corriente estén sobre superficies calientes o cercanas a
fuentes de calor (p.ej.: fogones).

Conexion eléctrica

Antes de introducir el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que la tension de la red de suministro que se va
a utilizar coincide con la del aparato. Encontraré la informa-
cidn necesaria en la placa de identificacion.

Consumo nominal

El equipo puede asumir una potencia de 1600 W en total.
Con este consumo nominal es recomendable utilizar un
cable de alimentacion separado con una proteccion por
medio de un conmutador 16 A.

/\ ATENCION: {Sobrecargal

+ Si utiliza cables alargadores, deberian tener un diame-
tro de al menos 1,5mm?

+No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

Indicaciones para el uso

A\ AVISO:

+ No utilice recipientes de plastico, cartén, papel o simi-
lar. jPeligro de incendio!

+ No utilice las bolsas para grill o recipientes de cristal.
Pueden explotar.

+ También, al utilizar las asas de la chapa de asar o
el asador, protéjase del calor con guantes o ropa
protectora.

/\ ATENCION:
iNo sobrecargue la bandeja de coccion ni la parrilla!
(méax. 3,5kg)

i NOTA:

+ Deslice siempre la bandeja de migas debajo de los
elementos calefactores.

+ Ahorre energia usando los programas con recircu-
lacion de aire. Para hacerlo, pulse el boton @. Al
hacerlo, el aire caliente se distribuye de manera mas
rapida y uniforme mediante el ventilador del interior
del horno.

+ Utilice siempre la bandeja de grasa incorporada
cuando ase o utilice el grill. Esto evita que la grasa
caiga en el elemento calefactor inferior.
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i NOTA:

+ Cuando use la losa para pizza, asegUrese de que
esté completamente seca antes de introducirla. Un
calor elevado puede causar grietas en una losa para
pizza mojada.

Para obtener el mejor resultado al preparar la pizza,
recomendamos que precaliente la losa para pizza sola
aproximadamente 10-15 minutos.

Al precalentar, ponga la rejilla de parrilla en la ranura
de bandeja superior. Ponga la losa para pizza en la
ranura de la parrilla. Ponga el calor superior e inferior
(“Both”) a 230 °C. Ademas, use el boton @ para afiadir
recirculacion de aire.

Si desea poner una pizza con masa fresca en la losa
para pizza precalentada, espolvoree primero la losa
para pizza con harina.

Herramienta de extraccion (10/12)

a) Para extraer la bandeja de a
coccion

b) Para retirar la parrilla

N

Si desea retirar el asador, use la
herramienta de extraccion (12).

/N ATENCION:

+ Las herramientas de extraccion no son adecuadas
para sacar la losa para pizza del aparato. Podria dafiar
la losa.

+ Para sacar la losa para pizza del aparato, use agarra-
deras para el horno.

Protector contra salpicaduras (6)

Introduzca siempre el protector contra salpicaduras antes
de usar el dispositivo.

1. Introduzca el protector contra salpicaduras con la aper-
tura de salida hacia arriba.

2. Tiene 3 remaches a derecha e izquierda de la parte
superior de la unidad. Asegurese de que la bandeja
metalica se introduzca sobre los remaches. Deslice la
bandeja hasta el fondo de forma que el borde delantero
quede liso con el dispositivo.

Standby (Modo de espera)

+ Conecte el dispositivo a una toma de corriente con toma
de tierra correctamente instalada. Escuchara un breve
pitido. El aparato esta en modo de espera.

+ Pulse el boton © para salir del modo espera. Se ilumi-
naran todos los iconos de la pantalla.

+ Sino se pulsa ningiin botén durante aproximadamente
60 segundos o si ha finalizado el programa, el aparato
volvera automaticamente a modo espera.
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Antes del primer uso

El elemento calefactor esta cubierto por una capa protec-
tora. Para quitarla, haga funcionar el aparato durante unos
15 minutos sin contenido. Ponga el calor superior € inferior
(“Both”) @ 230 °C.

i NoTA:
La leve generacion de humo y de olor es en este pro-
ceso normal. Deberia preocuparse de tener suficiente
aireacion.

Seleccion de programa

Botones de funcion

i NOTA:

+ Los botones del dispositivo son tactiles. Toque
suavemente los botones con un dedo para ejecutar la
funcion. Cada vez que pulse un botén, se confirmara
su eleccion con un pitido.

+ Si mantiene pulsado el boton 4 o b, avanzara rapida-

mente.

Pulse el boton @. “Both” parpadeara en pantalla. Use los botones 4y » para seleccionar un programa.

) Preestablecido Ajustar preestablecido

Funcién Indicadores T Cal Cal Ti

enpantalla | ''MPO alor | Lalor 'eMPO | Galor superior | Calor inferior

(en horas) | superior | inferior | (en horas)

ﬁ?;‘:igfur’e”‘”e Both X 00:30 180°C | 180°C | 00:01-3:59 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
Calor superior Upper ™™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
Calor inferior Lower .. 00:30 / 180°C | 00:01-3:59 / 60°C-200°C
Fermentar Ferment ... 01:00 36°C 00:01-9:59 / 35°C-45°C
Pollo Chicken ™™ 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
Descongelar Defrost I 00:30 60°C 60°C 00:01 - 1:59 / /
Pan Bread I 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Pastel Cake I 00:35 170°C 170°C | 00:01-0:59 | 150°C-200°C | 150°C -200°C
Cookies Cookie X 00:20 180°C 160°C | 00:01-0:59 | 150°C-210°C | 150°C-210°C
Parrilla Grill X 00:20 230°C 230°C | 00:01-0:59 | 200°C-230°C | 200°C -230°C
Pizza Pizza I 00:20 200°C 200°C | 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C
Patatas Potato I 01:00 230°C 230°C | 00:01-1:59 | 180°C-230°C | 180°C-230°C

Las horas dadas son orientativas y varian dependiendo del peso. Recomendamos que utilice un termémetro para asar la

carne y el pescado.

Funcionamiento

1. Use el boton @ para encender el aparato. Se encen-
dera la pantalla.

2. Pulse el boton . “Both” parpadeara en pantalla.

. Use los botones 4y » para seleccionar un programa.

4. Pulse el boton ®. Parpadearan el programa seleccio-
nado y la temperatura en pantalla.

w
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5. Use los botones 4y » para seleccionar la temperatura

deseada.

6. Pulse el boton @. Parpadearan el programa seleccio-
nado y los minutos en pantalla.

7. Use los botones 4y » para establecer los minutos.

8. Pulse otra vez el boton @. Parpadearan el programa
seleccionado y las horas en pantalla.

9. Use los botones 4y » para establecer las horas.
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10. § NOTA:
+ Use el boton ® para encender y apagar la ilumina-
cién de la camara de coccion.
+ Sidesea activar ademas la recirculacion de aire,
pulse el botén @. Se iluminara el icono <~ en
pantalla.

11. Use el boton @ para activar el programa. Se iluminara
el icono » en pantalla.

i NoTA:
La cuenta atras comenzara en cuanto se alcance la
temperatura establecida . Escuchara mdltiples pitidos.

Asador

i NoTA:

No ponga a asar un trozo grande de asado. La pieza a
asar tiene que tener bastante distancia a las paredes in-
teriores y las varillas de calefaccion. De ninguna manera
tiene que entrar en contacto con usted.

1. Empuje la bandeja de coccion/bandeja para la grasa en

la corredera inferior del horno.

2. Unte con aceite de mesa el pincho rotativo y los gan-
chos de fijacion.

3. Se debe preparar la carne de ave antes de asarla. Para
ello ate con un hilo de cocina las alas y los muslos bien
cerca al cuerpo.

4. Encaje la carne preparada o el trozo de carne para asar

con cuidado en el pincho rotativo. Empuje los ganchos
de fijacion sobre el pincho rotativos y fije con estos el
trozo de carne para asar. Atornille los ganchos de fija-
cién con los tornillos.

5. Ponga el asado preparado
en el horno con ayuda de la 5
herramienta de extraccion. @fm Fo, :‘:” |
Ponga el extremo del asador i 1 ‘
sinla muesca enelmotoren | ji————+
el lado derecho del horno pri- s
mero. Luego, enganche el otro
extremo del asador en el colgador del lado izquierdo
del horno.

6. Seleccione el programa “Chicken”. Use el boton @ para
activar el programa.
El pincho rotativo empieza a rotar. Tenga atencién que
el trozo de carne a asar se pueda mover libremente.
Cuando haya transcurrido el tiempo establecido escu-
chara mdltiples pitidos. Si la carne esté asada, saque el
pincho giratorio con ayuda del asidero.

Operacion de pausa

Pulse el boton @ para interrumpir el funcionamiento. Se
iluminara el icono Il en pantalla. Pulse el boton @ de
nuevo para reanudar el proceso. Se iluminara el icono »
en pantalla.

i NoTA:

+ El aparato comenzara a partir del momento en el que
se ha detenido.

+ Sidesconecta el enchufe o pulsa el boton @, se
perdera la configuracién actual.

Fin de funcionamiento

1. Cuando haya transcurrido el tiempo escuchara mltiples
pitidos. Pasados unos 60 segundos el aparato pasara
automéaticamente al modo espera. También puede pul-
sar el boton © para poner el aparato en modo espera
anteriormente.

. Desenchufe de la toma de corriente.

. iDeje que se enfrie el aparato antes de limpiar!

w N

Limpieza / Mantenimiento

A\ AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe antes de limpiar o realizar man-

tenimiento.

« Espere a que el dispositivo se haya enfriado.
» No sumerja nunca el aparato en agua. Podria provocar una

descarga eléctrica o incendio.
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/\ ATENCION:

+No utilice ningun cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+ No utilice detergentes agresivos o que rayen.

Bandeja recogemigas, bandeja de coccion, parrilla
para el grill, asador, horquillas, protector contra salpi-
caduras

Limpie estas piezas en agua caliente con un poco de deter-
gente. A continuacion seque las piezas completamente.

Losa para pizza

Limpie la losa para pizzas después de cada uso con un
pafio humedo. Deje secar al aire. Utilicela solamente
cuando esté totalmente seca. El calor extremo del horno
puede causar grietas en una losa para pizza mojada.

Interior
Mantenga limpio el interior del horno.

1. Elimine las salpicaduras y los restos de alimentos que
queden en el horno con un pafio himedo junto con
algun detergente.

2. Seque con una toalla seca.

Puerta de cristal

Si es necesario, puede retirar el panel de cristal interior de
la puerta.

1. Abra la puerta completamente.

2. Afloje los tornillos con un destornillador Phillips. Saque
los tornillos y las arandelas.

3. Saque cuidadosamente el panel de cristal y limpielo.

4. Vuelva a colocar el panel de cristal cuando esté total-
mente seco.

5. Vuelva a poner los tornillos con las arandelas. Apriete
los tornillos @ mano.

/\ ATENCION:
No use un destornillador motorizado. Podria dafiar el
cristal.

Unidad base

+ Después del uso limpie la carcasa con un pafio leve-
mente humedecido.

+ Coloque la bandeja de migas y otros accesorios de
nuevo.

Cambiar la luz

Si la luz del interior del horno es defectuosa puede cam-
biarla.

1. Gire la cubierta en sentido contrario a las agujas del
reloj.

2. Saque la luz de la toma. Cambiela por una bombilla del
mismo tipo.

3. Vuelva a colocar la pantalla de la luz.

PC-MBG1186_IM

de tiempo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se ha descrito y deje que se
seque completamente.
+ Se recomienda que guarde el aparato en el paquete
original si no piensa utilizarlo durante periodos largos

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Resolucion de problemas

Problema | Posible causa Solucién
Elaparato | El aparato no estd | Compruebe la toma
no funciona. | conectado al sumi- | eléctrica con otro
nistro eléctrico. aparato.
Inserte el enchufe
correctamente en la
toma de pared.
Compruebe el fusible.
El aparato esta Pdngase en contacto
defectuoso. con nuestro centro de
reparacion o servicio.
“E1” apa- Cortocircuito del | Péngase en contacto
recera en sensor de tempe- | con nuestro centro de
pantalla. ratura superior. reparacion o servicio.
“E2"0“E4” | El circuito eléctrico | Pongase en contacto
apareceran | se ha interrum- con nuestro centro de
en pantalla. | pido. reparacion o servicio.
“E3” apa- Cortocircuito del | Péngase en contacto
recera en sensor de tempe- | con nuestro centro de
pantalla. ratura inferior. reparacion o servicio.
Datos técnicos
Modelo: .......evveerrinnns PC-MBG 1186
Suministro de tensién .220-240V~, 50/60Hz

Consumo de energia:
Clase de proteccion:.....
Bombilla de Iuz del horno: .. E14, 230 V~, méx. 25W, 180°C
PESO NELO: ..covivierri e aprox. 11,05kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido segun las mas nuevas especificaciones
en razon de la seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.
Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.
Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.
La informacion cdmo se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administraciéon municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando. 3
Note generali 37
Avvertenze speciali di
sicurezza per questo apparecchio.
Disimballaggio del dispositivo.......
Elementi di comando/Nella fornitura....
Simboli sul pannello di controllo...........c..uceeereerennens
Note per 'uso
UDICAZIONE......oovereeriiiiseiieinees e
Collegamento elettrico ..
Potenza allacciata.....
Avvertenze per 'utente .
Strumento di rimozione .
Paraspruzzi
Standby (in attesa)....
Al primo utilizzo
Tasti di funzione
Selezione del programma............c.eeeeeneeneesereseieneens
Funzionamento
Spiedo rotante
Funzionamento con pausa ..
Fine del funzionamento
Pulizia/Manutenzione
Vaschetta per le briciole, teglia, griglia per il grill,
spiedo rotante, spiedi a forchetta, paraspruzzi.............. 43
Pietra per pizza .
Interno
Porta in vetro
Unita base
Sostituzione della lampadina...
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Conservazione 43
Risoluzione di problemi 43
Dati tecnici 43
Smaltimento 44

Significato del simbolo “Eliminazione”............c.ccccucuun. 44

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per I'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!
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Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportati i seguenti simbolo con avvertenze:

if AVWVISO: Superficie calda!
Pericolo di ustioni!

La temperature delle superfici accessibili puo essere molto alta

durante e dopo ['utilizzo.

* Pertanto, toccare I'apparecchio solo sulla maniglia e sul pan-
nello di controllo. Se necessario, usa delle presine.

» Non trasportare o sollevare il dispositivo durante il funziona-
mento ma spegnilo prima e poi scollega la spina di rete. Atten-
dere finché il dispositivo non si &€ completamente raffreddato.

* Metti sempre in funzione I'apparecchio in supervisione. Il pane
molto secco pud provocare un incendio allinterno dell'apparec-
chio!

* Posiziona il dispositivo su una superficie resistente al calore!

+ Mantieni una distanza sufficiente (70 cm) per oggetti altamente in-
fiammabili quali mobili, tende ecc.! Non mettere mai il dispositivo
allinterno di un armadio!

* Installare il dispositivo con il pannello posteriore rivolto verso la
parete.

+ A causa della formazione di calore e vapori, non collocare 'appa-
recchio sotto credenze e scaffali a parete.

* Controllare che | cavo di alimentazione non entri in contatto con
superfici calde dell'apparecchio quando I'apparecchio é in fun-
zione.

+ Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un tele-
comando separato.

+ Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
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tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli
8 anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
0 mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in pre-
senza di persone che controllano e sanno usare il dispositivo in
modo sicuro e capiscono i pericoli coinvolti.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseqguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano
controllati.

* Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

/\ ATTENZIONE:

Questo dispositivo non & destinato ad immersione in acqua
durante la pulizia. Consultare le istruzioni fornite nel capitolo
“Pulizia/ Manutenzione”.

ITALIANO

6 Paraspruzzi
7 Griglia per il grill
8 Teglia/Leccarda
9 Vaschetta per le briciole
10 Strumento di rimozione per griglia e vassoio di cottura

Disimballaggio del dispositivo

1. Rimuovere il dispositivo dalla confezione.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pelli-
cola di plastica, materiale di riempimento, fascette per
cavi e materiale di imballaggio.

3.

4,

zione.
In caso di fornitura non complete o danni, non usare il
dispositivo. Restituirlo immediatamente al rivenditore.

i NoTA:
Potrebbe esserci polvere o produzione sul dispositivo. Si
consiglia di pulire il dispositivo come descritto in

Controllare che tutte le parti sono presenti nella confe-

11 Spiedo rotante
11a Spiedi a forchetta
12 Strumento di rimozione per spiedo rotante

Senza illustrazione
Pietra per pizza

Simboli sul pannello di controllo

“Pulizia/ Manutenzione”. Selezione del programma
- . Temperatura
Elementi di comando/Nella fornitura P
Ora

1 Display

2 Tastierino comandi
3 Elemento termico
4 Porta in vetro

5 Impugnatura porta

PC-MBG1186_IM

Ricircolo dell'aria

® o6 em

llluminazione della camera di cottura
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©

Accensione/spegnimento

a4

Pulsanti di selezione

®

Awvio/pausa/ripresa del programma

Note per I'uso

Ubicazione

Regolare 'apparecchio su una superficie antisdrucciole-
vole, livellata e termo-resistente.

Assicurarsi che il dispositivo e i cavi principali non siano
disposti su superfici calde o vicino fonti di calore (per
esempio. fornelli, piastre elettriche).

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa, controllare che la
tensione nominale corrisponda alla tensione dell'appa-
recchio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta
dellapparecchio.

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 1600 W. A causa di
questa potenza si raccomanda un cavo di alimentazione
separato con un commutatore di 16 A.

A ATTENZIONE: Sovraccarico!

Se si usano prolunghe, queste devono avere una
sezione trasversale di minimo 1,5 mm2

Non utilizzare prese multiple perché questo apparec-
chio € troppo potente.

Avvertenze per I'utente

I\ AWISO:

Non usare mai contenitori in plastica, cartone, carta o
simili. Rischio di incendio!

Non usare sacchetti per arrostire o contenitori in vetro.
Questi si possono bruciare.

Inoltre, quando si impugnano i manici della teglia o
del spiedo rotante, proteggersi dal calore utilizzando
guanti o panni da cucina.

/\ ATTENZIONE:
Non sovraccaricare la teglia e la griglia! (max. 3,5kg)

i NOTA:

40

Far scorrere sempre il vassoio per le briciole sotto
allelemento termico.

Risparmiare energia usando i programmi con il ricir-
colo dell'aria. Per tale scopo, premere il pulsante @.
Facendo cosi, I'aria riscaldata € distribuita piu veloce-
mente e regolarmente tramite il ventilatore all'interno
del forno.
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i NOTA:

Strumento di rimozione (10/12)
a) Per rimuovere la teglia
b) Per rimuovere la griglia

Usare sempre la padella lubrificante inserita quando

si griglia o arrostisce. Questo previene che il grasso
fuoriesce sull'elemento termico inferiore.

Quando si utilizza la pietra per pizza, assicurarsi
che sia completamente asciutta prima di inserirla. II
calore elevato pud causare crepe in una pietra per
pizza bagnata.

Per oftenere risultati ottimali nella preparazione della
pizza, si consiglia di preriscaldare la pietra per pizza
separatamente per circa 10-15 minuti.

Durante il preriscaldamento, far scorrere la griglia nella
fessura del vassoio superiore. Posizionare la pietra per
pizza sulla griglia. Impostare il riscaldamento superiore
e inferiore (“Both”) a 230 °C. Inoltre, utilizzare il pul-
sante @ per aggiungere il ricircolo dell'aria.

Se si desidera mettere una pizza con l'impasto appena
preparato sulla pietra per pizza preriscaldata, spolve-
rare prima la pietra con della farina.

a\ﬁk
b

Se si desidera rimuovere il spiedo
rotante, utilizzare lo strumento di rimozione (12).

/\ ATTENZIONE:

.

Gli utensili di rimozione non sono adatti per estrarre la
pietra per pizza dall'apparecchio. La pietra per pizza
potrebbe danneggiarsi.

Per estrarre la pietra calda per pizza dall'apparecchio,
utilizzare guanti da forno.

Paraspruzzi (6)

Inserire sempre il paraspruzzi prima di utilizzare I'apparec-
chio.

1.

2.

Inserire il paraspruzzi con I'apertura della canaletta
rivolta verso I'alto.

Sono presenti 3 rivetti a destra e a sinistra nella parte
superiore dell'unita. Assicurarsi che il vassoio metallico
venga inserito sopra i rivetti. Far scorrere il vassoio
metallico sufficientemente indietro da far si che il bordo
anteriore sia allineato con I'apparecchio.

Standby (in attesa)

.

Collegare 'apparecchio ad una presa correttamente
installata a terra. Verra udito un breve segnale acustico.
I dispositivo € in modalita stand-by.

Premere il pulsante @ per uscire dalla modalita standby.
Tutte le icone nel display si accendono.

Se non viene premuto alcun tasto per circa 60 secondi

o se il programma & terminato, 'apparecchio torna in
modalita standby.
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Al primo utilizzo

C'& uno strato protettivo sullelemento termico. Per rimuo-
verlo, metti in funzione I'apparecchio per circa 15 minuti
senza alcun contenuto. Impostare il riscaldamento supe-
riore e inferiore (“Both”) a 230 °C.

i NoTA:
Facendo questo & possibile che si formi un leggero fumo
e odore. Arieggiare sufficientemente.

Tasti di funzione

i NoTA:

+ | tasti presenti sullapparecchio sono tasti touch.
Toccare delicatamente i tasti con un dito per eseguire
il funzionamento. Ogni volta che si preme un tasto,
questo viene confermato da un segnale acustico.

+ Premendo e tenendo premuti i tasti 4 oppure P, si
awviera I'avanzamento rapido.

Selezione del programma
Premere il pulsante . “Both” lampeggera nel display. Utilizzare i pulsanti 4 e » per selezionare un programma.

Indicazion Preimpostazione Regolazione della preimpostazione
Funzione sul display Tempo | Riscaldamento | Riscaldamento | Tempo | Riscaldamento | Riscaldamento
(inore) | superiore inferiore (in ore) superiore inferiore

Riscal-

damento | gy | 00,30 180°C 180°C | 00:01-3:59 | 60°C-230°C | 60°C-230°C

superiore e

inferiore

Riscal-

damento Upper ™™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /

superiore o
=

Riscal- 5

damento Lower ... | 00:30 / 180°C 00:01 - 3:59 / 60°C-200°C =

inferiore -

Fermento | Ferment....| 01:00 36°C 00:01-9:59 / 35°C-45°C

Pollo Chicken ™™ | 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C -210°C /

Scongela- | petost | 00:30 60°C 60°C | 00:01-159 / /

mento

Pane Bread I | 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C

Torta Cake I | 00:35 170°C 170°C 00:01-0:59 | 150°C -200°C | 150°C - 200°C

Biscotti Cookie I | 00:20 180°C 160°C 00:01-0:59 | 150°C-210°C | 150°C-210°C

Griglia Grill X | 00:20 230°C 230°C 00:01-0:59 | 200°C -230°C | 200°C - 230°C

Pizza Pizza I | 00:20 200°C 200°C 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C

Patate Potato XX | 01:00 230°C 230°C 00:01-1:59 | 180°C-230°C | 180°C-230°C

| tempi citati sono indicativi e possono variare secondo il peso. Si consiglia di usare un termometro per arrostire per carne e

pesce.

1. Utilizzare il pulsante © per accendere 'apparecchio. Il

Funzionamento

display s'illumina.

2. Premere il pulsante ®. “Both” lampeggera nel display.
3. Utilizzare i pulsanti 4 e » per selezionare un programma.

PC-MBG1186_IM

4. Premere il pulsante ®. Il programma selezionato e la

[$2]

temperatura inizieranno a lampeggiare nel display.
. Utilizzare i pulsanti 4 e P per selezionare la temperatura.
6. Premere il pulsante @. Il programma selezionato € i
minuti inizieranno a lampeggiare nel display.
7. Utilizzare i pulsanti €4 e » per impostare i minuti.
41
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8. Premere una volta il pulsante @ nuovamente. Il pro-
gramma selezionato e le ore inizieranno a lampeggiare
nel display.

9. Utilizzare i pulsanti 4 e » per impostare le ore.

10. § NOTA:

+ Utilizzare il pulsante @ per accendere e spegnere
lilluminazione della camera di cottura.

+ Se si desidera attivare anche il ricircolo dell'aria,
premere il pulsante @. Le icone <~ si accendono
nel display.

11. Utilizzare il pulsante @ per avviare il programma. Le
icone P si accendono nel display.

i NOTA:

Il conto alla rovescia viene avviato non appena viene
raggiunta la temperatura impostata. Verranno uditi
diversi segnali acustici.

Spiedo rotante

i NOTA:

Scegliere un pezzo di arrosto non troppo grande. La
carne deve essere sufficientemente distante dalle pareti
interiori e dalla superficie riscaldante. Non devono toc-
carsi in nessun caso.

1. Infilare la lamiera/padella con grasso nel listello scorre-
vole del forno.

2. Ungere con olio da tavola lo spiedino e i ganci.

3. Ungere e preparare il pollame prima della cottura.
Legare al corpo con fermezza le ali e le cosce con filo
da cucina.

4. Infilare con cautela il pollame gia preparato o il pezzo di

arrosto sullo spiedino girevole, e con esso fissare I'arro-

sto. Awvitare bene i ganci di fissaggio con le apposite
viti.

5. Posizionare il spiedo rotante
preparato nel forno mediante 5
lo strumento di rimozione. Po- @fm =2 il
sizionare prima I'estremita del i ox It
spiedo rotante senza lintaglio | | i————+
nel motore sul lato destrodel | *—
dispositivo. Poi agganciare
I'altra estremita della rosticceria nel gancio sul lato
sinistro del forno.

6. Selezionare il programma “Chicken”. Utilizzare il pul-
sante @ per avviare il programma.
Lo spiedino comincia a girare. Fare attenzione che la
carne non tocchi pareti, ecc.

7. Una volta trascorso il tempo impostato, verranno uditi
diversi segnali acustici. Quando la carne & cotta estrarre
lo spiedino girevole prendendolo per il manico.

Funzionamento con pausa

Premere il tasto @ per interrompere il funzionamento. Le
icone Il si accendono nel display. Premere ulteriormente

il tasto @ per riprendere il funzionamento. Le icone P> si

accendono nel display.

i NOTA:

+ L'apparecchio ripartira dal punto in cui & stato messo
in pausa.

+ Se viene tirata la spina o viene premuto il pulsante ©
le impostazioni correnti andranno perse.

Fine del funzionamento

1. Una volta trascorso il tempo, verranno uditi diversi
segnali acustici. Dopo circa 60 secondi 'apparecchio
passa automaticamente in modalita standby. E possibile
anche premere il pulsante @ per anticipare il passaggio
dell'apparecchio in modalita standby.

2. Scollegare la spina di corrente dalla presa.

. Attendere che il dispositivo si sia raffreddato prima di

pulire!

w

Pulizia / Manutenzione

N\ AWVISO:

* Prima di procedere alla pulizia e alla manutenzione estrarre
sempre la spina dalla presa di corrente.

« Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

« Non immergere mai il dispositivo in acqua. Pud provocare una

scossa elettrica o un incendio.
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/\ ATTENZIONE:
+Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
+ Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

Vaschetta per le briciole, teglia, griglia per il grill,
spiedo rotante, spiedi a forchetta, paraspruzzi

Pulire queste parti in acqua calda aggiungendo del deter-
sivo. Asciugare poi bene le parti.

Pietra per pizza

Pulire la pietra per pizza dopo ogni utilizzo con un panno
umido. Lasciarla asciugare all'aria. Usarla solo se comple-
tamente asciutta. Il calore estremo del forno pud causare
crepe in una pietra per pizza bagnata.

Interno
Mantieni pulito I'interno del forno.

1. Rimuovere schizzi e rimanenze di cibo dalle pareti del
forno con un panno umido e un po’ di sapone.
2. Pulisci con un panno asciutto.

Porta in vetro
Se necessario, & possibile rimuovere il pannello in vetro
interno della porta.

1. Aprire completamente lo sportello.

2. Svitare le viti con un giravite Philips. Togliere le viti e le
rondelle.

3. Rimuovere con cautela il pannello di vetro e pulirlo.

4. Riposizionare il pannello di vetro quando & completa-
mento asciutto.

5. Reinserire le viti con le rondelle. Serrare le viti a mano.

/\ ATTENZIONE:
Non utilizzare un giravite a batteria! Il vetro potrebbe
danneggiarsi.

Unita base

+ Dopo I'uso pulire 'apparecchio con un panno legger-
mente inumidito.

+ Rimontare il vassoio per le briciole e gli altri accessori.

Sostituzione della lampadina

Se la lampadina all'interno del forno ¢ difettosa, & possibile

sostituirla.

1. Girare il coperchio in senso anti orario.

2. Estrarre la lampadina dall'apposito supporto. Sostituirla
con una lampadina dello stesso tipo.

3. Riposizionare il coperchio sulla lampadina.

PC-MBG1186_IM

Conservazione

+ Pulisci I'apparecchio come descritto e lascialo asciugare
completamente.

+ Consigliamo di conservare I'apparecchio nellimballaggio
originale se non vuoi usarlo per lunghi periodi di tempo.

+ Conserva sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi

Problema Causa possibile | Soluzione
L'apparecchio | L'apparecchio non | Controllare la
non funziona. | & collegato alla presa a muro con
corrente. un apparecchio
diverso.
Inserire la spina
correttamente nella
presa a parete.
Controllare il
fusibile.
L'apparecchio &€ | Contattare il centro
difettoso. assistenza e un
tecnico.
“E1” comparira | Cortocircuito del | Contattare il centro
sul display. sensore di tempe- | assistenza e un
ratura superiore. | tecnico.
“E2" 0 “E4” ap- | ll circuito elettrico | Contattare il centro
pariranno suc- | & stato interrotto. | assistenza e un
cessivamente tecnico.
nel display.
“E3” comparira | Cortocircuito del | Contattare il centro
sul display. sensore di tempe- | assistenza e un
ratura inferiore. tecnico.

Dati tecnici

PC-MBG 1186

Alimentazione rete: ..
Consumo di energia:....
Classe di protezione
Lampadina del forno

..220-240V~, 50/60Hz

E14,230V~, max. 25W, 180°C
ca. 11,05kg

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &
stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu
moderne.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I - porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents

Overview of the Component: 3
General Notes 45
Special Safety Precautions for this Appliance.............. 46
Unpacking the Appliance 47
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the
plug itself, not the lead) if the appliance is not being used
and remove the attached accessories.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil.
There is a danger of suffocation!
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Special Safety Precautions for this Appliance

You will find the following symbol with warning character on the
appliance:

WARNING: Hot surface!
Danger of burns!

The temperature of accessible surfaces can be very hot during

and after operation.

« Therefore, only touch the appliance at the handle and the con-
trol panel. If necessary, use pot holders.

+ Do not carry or lift the appliance during operation, but turn it off
first and then disconnect the mains plug. Wait until the appliance
has cooled down.

+ Always operate the appliance under supervision. Very dry bread
can catch fire inside the appliance!

* Place the appliance on a heat resistant surface!

+ Keep sufficient distance (70cm) to highly flammable objects such
as furniture, curtains, etc.! Never place the appliance inside a
cabinet!

+ Install the appliance with its back panel facing the wall.

* Due to rising heat and vapours do not place the appliance under
wall cupboards.

* Ensure that the mains cord does not touch hot parts of the appli-
ance during operation.

* Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote control system.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an au-
thorized technician. If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.
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+ This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-

pabilities or lack of experience and knowledge if they have been

given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.
+ Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children

unless they are older 8 years and supervised.
+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.
/\ CAUTION:

This appliance is not intended for immersion in water during

cleaning. Please refer to the instructions provided in the chapter,

“Cleaning/Maintenance”.

Unpacking the Appliance

1. Take the appliance out of its packaging.

2. Remove all the packaging material such as plastic foil,
filling material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check that all parts are supplied in the box.

4. In case of incomplete delivery or damage, do not oper-
ate the appliance. Return it to your dealer immediately.

i NOTE:

There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend to clean the appliance as
described under “Cleaning/Maintenance”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery
1 Display
2 Control panel
3 Heating element
4 Glass door
5 Door handle
6 Splash guard
7 Grill rack
8 Baking tray/drip pan
9 Crumb tray
10 Removal tool for grill rack and baking tray

PC-MBG1186_IM

11 Revolving spit
11a Spit forks
12 Removal tool for revolving spit

No illustration
Pizza stone

Buttons on the Control Panel

ENGLISH

@ Program selection
Temperature

@ Time

@ Air recirculation

Cooking chamber lighting
© | onloff

4 ) | Selection buttons

@ Start/pause/resume program

01.08.19
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Notes for Use

Location

Set the appliance onto a non-slip, level, and heat-resist-
ant surface.

Take care that the appliance and the mains cable never
are placed onto hot surfaces or near heat sources (e. g.

range, hob).

Electric Connection
Before inserting the power plug into the outlet, check that

the mains voltage to be used matches that of the appliance.

You can find the required information on the nameplate.

Connected Wattage
The total power consumption of this appliance can be up

to 1600 W. With this connected load a separate supply line

protected by a 16 A household circuit breaker is recom-
mended.

/\ CAUTION: Overioad!

+ If you use extension leads, these should have a cable
cross-section of at least 1.5mm?.

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is
too powerful.

Useful Hints for Use

/\ WARNING:

+ Never use containers made from plastic, cardboard,
paper, or similar. Risk of fire!

+ Do not use roasting bags or glass containers. These
may burst.

+Also, when using the handles for the baking sheet or
the revolving spit, protect yourself from the heat by
using gloves or pot cloths.

/\ CAUTION:
Do not overload the baking tray and the grill rack!
(max. 3,5kg)

i NOTE:

+ Always slide the crumb tray under the bottom heating
element.

+ Save energy by using the programs with recirculating
air. To do this, press the @ button. In doing so, the
heated air is distributed quicker and evenly via the fan
inside the oven.

+ Always use the inserted drip pan when grilling or
roasting. This prevents grease from dripping onto the
bottom heating element.
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1 NOTE:

Removal Tool (10/12)
a) To remove the baking tray
b) To remove the grill rack

When using the pizza stone, make sure it is com-
pletely dry before inserting it. High heat can cause
cracks in a wet pizza stone.

For best results when preparing your pizza, we recom-
mend that you preheat the pizza stone separately for
about 10-15 minutes.

When preheating, slide the grill rack into the upper tray
slot. Place the pizza stone on the grill rack. Set the top
and bottom heat (“Both”) to 230 °C. In addition, use the
@ button to add recirculating air.

If you want to put a pizza with freshly prepared dough
on the preheated pizza stone, dust the pizza stone with

flour first.
é%@%
b

If you want to remove the revolv-
ing spit, use the removal tool (12).

/\ CAUTION:

.

The removal tools are not suitable for getting the pizza
stone out of the appliance. The pizza stone could be
damaged.

To take the hot pizza stone out of the appliance, please
use oven mitts.

Splash Guard (6)
Always insert the splash guard before using the appliance.

1.

2.

Insert the splash guard with the opening of the gutter is
facing up.

There are 3 rivets on the right and on the left top of the

unit. Make sure that the metal tray is inserted above the
rivets. Slid-in the metal tray far enough to the back that

the front edge is flush with the appliance.

Standby (Standby Mode)

.

Connect the appliance to a properly installed earthed
socket. You will hear a short beep. The appliance is in
standby mode.

Press the @ button to exit the standby mode. All icons in
the display will light up.

If no button is pressed for around 60 seconds or the
program has ended, the appliance will switch itself back
into standby mode.
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Before Initial Use

There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for about 15 minutes
without any contents. Set the top and bottom heat (‘Both”)

0230°C.
i NOTE:

Any smoke or smells produced during this procedure are
normal. Please ensure sufficient ventilation.

Program Selection

i NOTE:

Function Buttons

+ The buttons on the appliance are touch keys. Gently
touch the buttons with a finger to execute the function.
Whenever a button is pressed, it will be confirmed by
a beep sound.

+ By pressing and holding the buttons < or », a fast-for-
ward will start.

Press the @ button. “Both” will flash in the display. Use the 4and » buttons to select a program.

. Preset Adjust preset

Function D_|spI.a1 y Time Time

Indications (in hours) Top heat | Bottom heat {inlhours) Top heat Bottom heat
;‘;zta”d bottom BothZ | 00:30 | 180°C | 180°C | 00:01-3:59 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
Top heat Upper ™™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
Bottom heat Lower ... 00:30 / 180°C | 00:01 - 3:59 / 60°C-200°C
Ferment Ferment w.. | 01:00 36°C 00:01 - 9:59 / 35°C-45°C
Chicken Chicken ™ 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
Defrost Defrost XX | 00:30 60°C 60°C 00:01 - 1:59 / /
Bread Bread I 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Cake Cake X 00:35 170°C 170°C | 00:01-0:59 | 150°C -200°C | 150°C - 200°C
Cookies Cookie XX | 00:20 180°C 160°C | 00:01-0:59 | 150°C-210°C | 150°C-210°C
Grill Grill X 00:20 230°C 230°C | 00:01-0:59 | 200°C-230°C | 200°C - 230°C
Pizza Pizza 00:20 200°C 200°C | 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C
Potatoes Potato X |  01:00 230°C 230°C | 00:01-1:59 | 180°C-230°C | 180°C - 230°C

The times given are only guidelines and vary depending on weight. We recommend that you use a roasting thermometer for

meat and fish.

Operation

1. Use the @ button to switch the appliance on. The

display lights up.

2. Press the ® button. “Both” will flash in the display.

3. Use the €4and » buttons to select a program.

4. Press the ® button. The selected program and the
temperature will start flashing in the display.
5. Use the 4and P buttons to select the desired temper-

ature.

PC-MBG1186_IM

6. Press the @ button. The selected program and the
minutes will start flashing in the display.

7. Use the 4and » buttons to set the amount of minutes.

8. Press the ® button once again. The selected program
and the hours will start flashing in the display.

9. Use the 4and » buttons to set the amount of hours.
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10. § 0 5. Place the prepared revolving ———
o : . spitinthe oven with the helpof | | == |
+ Use the ® button to switch the cooking chamber the removal tool. Put the end @K™ ohn
lighting on and off. : \ 8

of the revolving spit without
the notch into the motor on —_—
the right side of the oven first. |

+ If you would like to additionally switch on the recir-
culating air, press the @ button. The @ icon lights

upin the display. Then hook the other end of
11. Use the @ button to start the program. The B> icon lights the revolving spit into the hanger on the left hand side
up in the display. of the oven.
i NoTE: 6. Select the program “Chicken”. Use the @ button to start

the program.

The revolving spit begins to turn. Please ensure that the

piece of roast meat can turn freely.
. . 7. Once the set time has elapsed, you will hear multiple
Revolving Spit beeps. When the meat is cooked remove the revolving
i NOTE: spit using the handle.

The countdown starts as soon as the set temperature
has been reached. You will hear multiple beeps.

Do not select a roast which is too large. The food being
grilled must be far enough away from the internal walls
and the heating elements and must not touch them.

1. Insert the baking tray/drip pan into the bottom guide

Pause Operation

Press the @ button to pause the operation. The Ilicon
lights up in the display. Press the @ button again to resume
the operation. The > icon lights up in the display.

ridge of the oven. .
2. Rub edible oil on to the revolving spit and spit forks. 1 NOTE:
3. Poultry has to be dressed before grilling. To do so, tie + The appliance will start from the spot it has been
the wings and the legs closely to the body using kitchen paused.
yarn. + Ifyou pull the plug or press the @ button, your current

settings get lost.

=Eo End Operation
1. Once the time has elapsed, you will hear multiple beeps.
4. Place the dressed poultry or the piece of roast meat After around 60 seconds the appliance will automatically
carefully on to the revolving spit. Push the spit forks on switch to standby mode. You may also press the
to the revolving spit and use them to fix the roast meat in © button to prematurely switch the appliance into
place. Tighten the fixing clips by means of the screws. the standby mode.

2. Disconnect the mains plug from the socket.
3. Allow the appliance to cool before cleaning!

Cleaning / Maintenance

/\ WARNING:

« Always pull the plug before cleaning and maintenance.

+ Wait until the appliance has cooled down.

* Never immerse the appliance in water. It could result in an elec-
tric shock or fire.
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/\ CAUTION:
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Crumb Tray, Baking Tray, Grill Rack, Revolving Spit,
Spit Forks, Splash Guard

Clean these parts in hot water by adding some washing-up
detergent. Then dry the parts well.

Pizza Stone

Clean the pizza stone after each use with a damp cloth.
Leave it to air dry. Only use it when completely dry. The
extreme heat of the oven can cause cracks in a wet pizza
stone.

Interior
Keep the interior of the oven clean.

1. Remove splashes and food remains on the oven wall
with a damp cloth together with some detergent.
2. Wipe dry with a dry towel.

Glass Door

If necessary, you can remove the inner glass panel of the
door.

1. Open the door completely.

2. Loosen the screws with a Phillips screwdriver. Remove
the screws and washers.

3. Carefully remove the glass panel and clean it.

4. Replace the glass panel once completely dried.

5. Re-instate the screws with the washers. Hand-tighten
the screws.

/\ CAUTION:
Do not use a cordless screwdriver! The glass could be
damaged.

Base Unit

+ Clean the housing after use with a slightly damp cloth.
+ Put the crumb tray and other accessories back.

Replacing the Lamp

If the lamp inside the oven is defective, you can replace it.

1. Turn the cover counterclockwise.

2. Turmn the lamp out of the lamp socket. Replace it with a
lamp of the same type.

3. Place the cover back on the lamp.

PC-MBG1186_IM

Storage

+ Clean the appliance as described and let it completely
dry.

+ We recommend storing the appliance in the original
packaging if you do not want to use it for long periods
of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting

Problem Possible Cause | Solution
The appliance The appliance is | Check the wall out-
does not work. | not connected to | let with a different
mains power. appliance.
Insert the plug
properly in the wall
outlet.
Check the fuse.
The appliance is | Contact our service
defective. or a repair centre.
“E1” will appear | Short circuitof | Contact our service
on the display. | the upper tem- | or a repair centre.
perature sensor.
“E2” or “E4” will | The electric Contact our service
then appearin | circuit has been | or a repair centre.
the display. interrupted.
“E3” will appear | Short circuit of | Contact our service
on the display. the lower tem- | or a repair centre.
perature sensor.
Technical Data
Model PC-MBG 1186

220-240V~, 50/60Hz

Oven light bulb:...........coecev.. E14, 230V~, max. 25W, 180°C
Net WEIGN: ... approx. 11.05kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibil-
ity and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.
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Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-uti-
lisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi 3
Ogolne uwagi 53
Szczegolne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania 54
Wypakowanie urzadzenia 55

Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy..............55
Przyciski na panelu sterowania

Wskazowki dotyczace uzytkowania.
Lokalizacja......

Pofaczenie elektryczne ... .56
Moc przytaczeniowa............ .56
Uwagi dotyczace eksploatacji. .56
Narzedzie do wyjmowani.... .56

Ostona przeciwbryzgowa....
Standby (Tryb oczekiwania)....
Przed pierwszym uzyciem
Przyciski funkcji 57

Wstrzymanie pracy .....
Zakonczenie dziatania
Czyszczenie/ Konserwacja 59
Tacka na okruchy, tacka do pieczenia,

stojak na grillowania, rozen, widelce szpikulcowe,

osfona przeciwbryzgowa
Kamien do pizzy..

Jednostka bazowa ..
Wymiana zarowki
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Przechowywanie 59

Usterki i sposoby ich usuwania.........ccoccemesmssssesnens 60
Dane techniczne 60
Warunki gwarancji 60
Usuwanie 61

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”...........c.cooee... 61

Ogdlne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, proszg natychmiast wyciggnaC wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie panstwo z urzadzenia, jezeli

cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu

wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke

z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez

nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-

nie nalezy zawsze wytacza¢ i wyciggac wtyczke sieciowq,

z gniazda.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy

przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci proszg nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!
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Szczegodlne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

ff OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Ryzyko poparzen!

Podczas pracy urzadzenia i zaraz po jego wytgczeniu tempera-

tura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

* Mozna zatem dotykac wytacznie uchwytu urzadzenia i panelu
sterowania. W razie koniecznosci skorzystac z uchwytow do
naczyn.

* Nie przenosic¢ ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytko-
wania, ale najpierw je wytaczyc¢, a nastepnie wyjac wtyczke
Z gniazda sieciowego. Nalezy odczekac, az urzadzenie ostygnie.

« Zawsze obstugiwac urzadzenie pod nadzorem. Bardzo suchy
chleb moze zapali¢ sie wewnatrz urzadzenia!

+ UstawiaC urzadzenie na powierzchni zaroodpornej!

+ Utrzymac¢ odpowiednig odlegtos¢ (70 cm) od tatwopalnych obiek-
tow takich jak meble, zastony, itp.! Urzadzenia nie nalezy nigdy
instalowac w szafce!

+ Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby jego tylny panel byt skiero-
wany do sciany.

* Ze wzgledu na unoszace sie ciepto i pare nie nalezy ustawiac
urzadzenia pod szafkami $ciennymi.

+ Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami wigczonego urzadzenia.

* Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomocg zewnetrznego
regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego stero-
wania.
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* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ za-
grozenia.

* Z urzadzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolno$ciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

* Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg,
urzadzenia, chyba, ze ukonczyly 8 lat i sq nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej
8 roku zycia.

/N UWAGA:

Urzadzenia nie wolno czysci€ poprzez zanurzenie w wodzie.
Nalezy zapoznac sie z instrukcjami zawartymi w rozdziale

2
0 ) ]
,Czyszczenie/Konserwacja”. 3
x
5
Wypakowanie urzadzenia Przeglad elementow obstugi/
1. Wyja¢ urzadzenie z opakowania. Zakres dostawy
2. Usunag¢ caly materiat opakowaniowy taki jak plastikowe 1 Wyswietlacz
folie, wypetniacze, zaciski do kabli oraz elementy 2 Panel sterowania
kartonowe. 3 Element grzejny
3. Sprawdzi¢, czy w pudetku znajduja sie wszystkie dostar- 4 Szklane drzwiczki
czone czesci. 5 Uchwyt drzwiczek
4. W razie niepetnego zestawu lub uszkodzen nie wolno 6 Ostona przeciwbryzgowa
postugiwac sig urzadzeniem. Zwrdcic je natychmiast do 7 Stojak na grill
sprzedawcy. 8 Tacka do pieczenia/miska ociekowa
1 WSKAZOWKA: 9 Tackana okruchy . o
Na urzadzeniu wcigz moze pozostawaé kurz lub pozo- 10  Przyrzad do wyjmowania kratki grilla i blachy do
statosci po produkji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia pieczenia
zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie/Konserwacja’. 11 Rozen

11a Widelce szpikulcowe
12 Narzedzie do wyjmowania rozna
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Niewidoczny
Kamien do pizzy

Przyciski na panelu sterowania

Wybér programu

Temperatura

Czas

Obieg powietrza

Oswietlenie komory gotowania

@®®O®O

WE /wyt.

A
v

Przyciski wyboru

@

Start/pauza/wznowienie programu

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na przeciwposlizgowej,
réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.

+ Nalezy pamieta¢, aby urzadzenie wraz z przewodem
zasilania nigdy nie umieszcza¢ na goracych po-
wierzchniach czy w poblizu zrodet ciepfa (np. palenisko
kuchenne, piekarnik).

Potaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napigcie sieci jest zgodne z napigciem urza-
dzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej.

Moc przytaczeniowa

Urzadzenie moze pobiera¢ catkowita moc 1600 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podiaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

A UWAGA: Przeciazenie!

+ Uzywane przediuzacze powinny mie¢ przewody
0 przekroju nie mnigjszym niz 1,5mm?,

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duza moc
urzadzenia.

Uwagi dotyczace eksploatacii

/\ OSTRZEZENIE:

+ Nie nalezy nigdy uzywac pojemnikow z plastiku, kar-
tonu, papieru itp. Ryzyko pozaru!

+ Nie wolno uzywac torebek do pieczenia ani szklanych
pojemnikéw. Moga peknac.
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/\ OSTRZEZENIE:

+ Roéwniez uzywajac uchwytow tacy do pieczenia lub
rozna nalezy chroni¢ sig¢ przed poparzeniem naktada-
jac rekawice lub stosujac Scierki.

/\ UWAGA:
Nie przecigza¢ tacy do wypiekania ani rusztu grillowego!
(maks. 3,5kg)

i WSKAZOWKA:

+ Pod dolny element grzejny nalezy zawsze wsuwac
tace na okruchy.

+ Oszczedzaj energie korzystajac z programow z obie-
giem powietrza. Wystarczy nacisnag przycisk @.

W takim przypadku gorace powietrze jest szybciej
i bardziej rownomiernie rozprowadzane przez wentyla-
tor wewnafrz piekarnika.

¢ Podczas grillowania i pieczenia nalezy zawsze
korzystac z blachy na tluszcz. Zapobiega to kapaniu
tluszczu na dolny element grzejny.

+ Uzywajac kamienia do pizzy, upewnij sie, ze jest
catkowicie suchy przed wiozeniem go do piekarnika.
Wysoka temperatura moze spowodowac¢ peknigcie
mokrego kamienia do pizzy.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty podczas przygotowy-
wania pizzy, zalecamy wstepne podgrzanie kamienia
przez okoto 10- 15 minut.

Podczas podgrzewania wsun ruszt na gorna potke.
Umiesc kamien do pizzy na ruszcie. Temperature gor-
nej i dolnej grzatki (,Both”) nalezy ustawi¢ na 230 °C.
Dodatkowo, przyciskiem @ mozna uruchomi¢ obieg
powietrza.

Jesli chcesz umiesci¢ Swiezo przygotowane ciasto

na podgrzanym kamieniu do pizzy, najpierw posyp go
maka.

Narzedzie do wyjmowania (10/12)

a) Do wyjmowania tacy do a.

pieczenia %
b) Do wyjmowania rusztu

grillowego b

Jesli chcesz wyjac rozen, uzyj narzedzia do wyjmowania
(12).

/N UWAGA:

+ Narzedzia do wyjmowania nie nadajg sie do wyjmowa-
nia kamienia do pizzy z urzadzenia. Kamien do pizzy
moze zosta¢ uszkodzony.

* Aby wyja¢ z urzadzenia goracy kamien do pizzy, uzyj
rekawic kuchennych.

Ostona przeciwbryzgowa (6)

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy
zawsze wlozy¢ ostone przeciwbryzgowa.
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1. WIidz ostone przeciwbryzgowa otworem w rynience

skierowanym ku gérze.

2. W prawej i w lewej gornej czesci obudowy urzadzenia

znajduja sig 3 nity. Metalowa tacke nalezy wiozy¢
powyzej owych nitdw. Wsun metalowg tacke tak gte-
boko, by jej przednia krawedz zréwnata sie z obudowa,
urzadzenia.

Standby (Tryb oczekiwania)

Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
uziemionego gniazdka sieciowego. Styszalny bedzie
krotki sygnat dzwigkowy. Urzadzenie pracuje w trybie
czuwania.

Nacignigcie przycisku @ powoduje wytaczenie trybu
czuwania. Wigcza sig wszystkie ikony na wyswietlaczu.
Po zakoniczeniu programu lub jesli w ciagu 60 sekund
nie nacisnie si¢ zadnego przycisku, urzadzenie przeta-
czy sig ponownie w tryb czuwania.

Wybér programu
Nacisnij przycisk ©. Na wyswietlaczu miga¢ bedzie komunikat ,Both”. Przyciskami €i » wybierz program.

Przed pierwszym uzyciem

Na elemencie grzewczym znajduje si¢ warstwa ochronna.
Aby jg usunag, nalezy wiaczy¢ urzadzenie na okoto

15 minut bez jakiejkolwiek zawarto$ci. Temperature gornej
i dolnej grzatki (,Both”) nalezy ustawi¢ na 230 °C.

i WSKAZOWKA:

Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach
spalenizny jest rzecza normalng, Prosze pamietac o od-
powiedniej wentylacji.

Przyciski funkcji

i WSKAZOWKA:

* Przyciski na urzadzeniu to przyciski dotykowe. Nalezy
lekko palcem dotykac przyciski, aby uruchomi¢
funkcje. Kazde nacisniecie przycisku zostanie potwier-
dzone sygnatem dzwiekowym.

+ Po nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku €lub P, roz-
pocznie sie szybkie przewijanie do przodu.

. Ustawienia zaprogramowane Zmiana ustawien zaprogramowanych
Funkcja Wskazania na Czas Gorna | Dolna Czas
Swietlaczu )

L (w godzinach) | grzatka | grzatka | (w godzinach) SEUIEELE | B2 0 e
Gomaidolna | gy 00:30 | 180°C | 180°C | 00:01-359 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
grzatka
Gorna grzatka Upper ™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C
Dolna grzatka Lower ... 00:30 / 180°C | 00:01-3:59 / 60°C-200°C
Wrzenie Ferment ... 01:00 36°C 00:01 - 9:59 / 35°C-45°C
Kurczak Chicken ™™ 01:00 210°C / 00:01-2:59 |150°C-210°C
Odmrazanie Defrost I 00:30 60°C | 60°C | 00:01-1:59 /
Pieczywo Bread I 00:30 36°C | 36°C | 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Ciasto Cake I 00:35 170°C | 170°C | 00:01-0:59 |150°C-200°C | 150°C-200°C
Ciasteczka Cookie I 00:20 180°C | 160°C | 00:01-0:59 |150°C-210°C | 150°C-210°C
Grill Grill I 00:20 230°C | 230°C | 00:01-0:59 |200°C-230°C |200°C-230°C
Pizza Pizza I 00:20 200°C | 200°C | 00:01-0:30 |180°C-230°C|180°C-230°C
Ziemniaki Potato I 01:00 230°C | 230°C | 00:01-1:59 |180°C-230°C|180°C-230°C

Czasy podane sg jedynie orientacyjnie i moga rézni¢ sie w zaleznosci od wagi. Podczas pieczenia migs i ryb zalecane jest
korzystanie z termometru do pieczenia.

PC-MBG1186_IM
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Obstuga

1. Naci$niecie przycisku © powoduje wiaczenie urzadze-

nia. Wigcza sie wyswietlacz.

2. Naciénij przycisk &. Na wy$wietlaczu miga¢ bedzie

komunikat ,Both”.

3. Przyciskami 4i» wybierz program.
4. Naci$nij przycisk ®. Na wyswietlaczu zacznie miga¢

numer wybranego programu i warto$¢ temperatury.

5. Przyciskami 4i» ustaw zadang temperature.
6. Naci$nij przycisk @. Na wyswietlaczu zacznie miga¢

numer wybranego programu oraz wskazania minut.

7. Przyciskami €i» ustaw ilo$¢ minut.
8. Ponownie nacisnij przycisk @. Na wyswietlaczu zacznie

miga¢ numer wybranego programu oraz wskazania
godzin.

9. Przyciskami 4i» ustaw ilos¢ godzin.
10. § WSKAZOWKA:

1

+ Przyciskiem ® wigcz lub wylacz o$wietlenie
komory gotowania.

+ Jesli dodatkowo zechcesz wigczy¢ obieg powie-
trza, nacisnij przycisk @. Na wyswietlaczu zapali
sig ikona ~-.

1. Naci$nigcie przycisku @ powoduje uruchomienie pro-
gramu. Na wyswietlaczu zapali sig ikona »>.

1 WSKAZOWKA:

Odliczanie wstecznie rozpocznie sie w chwili osiagnie-

cia ustawionej temperatury. Styszalnych bedzie kilka
sygnatow dzwigkowych.

Rozen

1.

1 WSKAZOWKA:

Pieczen nie powinna by¢ zbyt duza. Grillowana potrawa
musi mie¢ wystarczajacy odstep od Scianek wewnetrz-
nych i pretéw grzejnych. W zadnym wypadku nie moze
si¢ z nimi stykac.

Blache do pieczenia/pojemnik na tluszcz prosze wsu-
na¢ na najnizszy poziom w piekarniku.

2. Rozen obrotowy i klamry ustalajace proszg natrze¢

olejem jadalnym.

3. Przed grillowaniem drobiowi nadaje sie ksztaft gotowy

5

do serwowania. W tym celu skrzydetka i udka prosze
przywigzac Scisle nicig kuchenng do korpusu.

8
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4. Zwigzany drob lub kawatek pieczeni prosze ostroznie

5. Umiesc¢ przygotowany rozen

nadzia¢ na rozen obrotowy. Klamry ustalajace prosze
nasunag¢ na rozen obrotowy i unieruchomi¢ nimi pie-
czen. Nastepnie klamry ustalajace prosze mocno dokre-
ci¢ Srubami.

—————

w kuchence, postugujac sie i
narzedziem do wyjmowania @™ =3,

rozna. Najpierw wsun kon-

cowke rozna bez rowka do o
silnika po prawej stronie ku- ——
chenki. Nastepnie zaczep drugi

koniec rozna na wieszaku z lewej strony piekarnika.

6. Wybierz program ,Chicken” (Kurczak). Nacisnigcie

przycisku @ powoduje uruchomienie programu.
Prosze zwrdci¢ uwage na to, by pieczen mogta sie
swobodnie obracag.

7. Po uplywie ustawionego czasu styszalnych bedzie kilka

sygnatow dzwigkowych. Gdy mieso upiecze sig, wyjmij
rozen obrotowy za pomoca uchwytu.

Wstrzymanie pracy

Naci$nij przycisk @, aby wstrzymag prace. Na wyswietlaczu
zapali sig ikona I Naciénij przycisk @ ponownie, aby wzno-
wi¢ prace. Na wy$wietlaczu zapali sie ikona P

1 WSKAZOWKA:

+ Urzadzenie rozpocznie prace od momentu, w ktérym
zostato wstrzymane.

+ Wyjecie wtyczki z gniazda lub naciéniecie przycisku ©
powoduje utrate aktualnych ustawien.

Zakonczenie dziatania

1.

Po uptywie ustawionego czasu styszalnych bedzie

kilka sygnatow dzwiekowych. Po okoto 60 sekundach
urzadzenie przetaczy sie samoczynnie w tryb czuwania.
Mozna réwniez nacisnaé przycisk @, co spowoduje
wczesniejsze przefaczenie urzadzenia w tryb czuwania.
. Odfacz wtyczke zasilajgca od gniazda.

. Przed rozpoczeciem czyszczenia pozostaw urzadzenie
do ostygniecial
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Czyszczenie /| Konserwacja

/N\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia i czynnosci konserwacyj-
nych nalezy zawsze wyjac wtyczke z gniazda zasilajacego.

« Zaczekac, az urzadzenie ostygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzagdzenia w wodzie. Moze to do-
prowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

/N UWAGA:

+ Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych
przedmiotow szorujacych.

+ Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych srodkow
czyszczacych.

Tacka na okruchy, tacka do pieczenia, stojak na
grillowania, rozen, widelce szpikulcowe, ostona prze-
ciwbryzgowa

Wyczyscic te czesci w goracej wodzie poprzez dodanie
troche detergentu do mycia naczyn. Nastepnie osuszy¢
dobrze czesci.

Kamien do pizzy

Wyczys$¢ kamien wilgotng Sciereczkg po kazdorazowym
uzyciu. Pozostaw do wyschnigcia. Uzywaj go tylko, gdy jest
catkowicie suchy. Wysoka temperatura w piekarniku moze
spowodowac pekniecie mokrego kamienia do pizzy.

Whnetrze

Zachowat czysto$¢ wewnafrz pieca.

1. Usunag rozpryski i pozostatosci zywnosci na $cianie
pieca, uzywajac wilgotnej Sciereczki zmoczonej w wo-
dzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

2. Wytrze¢ do sucha za pomoca suchego recznika.

Szklane drzwiczki
Jesli to konieczne, wewnetrzny panel szklany mozna wy-
montowac z drzwiczek.

1. Otworz drzwiczki catkowicie.

2. Poluzuj $ruby korzystajac ze srubokreta krzyzakowego.
Wykre¢ $ruby z podktadkami.

3. Ostroznie wyjmij szklany panel i go wyczysc¢.

4. Po doktadnym wysuszeniu ponownie zatdz szklany
panel.

5. Ponownie zatéz $ruby z podktadkami. Recznie dokre¢
Sruby.

PC-MBG1186_IM

/\ UWAGA:
Nie uzywaj wkretarki akumulatorowej! Moze to grozi¢
uszkodzeniem szkta.

Jednostka bazowa
+ Po uzyciu oczy$¢ obudowe lekko zwilzong $ciereczka.
+ Wiozy¢ z powrotem tace na okruchy oraz inne akcesoria.

Wymiana zaréwki

W przypadku uszkodzenia zaréwki wewnarz urzadzenia

mozna jg wymienic.

1. Osfone przekre¢ w lewo, przeciwnie do kierunku ruchu
wskazowek zegara.

2. Wykre¢ zaréwke z oprawki. Wymien ja na zaréwke tego
samego typu.

3. Ponownie zat6z ostone.

Przechowywanie

+ Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem i poczekac, az
catkowicie wyschnie.

+  Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym
opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez diuzsze okresy
czasu.

+ Zawsze trzymac urzadzenie poza zasiegiem dzieci
w dobrze wentylowanym, suchym miejscu.
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Usterki i sposoby ich usuwania

Problem Mozliwa przyczyna | Rozwiazanie
Urzadzenie | Urzadzenie nie Sprawdz dziatanie
nie dziata. | zostato podtaczone | gniazdka $ciennego
do zasilania. przy uzyciu innego
urzadzenia.
W16z prawidiowo
wtyczke do
gniazdka Scien-
nego.
Sprawdz bezpiecz-
niki.
Urzadzenie jest Skontaktuj sie
wadliwe. z centrum serwiso-
wym |ub napraw-
czym.
Na wy- Zwarcie gornego Skontaktuj sie
Swietlaczu | czujnika tempe- z centrum serwiso-
pojawia sie | ratury. wym lub napraw-
komunikat czym.
ET
Na wy$wie- | Usterka obwodu Skontaktuj sie
tlaczu pojawi | elektrycznego. z centrum serwiso-
sie komuni- wym lub napraw-
kat ,E2” lub czym.
4
Na wy- Zwarcie dolnego Skontaktuj sie
Swietlaczu | czujnika tempe- z centrum serwiso-
pojawia sie | ratury. wym lub napraw-
komunikat czym.
JE3".
Dane techniczne
OSSR PC-MBG 1186
..220-240V~, 50/60Hz
................................................................. 1600W
..................................................................... I
Zaréwka do piekarnika:..... E14, 230V~, maks. 25\W, 180 °C
Masa NEHO: ......couveerreerrirecrirree i ok. 11,05kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetyczne;.
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Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna karta gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wlasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktdre sa wymieniane koriczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancje.
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Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Parfistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi.
Taq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Megjegyzések hasznalatra

Funkciégombok

Hasznalat

Tisztitas / Karbantartas

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlik, mindenképpen tigyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

[\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom
A kezelGelemek attekintése 3
Altalanos megjegyzések 62

Specidlis biztonsagi elirasok
a késziilékre vonatkozéan
A késziilék kicsomagolasa
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma

Avezérltabla gombjai..........occvevreurrerirrineineerieenne

Akészilék elhelyezése...
Elektromos csatlakozas ..
Csatlakoztatasi érték...
Hasznélati utmutato
Kihlzéeszkoz......
Fréccsenésvéds..
Standby (Készenlét)
Els6 hasznalat el6tt

Programvalasztas

Forgdnyarson
Amikodeés felfliggesztése...
Hasznélat befejezése

Morzsatélca, sutétalca, grillracs, forgényarson,
régzitd csipeszeket, froccsenésveds...

Alapegység
Egé cseréje ...
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Térolas 68
Hibaelharitas 68
Mdiszaki adatok 68
Selejtezés 69

A kuka” piktogram Jelentése..........c.ovwurrvnerrreiererneenne 69

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznélatba vétele eldtt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1év6 bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késziléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatot is
adja a készulékhez.

Kizérélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt. Ne hasznélja a szabadban.

Ne tegye ki er6s héhatasnak, kozvetlen napsugarzasnak
és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba),
és Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a készlléket
vizes kézzell Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett,
azonnal hizza ki a konnektorbdl.

Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatla-
kozét a dugaszold aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a
vezetéket hlizza), ha nem hasznalja a készliléket, tarto-
zékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne miikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a késziléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszol6 aljzatbol.
Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha serulést
l&t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

Csak eredeti tartozékokat hasznéljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (Mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!
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Specialis biztonsagi el6irasok
a készulékre vonatkozéan
A kdvetkezd figyelmeztetd szimbdlum jelzéseket talélja a terméken:

FIGYELMEZTETES: Forro feliilet!

[ﬁx Egési sériilések veszélye!

Hasznalat kozben és utan a hozzaférhetd fellletek nagyon forrdk

lehetnek.

« Ezért a készilléket csak a fogantyunal és a vezeérlétablanal
érintse meg. Ha szlkséges, hasznaljon konyharuhat.

* Ne hordozza vagy vegye fel a késziléket mikodés kozben,
el6tte kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbdl. Varja meg, amig
a készulék lehilt.

* Ne hagyja feltgyelet nélkil a mikodé készlléket. A nagyon sza-
raz kenyeér langra kaphat a késztléken belll!

* Akészlléket hdallo felszinre helyezze!

* Hagyjon megfelel6 tavolsagot (70 cm) a gyulékony anyagoktdl,
mint példaul butorok, fuggonyok, stb.! Soha ne helyezze a készu-
leket egy szekrény belsejébe!

* Akésziléket gy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.

+ Afelfelé szallo h6 és g6zok miatt ne helyezze a készUléket fali
szekrények ala.

« Ugyelien arra, hogy a tpkabel a miikddés soran ne érintkezzen
a készulék forro részeivel.

* Ne mikodtesse a késziléket kulso idozitdvel vagy kulonallo tav-
iranyito rendszerrel.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készléket. Mindig Iépjen kapcsolatba
szakképzett szerel6vel. Ha a villanyvezeték megseérul, a gyartonak,
a szerviz Ugynokségnek vagy mas, hasonloan képzett személynek
kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerulése érdekében.

63

PC-MBG1186_IM 01.08.19

MAGYARUL



MAGYARUL

* Akészuléket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek,
valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képesség
személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy a készulék
hasznalatara megtanitja, vagy hasznalat kozben felugyeli 6ket.

* Gyerekek ne jatsszanak a készulekkel.

+ Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél idGsebbek és a mivelet kozben feligyelik Oket.

+ Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekek-

t6] tavol.
/\ VIGYAZAT:

A készillék a tisztitas soran nem merithetd vizbe. Kérjik, olvassa
el a jelen utmutatd , Tisztitas /Karbantartas” fejezetében foglalt

utasitasokat.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasabol.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, ugymint
a mianyag foliakat, toltéanyagot, kabelrdgzitéket és
a kartonokat.

3. Ellendrizze, hogy az Gsszes tartozék megvan-e a
dobozban.

4. Hianyos csomag vagy sérilés esetén ne miikodtesse a
késziléket. Azonnal kiildje vissza a kereskedének.

i MEGJEGYZES:

Por vagy gyartasi hulladék lehet a készilékben. Java-
soljuk, hogy a , Tisztitas/Karbantartas” részben leirtak
szerint tisztitsa meg a kész(iléket.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

1 Kijelz6

2 Vezériétabla

3 Fltelem

4 Uvegaito

5 Ajté fogantyu

6 Froccsenésvédd

7 Grillracs

8 Sitétalca/Csepptalca
9 Morzsatalca
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10 Kihuzbeszkéz a grillrdcshoz és a stétélcahoz
11 Forgdnyarson

11a R0ogzitd csipeszeket
12 Kihtizéeszkoz a forgéracshoz

Nincs illusztracio

Pizzakd
A vezérl6tabla gombjai
@ Programvalasztd
Homérseklet
® |6
@ Levegdkeringetés
Fézokamra vilagités
© |Beiki
4 ) | Vélasztogombok
@ Start/inditas/ program folytatasa
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Megjegyzések hasznalatra
Akésziilék elhelyezése
+ Helyezze a késziléket csiiszasmentes, vizszintes és
héallé munkafeliiletre.
+ Ugyelien ra, hogy a késziilék és a halézati kabel ne le-
gyen forré feliiletekre vagy héforrasok kozelébe helyezve
(pl. tlizhely, féz6lap).

Elektromos csatlakozas

Mieldtt bedugna a csatlakozot a konnektorba, ellenérizze,
hogy a haldzati feszliltség megegyezik-e a kész(ilék feszilt-
ségeével. A keresett informaciét a névtablan talalja.

Csatlakoztatasi érték

Akésziilék 1600 W Gsszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kuilon
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi véd6kapcsolon
keresztlil van biztositva.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

* Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?
vezetékatmérdje legyen.

+ Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a készilék nagyon
erds teljesitmény.

Hasznalati tmutato

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Ne hasznaljon mlianyagbdl, kartonbdl, papirbdl vagy
hasonlé anyagokbol késziilt edényeket. Tiizveszé-
lyesek!

+ Ne hasznaljon slitézsakokat vagy Uvegedényeket.
Megégethetik Ont.

+Amikor a siitétalca vagy a nyars fogantytjat hasznalja,
keszty(i vagy konyhai kendé segitségével védje magat
a hotol.

/\ VIGYAZAT:
Ne terhelje tdl a sut6talcat és a grillracsot! (max. 3,5kg)

1 MEGJEGYZES:

+ Mindig csusztassa be morzsatalcat az also fiitdelem
ala.

+ Takaritson meg energiat a leveg6keringetés hasz-
nalataval. Ehhez nyomja meg a @ gombot. Ekkor a
felhevitett levegd gyorsabban és egyenletesebben van
eloszlatva a siit6ben 1év6 ventilator segitsegével.

+  Grillezéskor vagy sutéskor mindig hasznalja a be-
helyezett zsirtalcat. Ez megakadalyozza a zsir also
flit6elemre csepegéseét.

PC-MBG1186_IM

1 MEGJEGYZES:

+ Pizzaké hasznalata esetén, a behelyezés el6tt
gy6z6djon meg arrol, hogy a pizzaké teljesen szaraz.
A nagy hé repedést okozhat a nedves pizzakévon.
A pizza készitése kdzben a legjobb eredmény elérésé-
hez javasoljuk, hogy kériilbeltl 10- 15 percig melegitse
el6 kilon a pizzakovet.
Elémelegitésnél, cstsztassa a grill racsot a felsé talca
foglalatba. Helyezze a pizzakévet a grill racsra. Allitsa
mind a felsd, mind az als6 hémérsékletet (,Both”)
230 °C-ra. Hasznalja tovabba a @ gombot a levegd-
keringetéshez.
Ha szeretne egy frissen elkészitett tésztabol készilt
pizzat tenni az elémelegitett pizzakdre, elészor lisz-

nalja a kihizéeszkézt (12).

tezze meg a pizzakovet.
a\ﬁk
b
/\ VIGYAZAT:

* Akihlizéeszkozok nem alkaimasak arra, hogy a pizza-
kovet kivegye a késziilékbdl. A pizzakdé megsériilhet.

+ Vegye ki a forr¢ pizzakovet a készlilékbdl, hasznalja a
stitokeszty(iket.

Kihuzéeszkoz (10/12)

a) Asiit6talca eltavolitasahoz
b) Agrillracs eltavolitasahoz

Aforgonyars kivételéhez hasz-

Froccsenésvédo (6)

Az eszkdz hasznélata el6tt mindig tegye be a froccsenés-

védot.

1. Tegye be a frdccsenésvéddt Ugy, hogy a csatorna felfelé
nézzen.

2. Az egység jobb oldalan és bal felsé részén 3 szegecs
van. Gy8z6djon meg réla, hogy a fémtalcat a szegecsek
folé helyezte. Cstsztassa be a fémtalcat annyira, hogy a
kiilsd éle szintben legyen az eszkdzzel.

Standby (Készenlét)

+ Csatlakoztassa a készlléket egy megfeleléen felszerelt
foldelt aljzathoz. Rovid sipolast hall. A késziilék készen-
|éti allapotban van.

+ Nyomja meg a @ gombot, hogy kilépjen a készenléti
madbol. A kijelzé valamennyi ikonja kigyullad.

+ Ha nem nyom meg gombot mintegy 60 masodpercig,
vagy ha a program véget ért, a készulék készenléti
madba kapcsol.
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Elsé hasznalat el6tt

Egy védéréteg van a fiitéelemen. Ennek eltavolitasahoz
mikddtesse a késztiléket korilbelll 15 percig barmilyen

dsszetevd nélkil. Allitsa mind a felsd, mind az alsé hémeér-

sékletet (,Both”) 230 °C-ra.

i MEGJEGYZES:
Ennél a folyamatnél az enyhe fiist- és szagképzodés
természetes. Gondoskodjék megfelel6 szell6zésrol.

Funkciégombok

i MEGJEGYZES:

+ Akésziiléken talalhato gombok érintégombok. Az ujja-
val 6vatosan érintse meg a gombokat az adott funkcio
végrehajtasahoz. A gombnyomasokat egy hangjelzés
nyugtazza.

+ A dvagy » gombot lenyomva tartva elindul a gyors
eléretekerés.

Programvalasztas
Nyomja meg a @ gombot. A ,Both” villogni fog a kijelz6n. Hasznalja a 4 és » gombokat a program kivalasztasahoz.
o Elébedllitas Elébedllitas beallitasa
L Kijelzé - - - - p .
Funkcio jelzései 1dé Fels6 Als6 1d6 Fels6 Also
(6rakban) | hémérséklet | hémérséklet | (orakban) | hémérséklet | hoémérséklet
Fels6ésalss | gy | 0030 180°C 180°C | 00:01-3:59 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
hémérséklet
Fels6 | || o . N ) . ° °
. Upper 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
hémérséklet
AI,,SO, X Lower ... 00:30 / 180°C 00:01 - 3:59 / 60°C-200°C
hémérséklet
Erjesztés Ferment ... | 01:00 36°C 00:01 - 9:59 / 35°C-45°C
Csirke Chicken ™ |  01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
Kiolvasztas Defrost I | 00:30 60°C 60°C 00:01 - 1:59 / /
Kenyér Bread I 00:30 36°C 36°C 00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Torta Cake I 00:35 170°C 170°C 00:01-0:59 | 150°C -200°C | 150°C - 200°C
Siitemény Cookie I | 00:20 180°C 160°C 00:01-0:59 | 150°C-210°C | 150°C - 210°C
Grill Grill I 00:20 230°C 230°C 00:01-0:59 | 200°C -230°C | 200°C - 230°C
Pizza Pizza I 00:20 200°C 200°C 00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C - 230°C
Burgonya Potato I 01:00 230°C 230°C 00:01-1:59 | 180°C-230°C | 180°C-230°C

A megadott id6k csak Utmutatok, és a sulytol fliggéen valtoznak. Javasoljuk, hogy a his és a hal esetében hasznaljon

hlshémérét.

Hasznalat

5. Hasznélja a 4és » gombokat a kivant hémérséklet

kivalasztasahoz.

. Hasznalja a @ gombot a késziilék bekapcsolasahoz.
Ackijelzé kigyullad.

. Nyomja meg a ® gombot. A ,Both” villogni fog a
kijelz6n.

3. Hasznalja a 4 és » gombokat program kivalasztasahoz.

. Nyomja meg a ® gombot. A kivalasztott program és
hémérséklet elkezd villogni a kijelz6n.
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6.

7.
8. Nyomja meg a @ gombot még egyszer. A kivalasztott

Nyomja meg a @ gombot. A kivalasztott program és
a percek elkezdenek villogni a kijelz6n.
Hasznélja a 4 és » gombokat a percek beéllitdsahoz.

program és az 6rék elkezdenek villogni a kijelzon.
. Hasznélja a 4 és » gombokat az orak beallitésahoz.

01.08.19



10. § MEGJEGYZES:

+ Hasznélja a ® gombot a féz6kamra vilagitasanak
be- és kikapcsolasahoz.

+ Ha be akarja kapcsolni a levegékeringetést is,
nyomja meg a @ gombot. A <~ ikon kigyullad a
kijelzén.

11. Hasznélja a @ gombot a program inditasahoz. AP ikon
kigyullad a kijelz6n.

i MEGJEGYZES:
A visszaszamlalas elkezdddik, amint elérte a beallitott
hémérsekletet. Tobb sipolas hallhatd.

Forgényarson

i MEGJEGYZES:

Ne vélasszon tul nagy darabot a stitéshez! Hagyjon

a grillezendé hus mellett elegendd tavolségot a belsé
falaktol és a fiitéelemektdl! Ezekhez a hiis semmi esetre
se érjen hozza.

1. Tolja be a siit6lapot/zsirfelfogo talat a siitd legalsd
oldallécfokara.

2. Dérzsolie be a forgbnyarsat és a rogzitd csipeszeket
étolajjal.

3. Aszamnyast a nyarson siitéshez el6 kell késziteni.
Kosse hozza a szarnyakat és a combokat erés céraval
szorosan a testhez.

4. Ovatosan hiizza fel az igy elékészitett szamyast a
nyarsral Hizza ra a rogzitd csipeszeket a nyarsra, és
rogzitse veliik a siiltet! Ezutan a csavarok meghuzasa-
val rogzitse a csipeszeket.

5.

Helyezze az elékészitett =

forgonyarsat a siitébe a 2 \
kihtizoeszkdzzel. Elészor a for- @fm Fo, :‘:” ‘
gonyars bevagas nélkili végét | ox It

. s Sk S e )

helyezze be amotorba a siitd | | ————
jobb oldalan. Ezutén akassza s
be a nyars masik végét a siit6

bal oldalan Iévé akasztoba.

. Vélassza a ,Chicken” programot. Hasznalja a @ gombot

a program inditaséhoz.
Anyars forogni kezd. Ugyeljen ra, hogy a st szabadon
tudjon forogni.

. Amint lejért a bedllitott idd, tébb sipolas hallhaté. Ha a

hus atsiilt, vegye ki a nyarsat a nyél segitségével.

A mikodes felfiiggesztése

Nyomja meg a @ gombot a miikddés felfiiggesztéséhez.
Allikon kigyullad a kijelzén. Nyomja meg a @® gombot a
mikodés folytatasahoz. A ikon kigyullad a kijelz6n.

1 MEGJEGYZES:

Akeésziilék a korabbi felfliggesztéstél folytatja a
mikodést.

Ha kihtzza a dugot, vagy megnyomja a © gombot, az
aktudlis beallitasai elvesznek.

Hasznalat befejezése

1.

2.
3.

Amint lejart az idd, tobb sipolas hallhatd. Mintegy 60 ma-
sodperc utan a késziilék készenléti mddba kapcsol.
Megnyomhatja a @ gombot is, hogy id6 elétt készenléti
maédba kapcsolja a késziiléket.

Huzza ki az elektromos halézati dugaszt az aljzatbdl.
Hagyja lehilni a kész(iléket, miel6tt nekilat a tisztitasnak!

Tisztitas / Karbantartas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas és karbantartas el6tt mindig huzzuk ki a halézati du-

gaszt.
* Varjon, amig a készulék lehl.

MAGYARUL

« Soha ne meritse vizbe a készlléket. Elektrosokkhoz vagy tlize-

sethez vezethet.

PC-MBG1186_IM
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I\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drotkefét vagy egyéb surold eszkozt.
+ Ne hasznaljon mar6 vagy karcol6 hatasu tisztitdszert.

Morzsatalca, siitétalca, grillracs, forgényarson, rogzité
csipeszeket, froccsenésvédo

Forrd vizben, némi mosogatészer hozzaadasaval tisztitsa
meg ezeket a részeket. Ezutan alaposan szaritsa meg a
tartozékokat.

Pizzaké

A pizzakdvet minden hasznalat utan nedves ruhaval tisz-
titsa le. Hagyja a szabad levegén megszaradni. Csak telje-
sen szaraz &llapotban hasznélja. A siité melege repedést
okozhat a nedves pizzakévon.

Belsd
Tartsa tisztan a sit belsejét.

1. Egy nedves ruhaval és némi tisztitoszerrel tavolitsa el a
slit6 faléra ragadt froccsenéseket és ételmaradékokat.
2. Tordlje szérazra széraz ruhaval.

Uvegajto
Ha szilkséges, eltavolithatja az ajto belsé Gvegpanelét.

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.

2. Lazitsa meg a csavarokat egy Phillips csavarhizéval.
Téavolitsa el a csavarokat és az alatéteteket.

3. Ovatosan emelje ki és tisztitsa meg az iiveglapot.

4. Miutan az Uveglap teliesen megszaradt, tegye vissza a
helyére.

5. Helyezze vissza a csavarokat az alatétekkel. Hizza
meg kézileg a csavarokat.

/\ VIGYAZAT:
Ne hasznaljon vezetéknélkilli csavarbehaitot! Az liveglap
megseérilhet.

Alapegység

+ Aburkolatot hasznalat utan enyhén nedves ruhaval
torolje tisztara.

+ Helyezze vissza a morzsatalcat és a tobbi tartozékot.

Ego cseréje

Ha a sut6ben talélhato égé meghibasodik, sajat keziileg

kicserélhetd.

1. Forditsa az ramutato jarasaval ellentétes iranyba a
fedelet.

2. Huzza ki az égét az aljzatbél. Cserélje ki egy ugyano-
lyan égdre.

3. Helyezze vissza a fedelet a lampara.
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Tarolas
+ Aleirt mddokon tisztitsa meg a készuléket és hagyja
teliesen megszaradni.
+  Akészllék tarolasat az eredeti csomagolasban javasol-
juk, ha huzamosabb ideig nem fogja hasznalni.
+ Mindig gyermekektdl tavol és jol szell6zé helyen tarolja
a készliléket.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok | Megoldas
Akészilék Akeészilék nincs | Ellendrizze a fali csat-
nem miikodik. | csatlakoztatva a | lakozo aljzatot egy
halozatba. masik késztlékkel.
Megfeleléen csatla-
koztassa a csatlako-
z6t a fali csatlakozo
aljzatba.
Ellenérizze a bizto-
sitékot.
Akésziilék meg- | Lépjen kapcsolatba a
hibasodott. szervizkdzpontunkkal
vagy egy javitom(i-
hellyel.
Az E1" felirat | Afels6 h6érzé- | Lépjen kapcsolatba a
jelenik meg a | kel6 révidzarlata. | szervizkdzpontunkkal
kijelzén. vagy egy javitomd-
hellyel.
,E2" vagy Megszakadt Lépjen kapcsolatba a
,E4” jelenik | az elektromos szervizkdzpontunkkal
meg a kijel- | ramkor. vagy egy javitoma-
z0n. hellyel.
Az ,E3’ felirat | Az als6 héérzé- | Lépjen kapcsolatba a
jelenik meg a | kel6 rvidzarlata. | szervizk6zpontunkkal
kijelzén. vagy egy javitoma-
hellyel.

Miszaki adatok

PC-MBG 1186
Feszilltségellatas: ... 220-240V~, 50/60Hz
Teljesitményfelvéel:..... ... 1600W
SUS 6GB. v E14, 230V~, max. 25W, 180°C
NEHO SUIY: oot kb. 11,05kg

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziléket az Eurépa tanacs minden vonatkozé aktu-
alis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztik,
és a legUjabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint készilt.
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Selejtezés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos készu-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos késztilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le

I 2zokat az elektromos készUlékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kornyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készillékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készulékeket.

PC-MBG1186_IM
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PYCCKWUK

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomeHaaLv Ang obecnedenus avue bes-
0onacHocT 0603HaueHb! No 0cobeHHoMy. ObszaTensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl npeaoTepaTUTL
HeCYaCTHbIN Crly4ait Uk NONOMKY M3AEenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipe,qynpe)maeT 06 onacHocTn ANs 300p0BbA 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHnsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKasbiBaeT Ha BOSMO)KHyK) 0nacHOCTb ANnd nusaenus n
[DpYTVX OKpYXatoLLX NpeaMeToB.

1 NPUMEYAHMS:
[laeT coBeTbI 1 MHGOpMALWIO.

Copepxanue
0630p AeTanen npubopa
061was uHdopmauus 70
OcoGble yka3aHus N0 TEXHUKE
6€30MacHOCTM A1 JAHHOTO YCTPOUCTBA. cocvusvrersseessnnes "
PacnakoBka npubopa 72
0630p Aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTaBKM ........... 72

KHorku Ha naHenu ynpasnexus ....
MpumeyaHus no ucnonb3oBaHus
Pacnonoxexue

OneKTprYecKoe NOAKMIYEHNE ... .13

MoTpeGnsiemMas MOLLHOCTb ..
YkazaHusi no akcnnyataumy....

Standby (JexypHbii pexim).. .

[Nepen nepBbIM UCMIOMB3OBAHUEM ...........c.vverveneerrrernes 74
DYHKUMOHANbHbIE KHOMKM 74

BbIGOP MPOrPAMMDI.........ooeveviireiieeis e 74
Akennyatauus

Beptere.
VIMnynbCHbIA pexum... .
3aBEPLUEHNE PABOTBI........ooereeersereerrrreeseereseessneeenaes

YucTka/ O6enyxmBaHue 76

MoanoH ans cbopa KpoLLek, NPOTUBEHb S BbINEYKM,
peLueTka Ans rpuns, BepTen, BUMKY Lamnypa,

3alLuTa ot Gpblar
KameHb ans nuuup!.
BHyTpeHHsist yacTb
CreknsHHas asepLa..
Ba3sosblit 6ok ..
BaAMEHA NMAMIBI ...t
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XpaHeHue 76

YCTPaHEHNE HEMCMPABHOCTEM w.cuvevsseessesssasssasssssssssssssssss 77

TexHuyeckne gaHHble 77

Ytunuzauus 77

3HAYEHNE CUMBOMA KKOPIMHAN ...vevvererrerrerereesenenees 77
O6was nHdopmaums

lepen Havanom akcnnyaTauym npubopa BHAMATENBHO
npoyKTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLym u
COXpaHMTE ee B HafIeXXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTHitHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, N0 BO3MOXHOCTU, KApTOHHON
KOpoBKOW C yNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecrnin aaeTe ko-
My-n16o noronb30BaThCs NpUbOpoM, 0bsizaTensHo faiiTe
B MpyAaYy AaHHYH0 MHCTPYKLMIO NO SKCrnyaTaLm.

+ Monba3yittech NpGOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 no
HasHaueHmto. [Mpubop He NpeHa3HauyeH ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMS.

* He nonbayitrecs npubopom nof oTkpbIThiM HeGoM. [pe-
[OXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX Ny~
ueit, BNaXHOCTX (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B BOZly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacalitecs k
npubopy BnaxHbIMK pykamu. Ecnin npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY U3 PO3ETKN.

+ [Mocne akcnnyatauuy, MOHTaXe NpUHaANEXHOCTEN,
4mMCTKe WUnn noromke npubopa Beeraa BblHUMalTe BUNKY
113 PO3ETKM (TSHIUTE 3a BUIIKY, a He 3a kaberb).

+ He octaBnsiite BKno4eHHble anekTponpubops! 6e3 npu-
CcMoTpa. Bbixoas 13 nomelLLeHnst BCeraa BbikovaiiTe
npu6op. BbiHbTe LUTEKEP M3 PO3ETK.

+ [lpn6op 1 kabenb ceTeBoro N1TaHWs HeobXoaNMO
perynsipHo 0BcneoBaTh Ha Hanuyue CrefoB MOBPEX-
AeHust. Mpu 06HapyxeHU1 NOBPEXAEHNs MONb30BaTLCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUriHambHbIe 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin Ge3onacHoCTV Anst fieTei He ocTaB-
NAATe NexaTb YNakoBKy (MIacTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsM urpath C NONMSTUNEHOBOM
nnexkoit. OnacHocTb yayuwbs!

01.08.19



Ocobble yka3aHusa no TexXHuke 6e30nacHOCTM
AN AaHHOIO YCTPOMCTBA
Ha nsgenun nMetoTcs criepyroLme npeaynpexaatoLime CUMBOI:

NPEAYNPEXOEHUE: Mopsiyas noBepXHOCTh!
/ ﬁ; OnacHocTb oxora!l

Temnepatypa JOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb O4EHb Bbl-

COKOW BO BpeMst 1 nocne paboTbl YCTPONCTBA.

* [loaTomy He npukacamTech K ApyriM 4acTaM YCTPOWCTBa,
KpOMe pyyku 1 naHenn ynpasnenus. Mpu HeobxoaumocTu uc-
Monb3ynTe NPMUXBaTKM.

* He nepeHocuTe 1 He nogHUMaiTe npubop BO BpeMs paboTb,
CHayara BbIKMYNUTE Ero W OTKIOYMTE OT ceTu. [ogoxaunTe,
MoKa YCTPOMCTBO OCTLIHET.

« Beerpa cnegute 3a npubopom Bo Bpemst akcnnyataumm. Cyxon
Xneb MOXET 3aropeTbest BHYTpY npubopal

* YcTaHaBnuBanTe npubop Ha XaponpoyHyto NOBEPXHOCTb!

* [NogoepxuBainTe JOCTaToO4HOE paccTosiHue (70 cM) Ao nerkosoc-
NnaMeHsIlLLMXcs NpeamMeTos: mebenu, wrop u ap.! Hukoraa He
CTaBbTe YCTPOMUCTBO BHYTPb LWKadpa!

* YCTaHOBWTE YCTPOMCTBO 3afHEMN NaHesbto K CTEHKE.

* 13-3a nogHMMaroLLErocst xapa v UcrapeHuii He CTaBbTe YCTPOU-
CTBO NOZ, CTEHHbIM LUKAOM.

* YBeauTech, UTo LUHYP ANEKTPONUTAHNS HE KacaeTCsl HarpeTbIX
MOBEPXHOCTEN YCTPONCTBA BO BPEMS €10 paboThl.

* He ynpaBnsinTe yCTPOMCTBOM C MOMOLLbHO BHELLHETO TaMepa
WK OTAENbHOM CUCTEMBI AMCTAHLMOHHOIO YNpaBneHus.

* He 0TpemMoHTUpOBaThb YCTPOMCTBO camocTosTenbHo. Obsi3a-
TENbHO CBAXUTECH C aBTOPM30BAHHBLIM MacTepoM. [1pu noBpex-
OEHNN CETEBOIO LLUHYPA, BO M3DEXaHNE ONacHOCTU NMOPaXeHMs
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9NEKTPUYECKUM TOKOM, LUHYP CeayeT 3aMEHUTb Y M3roTOBUTENS,
CEPBUCHOrO NPEACTaBUTENS UMK APYTX KBAMMULMPOBAHHBIX
nu.

* 370 YCTPOMUCTBO MOXET MCMOMb30BaTLCA AETbMM C 8 NET U
TI0LAbMM C OrpaHNYEHHBIMM (U3NYECKUMM, OCS3aTENBHBIMM Y
YMCTBEHHbIMM CMIOCOBHOCTSIMY, a TaKkke NtogbMy 6e3 onbiTa n
3HaHWI, ECIIM OHU HAXOAATCA MOA NPUCMOTPOM MK Bbinu Npo-
WHCTPYKTMPOBaHbI 06 1CMoMnb30BaHWM YCTPONCTBA BE30MACHbIM
06pa3oM W NOHMMAIOT BO3MOXHbIE Yrpo3bl.

« [leTsiM He paspeLLaeTcs urpatb C YCTPOUCTBOM.

* YucTka n 06cnyxmBaH1e He JOMKHO BbINOMHATLCS AETbMM, 38
WUCKITOYEHNEM [ieTel cTapLue 8 neT u nog HabntoaeHem B3poc-
MNbIX.

* PacnonaraiTe neyb 1 CETEBOM LUHYP BHE LOCAraeMOCTM eTel
mnagwe 8 ner.

/N BHAMAHMUE:

[laHHOE YCTPOMCTBO He NpeaHa3Ha4eHo Ans NorpyeHus B BOAY
BO BpeMst YncTkW. CMOTpUTE pekoMeHAALMN, KOTOPbIE JAtOTCA B
rnaee «4Yuctka/ ObcnyxmBaHuey.

PacnakoBka npu6opa
1. VsBnekute npubop 13 ynakosku.

0630p aeTanen npubopa/
Komnnekt noctaBku

PYCCKWIA
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2. YpanuTe ynakoBOYHbIN MaTtepuarn, To ecTb Nonvmep- 1 Dvcnneit
HYI0 NNeHKY, HanoMHUTENb, XOMYTbI Ans kabenei u 2 TMaHenb ynpaBnexust
KapTOHHY'0 YNaKoBky. 3 HarpeBaTenbHbiii anemMeHT
3. TpoBepbTe HanMume BCEX feTaneit B KOpobke. 4 CreknsHHas ABepuUa
4. B crnyyae obHapyXeHusi NOBPEXAEHNI UMW HEMOHOIO 5 Pyuka aepupl
KOMMNeKTa NocTaBKku, He UCTonb3yiiTe npubop. Hemen- 6 3allwTa OT GpbIar
TNEeHHO BEPHUTE ero aunepy. 7 Peluetka ans rpunsa
1 NPUMEYAHUS: 8 lMpoTiBeHb AN BbINeYKM/ NOAA0H Ans c6opa NponnBos
Ha npnbope MoxeT ocTaBaTbCs Mbifb UMK NPON3BOA- 9. Monnok AnA cbopa kpowex
CTBEHHble OcTaTki. Pekomerzyem oumcTuTh nprbop, kak 10 3axeat Ant ceTH IPUTIA U NPOTHBHA
onvcaHo B pasgene «Huctka/ OBcnyxuBanve. 1 Bepren

11a  Burnku wamnypa

12 3axsat 4ns pawnepa

Hert pucyHka
KameHb ans nuuubl
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KHonku Ha naHenw ynpasneHus

Bbibop nporpammbl

@

©

Bpems

Temnepatypa
©)

LIpKynsiLmOHHbI BO3AYX

MoaceeTka BHyTpeHHeﬁ EMKOCTU nevun

BkntoyeHue / BbIKIOYEHE

A
v

KHonkw BbiBopa

@ Crapt/nay3a/B0306HOBMEHIE NPOrpamMMbl

I'Ipwmeqanvm Mo Ucnonb3oBaHUsA

PacnonoxeHue

+ [locTaBbTe Cy-BifA Ha POBHYHO, BOLOHEMPOHNLIAEMYIO 1
KapOMPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

+ YBenuTech, YTO Cy-BIA M CETEBON Kabernb He KacalTes
packaneHHbIX MOBEPXHOCTEN W He PacoNoXeHbl PSAOM
C UCTOYHWKaMM Tenna (Hanpumep, KyXOHHO! NAUTOI i
BapOYHON MOBEPXHOCTHIO).

AnekTpuyeckoe NoAKNYEHNE

Meper Tem, Kak BCTaBMATH LUTEMNCENb B PO3ETKY, yoeau-
TECh, YTO HaNPSHKEHNE CETY COOTBETCTBYET CrieLmdmKaLmum
ycTpoicTaa. Tpebyemyto MHOPMALI0 MOXHO HalTV Ha
Tabnuuke.

MoTtpeGnsiemas MowWHOCTb

O6Lee notpebrieHe MOLLHOCTY Npubopa MoXeT
pocturate 1600 BaTT. Takyto Harpy3ky pekomMeHayeTcs
noaKItoYaTh Yepes OTAerNbHYH 3MEKTPONPOBOLKY, OCHa-
LLEHHY0 aBTOMATOM OTKITHOYEHUS HA AneKTpoToK 16 A 1
YCTPOMCTBOM TOKOBOW 3aLLMTI.

/\ BHUMAHME: Meperpy3ka!

+ [Tpy nonb3oBaHUM yANMHUTENBHBIMK Kabensmu
creauTe 3a TeM, YToBbl MonepeyHoe ceyeHme kabens
66110 MUHUMYM 1,5 MM2.

* He nonbayiitech pasBeTBUTENbHBIMM LUTEMNCENbHBIMM
pOo3eTKamy, Tak kak ST0T NpuBop MEET CANLIKOM
BbICOKYI0 MOLLHOCTb.

Yka3anus no JKcnnyaTaumu

/\ TPEQYMPEXOEHVE:

* Hukorga He 1cnonb3yiiTe eMKOCTH, CAeNaHHbIE 13
MnacTuka, kaptoHa, bymaru unm nogobHbIX MaTepua-
noB. Puck noxapa!

* He vcnonb3yiite MeLLky Ans 06apnBaHUs UM EMKO-
CTW 13 cTekna. OHW MOTYT MOMHYTb.

PC-MBG1186_IM

/N MPENYNPEXOEHVE:

+ Taroke 1Cnonb3ys PyKOSTKI MPOTVBHS UK BepTen,
HapeBaiiTe nepyatkv unu Gepute NpuxsaTku, YTOBb
He obxeubCs.

/\ BHUMAHVE:
He neperpyxaitte npoT1BEHb A1l BbINEYKY 1 NOBEPX-
HocTb rpunsi! (Makc. 3,5kr)

1 NPUMEYAHMS:

+ Bcerga capuraiite NoAA0H NS KPOLLEK NOA HIKHIA
HarpeBaTenbHbIN SNEMEHT.

+ OKOHOMbTE 3HEPIYI0, UCTIONb3Ys MPOrPaMMbI C LIMPKY-
nsiumelt Boaayxa. [ins aToro HaxmuTe KHonky @.
[Moctynas Takum 06pa3om, pa3orpeTblil BO3AyX pac-
npocTpaHsieTcst BbICTPee 1 paBHOMEPHEE, C MOMOLLbIO
BEHTUNSATOPA BHYTPY [IyXOBKM.

+ Bceraa ncnonbayiTe BCTaBMEHHbIA B AYyXOBKY MOAROH
A5 K1pa Npy xxapke unu obxapusaxuy. ATo NpeaoT-
BpaLLaeT CTeKaHe Xupa Ha HIKHUA HarpeBaTenbHbIN
3MEMEHT.

+ [pu ucnonb3oBaHUM KaMHSA ANs NKLLLI Y6ey-
TECb, YTO Neper; BCTaBKOM OH MOMHOCTBIO CYXOM.
BbICokui1 ap MOXeT co3aaTb TPELLHbI BO BIAXHOM
kamHe Ans nnuLbl.

[insi HaunyuLwero pesynbTaTa npy NPUroTOBREHNM
NULILBI Mbl PEKOMEHAYEM OTAENBHO MPOTPETh KAMEHb
Ans Nl npumepHo 10-15 MUHYT.

Bo Bpema npe/1BapuUTeNbHOrO NPOrpesa BABUHLTE
PELLETKY rpunsi B BEPXHUE BbIEMKM 7151 NOTKa.
MonoxuTe kameHb ANst MALILI Ha PELLETKY rpunsi.
YCTaHoBUTE BEPXHIN U HIDKHMIA HarpeB («Both») Ha
230°C. Tatoke uUcrionbayiTe kHomky @), utobbl oba-
BUTb LAPKYNMPYIOLLMIA BO3AYX.

Ecnm Hy)HO NpUroToBUTbL NHLILY 13 CBEXETO TECTa
Ha MPOrpeToM KaMHe Ansl NULILbI, CHaYana nockInbTe
MYKOV KaMeHb At NULLbI.

3axear (10/12) a
a) CHATVe NpOTUBHS AN BbINEYKM
b) CHsiTe noepxHocTy rpuns

(on

[insi Toro, 4ToBbI CHATH paLunep,
BOCTIOMNb3y/TECh 3axBaToM (12).

/\ BHUMAHME:

O Cpe,ElCTBa M3BMNEeYEeHNs He NoAXoadT AN BbIEMKU
KaMHs Ans nuuubl 13 npubopa. KameHb Ans nuuup!
MOXHO NoBpeauTb.

+ Yro6bl 13BNEYb 13 NpuBOopa ropsiumii kKameHb Ans
NULLBI, NoXaryicTa, UCronb3ynTe NPUXBATKY.

PYCCKWUK
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3awura ot 6pbI3r (6)

Mepex MCMoNb3oBaHWEM YCTPOIICTBA BCEraa BCTaBMsiATe
3aLuTy OT BpbIar.

1. BcraBbTe 3awuTy o 6pbIar, koraa oTBepcTUe Xenoba
HanpaBneHo BBEpX.

2. Ha npaBoit n BepxHeit NIeBOI1 CTOpOHe Broka HaxoasTest
3 3aknenku. Ybeantech, YTo MeTanM4eckuin foTok
BCTaBEH BbILLE 3aKrenok. BaBuHbTe MeTannmyeckuii
OTOK AOCTATOYHO faneko K 3aAHeN YacTv, YTobbl
nepeaHuii KoHel 6bin 3anofnmuLo ¢ YCTPOACTBOM.

Standby ([exypHbiii pexum)

+ [logkmtoumnTe YCTPOUCTBO K NPaBIUMLHO YCTAHOBMEHHOM
3a3eMneHHoN po3eTke. Pasgactcs KopoTkuii ryaok.
[Mpubop B AEXypPHOM pexume.

* Haxwmure Ha kHonky © fnst BbIXOAA 13 AXKYPHOTO
pexuma. Ha auennee 3aropsites Bce 3Haukv.

+ Ecnu B Teuenue okono 60 cekyHa He ByaoeT HaxaTa Hu
0ZHa 113 KHOMOK 1MV NporpaMma 3aBepLunTes, npubop
NePeKYNTCS 0BPaTHO B AEXYPHBINA PEXIM.

Bbi6op nporpammb

MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

Ha HarpeBaTernsHOM 3nemMeHTe UMEETCs 3aLYUTHBIiA CrONA.
[ins yaanexus sawwwTHoro cros Aaiite npubopy nopabo-

TaTb B Te4eHWe 15 MUHYT Ge3 COAepKMMOro. YcTaHoBMTE
BEPXHWI1 1 HKHUA Harpes («Both») Ha 230 °C.

1 MPUMEYAHUS:

[osiBNeHue nerkoro AbIMa 1 NOCTOPOHHEro 3anaxa npu
370/ NpoLieAype fBneH1e HopmarnbHoe. ObecrieysTe
[0CTaTO4HYH BEHTUNALMIO NOMELLIEHUS.

¢yHKLWIOHaJ1beIe KHOMKWU

i NPUMEYAHMS:

+ KHomki Ha yCTpOCTBE CEHCOPHbIE. [NS BbINOMHERNS
byHKLMI Crierka kacaiTech KHOMok nanbLiem. Kaxaoe
HaxaTie KHOMK MOATBEPKAAETCS 3BYKOBbIM CUTHATOM.

* [pyn HaxaTuu 1 yLepKvBaHUM KHOMOK 4 unu », 3any-
CTWTCS YCKOPEHHas nepeMoTka Briepeq.

Haxmure kHonky ©. Ha aucnnee 6yaet murats «Both». McnonbayiiTe kHonku 4 v > Anst BbIGOPa NporpamMmbl.

MpenBapuTensHo 3aaaHHble | PerynupoBka npeABapUTENbHO 3aAaHHbIX
WHaukaums 3HaYeHus 3HaYeHuN
DyHKUMA " " ° "
Ha aucnnee | Bpems | Bepxuuit | HuxHuiA |  Bpems Bepxnuit HwxHun
(Byacax) | HarpeB | HarpeB | (B u4acax) Harpes Harpes
E:r‘;’:‘:” Y HIDKHT BothI | 00:30 | 180°C | 180°C |00:01-3:59 | 60°C-230°C | 60°C-230°C
BepxHuit Harpes Upper ™ 00:30 180°C / 00:01-3:59 | 60°C-180°C /
HukHWi Harpes Lower . 00:30 / 180°C | 00:01 - 3:59 / 60°C-200°C
Bpoxerune Ferment ... 01:00 36°C 00:01 - 9:59 / 35°C-45°C
Kypuua Chicken ™ | 01:00 210°C / 00:01-2:59 | 150°C-210°C /
PasmopaxBaHue Defrost ZZZ | 00:30 60°C 60°C | 00:01-1:59 / /
Xneb Bread I 00:30 36°C 36°C |00:30-1:59 | 33°C-38°C | 33°C-38°C
Mupor Cake X 00:35 170°C | 170°C |00:01-0:59 | 150°C-200°C | 150°C - 200°C
MeyeHbe Cookie X | 00:20 180°C | 160°C |00:01-0:59 | 150°C-210°C | 150°C-210°C
Tpurb Grill I 00:20 230°C | 230°C |00:01-0:59 | 200°C-230°C | 200°C - 230°C
Muuua Pizza I 00:20 200°C | 200°C |00:01-0:30 | 180°C-230°C | 180°C-230°C
Kaptocbenb Potato I | 01:00 230°C | 230°C |00:01-1:59 |180°C-230°C | 180°C-230°C
Bpewmsi ykasaHo Torbko ANs CnpaBKu 1 3aBUCUT OT Beca NPOAYyKToB. [inst Msica 1 pbiBbl pekoMeHAYeTCs UCToNb30BaTh
TEPMOMETP NS Kapku.
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Akcnnyataums

1. VicnonbayiiTe kHonky @, 4To6bl BKIOYMTb NprGOp.
[ucnnen 3aropaetcs.

2. Haxmure kHonky ©. Ha aucnnee Gyaet murats «Bothy.

3. Wcnonb3yitte kHomkv 4 v » ans BbIGopa nNporpamMMbi.

4. Haxmure kronky ®. Ha gucnree HauHeT MuraTh Bbl-
BpaHHas nporpamma 1 Temneparypa.

5. Wcnonb3yitte kHomky 4 v > ans BoiGopa HyxHoi TeM-
nepatypsbl.

6. Haxmute kHonky @. Ha aucnnee HayHeT murarb Bbi-
BpaHHas nporpaMma u MUHYTbI.

7. Vicnonb3ayitte kHonkv 4 1 P ans 3apaHins konuyectea
MUHYT.

8. Haxmue evwe pas kHonky ©. Ha ancnnee HauHeT
MuraTb BblbpaHHas nporpamma u yachi.

9. Vicnonb3yitte kHonkv 4 1 P ans 3apaHns konuyecTea
4acos.

10. § MPUMEYAHMS:
*  Vicnonb3yiite kHomKy @ Ans BKMIOYEHUS 1 OTKIT0-
YeHs MOACBETKN BHYTPEHHEN EMKOCTY NeYu.
+ Ecnu HyXHO [ONONMHUTENBHO BKIKOYUTL LIMPKY-
TVPYIOLLIAI BO3AYX, HAXMUTE Ha kHOMKy @. Ha
[ZVCnIIee 3aropuTcs 3HAYOK ~-.

11. [Inst 3anycka nporpamMbI UCronb3yiTe kHonky @. Ha
[ucnnee 3aropuTcs 3Ha4oK p.

1 NPUMEYAHMS:

Kak Tonbko 6y,qu [OOCTUrHyTa 3afiaHHada Temne-
partypa, HauHeTcs 0bpaTHbIi oTcyeT. Pasnactes
HECKOJIbKO yaKoB.

Beprene

1 MPUMEYAHMS:

He 6epute cnmwikom Gorblume Kycku msica. Momxa-
prBaeMble NPOAYKTbI AOMMKHbI BbITb pa3meLleHbl Ha
[0CTaTO4HOM PaCCTOAHUM OT BHYTPEHHMX CTEHOK U
HarpesaTesibHbIX 3/IEMEHTOB NeYu. B nio6om Cny4vae oHn
He OO0MMKHbI NX KacaTbCA.

1. 3afBuHbTE NPOTBEHb/ MOLA0H NS X1Pa B HUKHIOKD
MoKy Meyu.

2. CMaxbTe BepTen 1 (uKcaTopbl PacTUTENbHbLIM Mac-
TIOM.

3. Ly HeoBX0AMMO MOATOTOBUTL ANS NOKapUBaHNS
Ha rpurie. [Ins 9TOro MPUBSIKUTE KPbIMBILLIKA 1 HOXKA K
TYLLKE NPV MOMOLLY KyXOHHOM HUTMA.

PC-MBG1186_IM

4. OCTOPOXHO HacagwTe NOArOTOBMEHHYIO MTULY UK Ha-
LUNMrOBaHHbIN KycoK Msica Ha BepTen. HageHbTe dnk-
CcaTopbl ¥ 3aXMUTE MY X NOMOLLM MoAKapyBaeMmbiii
Kycok. Kperko 3aTsHUTe BIUHTbI Ha ouKcaTopax.
omecTuTe NOArOTOBNEHHbI
paLunep B neyb C NOMOLLbIO ————————
3axBata. CHayana ycraHoBuTe @f”b e [
KOHeL, paLunepa B LLeMb Ha
Bany ABUraTens, pacnonoxen- |y L
HYI0 Ha NPaBOM CTEHKe newn. |1 —
3atem 3auenuTe Apyrov KoHeL
BepTena 3a Kpok Ha NeBOi CTOPOHE AyXOBKM.

6. Boibepute nporpammy «Chickeny. [ins 3anycka npo-
rpaMMbl UCTIONb3y#Te kHomky @.

Bepten HaunHaeT BpaLyatscs. CrieguTe 3a TeM, 4Tobbl
OH BpaLLancsi cBoboaHo.

7. KaK TonbKo UCTEYET yCTaHOBNEHHOE BpeMSl, pasaacTcs
HeckombKo ryakoB. Korzjia Msico npoxapuTcs CHUMUTE
BEPTEN NPV NOMOLLY PYYKY.

WMnynbCHbI pexum

Haxwmure krorky @ npuocTaHoeki paboTsl. Ha gucnnee
3aropurcs 3Hadok . HaxmuTe kHorky @ ewe pas, 4toBbl
NpoAomkMTL paboTy. Ha ancnnee 3aroputcs 3Ha4OK P>.

i MPUMEYAHMS:

+ Pabota npubopa NpogomKIATCS C MOMEHTA NpUoCTa-
HOBKW.

+ Ecnm usBneyb WTencenb Unm Haxatb Ha KHOMKY @,
TeKyLye HaCTpOK1 ByayT NOTEPSHbI.

3aBepuueHme paboTbl

1. KaK Torbko Bpemsi UCTEYET, pasfacTcs HECKOMbKO
ryakoB. [MpumepHo yepes 60 cekyHa nprbop aBTo-
MaTWUYECKN NEPEKIIOUUTCS B AEXKYPHBIA pexkim. [ns
nepexioyeHIst Npubopa B AEKYPHbIN PEXUM paHbLLe
MONIOKEHHOTO BPEMEHM TaKKe MOXHO HaxaTtb Ha
kHorky @.

2. BblepHuTe LTEMNCENbHYH BUIKY 13 PO3ETKY.

3. [aiiTe yCTpPONCTBY OCTLITh NEPES TEM, KaK €10 YNCTUTB!

PYCCKWX
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PYCCKWUK

Yuctka / ObenyxuBaHue

/N TIPEQYNPEXOEHME:

y I'Iepe,u YUCTKOM M 06CJ'Iy)KVIBaHVIeM BCEraa u3Bnekante BUJTKY

13 PO3ETKM.

* [logoxauTe, NoKa YCTPOMCTBO OCTbIHET.
* Hukorga He norpyxanTe yCTPOMUCTBO B BOAY. OTO MOXET NpyuBe-
CTM K NMOPAXXEHMIO 3MEKTPUYECKMM TOKOM WU NOXapy.

/\ BHUMAHME:

*He npumeHsiiiTe NPOBONOYHbIE LLETKU UMW NPEAMETbI
C abpasvBHbIM MOKPLITUEM.

* He npumensiiTe cunbHble unv abpasiBHble MOoLLMe
cpeacTea.

MopnoH ans c6opa KpoLuek, NPOTUBEHb ANs BbINEYKM,
peLueTka Ans rpuns, BepTen, BUMKM Wamnypa, 3awura
oT 6pbI3r

[pomoliTe 3Tn AeTanm B ropsiyen Boae, 406aB1B HEMHOTO
MOHOLLIEr0 CPeACTBa. 3aTeM TLLaTemNbHO MPOCYLUNTE WX,

KameHb ans nuuub!

YucTute BNaXHON TKaHBIO kaMeHb ANS ML NOCHE Kak-
poro npumeHeHns. OcTaBbTe Ha BO3AYXE A5 BbIChIXaHNS.
Vicnonb3ayiiTe TOMbKO MOCe NOMHOIO BbIChIXaHWS. BbICOKuiA
Xap B neyke MOXET CO3AaTh TPELMHbI BO BIaXHOM KaMHe
ANs MU,

BHyTpeHHss YacTb
[NopaepxvBaliTe BHYTPEHHIOK YacTb AyXOBKW B YUCTOTE.

1. Ynanute 6pbI3ru 1 0CTATKM NPOAYKTOB 13 NEYKN C
MOMOLLbHO BNaXHOM TPSINKM C HEBOMbBLUMM KOMMYECTBOM
CpeACTBa ANs MbITbS1.

2. TpoTepeTb HacyX0 NOMOTEHLIEM.

CreknsiHHas gBepua

[pu HEOBXOANMOCTH, BHYTPEHHIOK CTEKITAHHYHO NaHemNb

ABEPLbI MOXHO CHATb.

1. TlonHOCTbI0 OTKPOWTE ABEpLY.

2. OcnabbTe BUHTbI KpecToobpa3Hoi 0TBEPTKOA. CHUMUTE
BUHTbI 1 LLANGI.

3. AKKypaTHO U3BMeKTE CTEKMSAHHYIO NaHemb W 04nCTUTE
ee.
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4. Tlocne NOMHOrO BbIChIXaHWS BCTABbTE CTEKMSHHYHO
naxenb obpatHo.

5. BcraBbTe 06paTHO BIHTBI C Laitbamu. 3aTsHuTe pykoi
BUHTBI.

/\ BHUMAHVE:
He ucnonbayiite GecnposoaHyto oTBepTky! MoxHO
MOBPEANTL CTEKIO.

BasoBbi 6nok

+ Mo okoH4YaHuM1 paboTbl NPOTPUTE KOPNYC Crerka Brax-
HOW TPSAMKOM.

*YCcTaHoBMUTE HA MECTO NOAZOH Ans cBopa KPOLLEK 1
Apyrve npucrocobnexus.

3ameHa namnbl
MoskHO 3aMeHUTb AeheKTHYHO TaMmy BHYTPY Neyu.

1. TloBepHWTE KPbILLKY MPOTIB 4aCOBOW CTPEITKA.

2. BbikpyTute namny u3 ee natpoHa. 3ameHuTe ee nam-
1OV TaKOTO ke TUna.

3. MMocraBbTe KpbilLky 06paTHO Ha nammy.

XpaHeHue

+ Oumctute npubop, kak OMMCaHO BbILLE 1 JaiiTe emy
MPOCOXHYTb.

* Ml pekomerzyem XpaHUTb pBOp B OPUrMHANBHOM
ynaKkoBKe, eCrvt Bbl He MNaHMpyeTe ero 1Cnons308aTh
AnnTenbHOE Bpems.

+ Bcerna xpanute npubop nopanbLue oT AeTel B XOPOLLO
MPOBETPVUBAEMOM 1 CyXOM MeCTe.

01.08.19



YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

BoamoxHas
Mpo6nema Pewwenue
npuymHa
Ycrpoiicto He | K ycTpoictay lpoBepbTe po3eTky
paboTaer. He MOJKITIOYEHO | C MOMOLLbIO ApYyroro
3MeKTPONUTaHNe. | yCTPOICTBaA.
BcrasbTe LTencenb
B PO3eTKY npa-
BUIMbHO.
lpoBepbTe Npeo-
XpaHUTEb.
YcTpoiicTBo O6patuTech B HaL
HeuCnpaBHo. CEpBYUCHBI LIEHTP
WM K CrieLpanmcTy.
Ha gucnnee Kopotkoe 3ambl- | OBbpatutech B HaLl
oToOpaXaeTcs | kaHne BEPXHEro | CepPBMCHbINA LEHTP
coobiLLeHme Jatuuka Temne- | Unu K crieLuanucry.
«E1». patypbl.
B atom cnyyae | Het anextponu- | O6patutech B HaLl
Ha ovcnnee TaHus. CEPBUCHbIV LIEHTP
MosIBUTCS CO- WNK K crieLuanmcry.
obLeHne «E2»
nnm «E4y.
Ha gucnnee | Kopotkoe 3ambl- | O6patuTech B Halu
0TOBpaXaeTCs | KaHME HKHErO | CEPBUCHBIN LIEHTP
coobLLeHme Jatyvka Temne- | Unu K crelyanucry.
«E3». patypbl.
TexHnyeckme faHHble
MOBETID: .ottt eneenes PC-MBG 1186
ONeKTPONUTAHME: .............. 220-240B~, 50/60Ty
MoTtpebnsiemas MOLLHOCTb: 1600 BatT
KNACC BALUMTDI wevevvvvreveenrierriercsieeesesseenei s eenes I
Namna ocselyerus neyn: ... E14, 230 B~, makc. 25Br, 180 °C
BEC HETTO! ..ot npu6n. 11,05kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNYECKME W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHEHNs B pamKax NpoaosKatoLLencs paspaboTki
npogykTa.

370 n3peneHe npoLLro Bee HeoBX0ANUMbIE 1 akTyarbHble
NpoBepK, Mpean1canHHble aupekTusoii CE, K npum. Ha
3NEKTPOMArHUTHYI0 COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBUE
TPeBOBaHMAM K HIU3KOBOIbTHO TEXHUKE, OHO BbINO Takke
CKOHCTPYWPOBAHO 1 MOCTPOEHO C Y4ETOM MOCNEAHHX Tpe-
6oBaHNi Mo TexHWKe 6e3onacHoCTM.

PC-MBG1186_IM

Ytunusauus
3HaueHue cumsona «KOp3UHa»
3alLuTa okpyxaroLLel cpefbl: He [onyckaeTcs

YTUNM3ALYS SMEKTPONPUBOPOB BMECTE C Bbl-
TOBbIMI OTXOAAMM.

YTUNu3aLums ycTapesLuei TEXHUKIA U Heuc-
MpaBHbIX ANEKTPONPUGOPOB MPOU3BOANTCS B
TOPOACKIX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaiiTe HenpaBMMbHOM yTUNN3aLMKM OTXOA0B. 3TO
HaHOCHT Bpe/] OKpYXaloLLiel Cpefie M OkadblBaeT HeraTya-
HOe BO3/EICTBIE Ha 3A0POBLE MIOMEN.

OkasblBaiiTe CofeiiCTBME NpOrpaMme YTUAM3aLWMN 1 Apy-
M chopmam nepepaboTKu SNEKTPOHHOM 1 3MEKTPU4ECKON
TEXHUKN.

VIHchopmaLmio 0 nyHKTax yTAM3aLmn GbITOBOI TEXHUKMA
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax BMacTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-MBG 1186

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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